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WARMHOUDLADE

WBG60OSDEI3, WB60OSDTEI3, WB60SMG3, WB60SMTG3, WB60OSMB3,
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LEER UW APPARAAT KENNEN

Zo profiteert u maximaal van uw warmhoudlade

* Houd het bedieningspaneel schoon en droog.

* Gebruik schone, droge handen om de bedieningselementen te
gebruiken.

e Laat servies in de lade tot u het nodig hebt, want het kan snel
afkoelen.

* Gebruik altijd ovenwanten of pannenlappen bij het uitnemen van
heet servies.

e Registreer uw product voor gestroomlijnde
onderhoudsondersteuning.

Verlichting Ventilatiegebied

Bedieningspaneel

o

Uitneembaar
4 rek**

Achterventilator

Verwarmde
glazen basis

Indicatielampje

*Niet beschikbaar op professionele modellen.
**Alleen voor modellen van 76 cm.
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LEER UW APPARAAT KENNEN

Temperatuurregeling Tijdsduurregeling Verwarmingsfuncties
1 1 1

FISHER & PAYKEL

Aan/uit-knop

Aan/uit-knop Druk om de lade in te schakelen of het verwarmen te annuleren.
Houd de knop ingedrukt om de lade uit te schakelen.

Temperatuurregeling Druk op de knoppen plus + of min - om de ladetemperatuur aan te
passen.

Tijdsduurregeling Druk op de knoppen plus + of min - om de verwarmingstijd aan te
passen.

Verwarmingsfuncties Druk om de gewenste verwarmingsfunctie te selecteren.
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DE LADE VULLEN

¢ Let erop dat u de ventilatie aan de achterkant niet blokkeert en de lade niet overvult.
De maximale capaciteit is 25 kg.

¢ Gebruik het rek om het beschikbare vulopperviak te vergroten. Het rek kan aan de
linker- of rechterkant van de lade worden geplaatst.

................................................................... HET REK PLAATSEN* - ceseren cesenen [ETTTTTSTTee

Schuif het rek op zijn plaats aan
de achter- en voorkant van de
lade.

Espressokopjes
Modellen van 60 cm:
Diameterrichtlijn

42 x @58 mm

200009
900000
2900000
200009
2900009
9900000
29900000

76 cm modellen:

Diameterrichtlijn
54x @ 58 mm

*Alleen modellen van 76 cm.
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DE LADE VULLEN
)

Cappuccinokopjes
Modellen van 60 cm:
Diameterrichtlijn

20 x @92 mm

76 cm modellen:

Diameterrichtlijn
24 x @92 mm

Instellingen voor borden

Modellen van 60 cm met
standaardhoogte:

Diameterrichtlijn
6 x @250 mm dinerbord
6 x @230 mm soepkom

6 x @180 mm brood en boter
6 x @165 mm schotel

60 cm hoge modellen:
Diameterrichtlijn

16 x @250 mm dinerbord

16 x @180 mm brood en boter
20 x @165 mm schotel

76 cm modellen:
Diameterrichtlijn

16 x @250 mm dinerbord

16 x @ 230 mm soepkom

16 x @180 mm brood en boter
16 x @165 mm schotel
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EEN FUNCTIE INSTELLEN

Elke functie heeft een standaardinstelling voor temperatuur en duur. Deze instellingen
kunnen worden aangepast door handmatig de tijdsduur en temperatuurregeling aan te
passen na het selecteren van een functie.

1. Open de lade en druk op de
aan/uit-knop om de lade in te
schakelen.

i) 2. Selecteer een
Rapid Proof verwarmingsfunctie.

3. Gebruik de
temperatuurregeling om de
temperatuur naar wens aan te
passen.
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EEN FUNCTIE INSTELLEN

4. Gebruik de duurregeling
om de verwarmingstijd naar
behoefte aan te passen.

De lade begint met verwarmen
zodra deze wordt gesloten.

Aan het einde van de cyclus

De lade verwarmt gedurende de ingestelde duur en schakelt dan automatisch uit. Wees
voorzichtig bij het uitpakken van de lade, want de inhoud is heet.

Pauzeren of annuleren

Wanneer u de lade opent, wordt het verwarmen onderbroken. Druk op de aan/uit-knop om te
annuleren.

Stand-bymodus

Na 12 uur onafgebroken gebruik schakelt de lade automatisch over naar stand-by. Druk op de
aan/uit-knop om het gebruik van de lade te hervatten. We raden af om de lade onbeheerd te
laten bij langdurig gebruik.
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STEL VERTRAAGDE START IN

Gebruik Vertraagde start om de lade automatisch op een bepaald tijdstip in te schakelen
en na de ingestelde duur weer uit te schakelen. Als Vertraagde start is ingesteld,
knippert het indicatielampje totdat de lade begint met verwarmen.

1. Houd na het instellen van een
functie, temperatuur en duur de
knop duur plus + vijf seconden
ingedrukt.

2. Druk op de knoppen plus + of
min - om de vertragingstijd aan
te passen. Het aftellen begint
zodra de lade wordt gesloten.
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FUNCTIES

Uw warmhoudlade heeft een reeks verwarmingsfuncties voor voedsel en servies, met
aanbevolen standaardinstellingen voor optimale prestaties. Plaats geen grote borden
of serveergerei recht voor de ventilatieopening. Dit blokkeert de luchtstroom en
veroorzaakt een ongelijkmatige verwarming.

KOPJES

Genereert warmte vanuit de onderkant van de lade. Zorgt voor een constante lage warmte
om kopjes en glazen warm te houden. De tijd die nodig is om dingen te verwarmen varieert
afhankelijk van hun materiaal en grootte, hoeveel dingen er in de lade zijn en hoe ze zijn
geplaatst.

BORDEN

De warmte circuleert vanaf de onderkant van de lade en de ventilator aan de achterkant. Zorgt
voor een constante lage warmte om platen en serveergerei op te warmen. De tijd die nodig is
om dingen te verwarmen varieert afhankelijk van hun materiaal en grootte, hoeveel dingen er in
de lade zijn en hoe ze zijn geplaatst.

VERWARMEN

De warmte circuleert vanaf de onderkant van de lade en de ventilator aan de achterkant. Zorgt
voor een constante lage temperatuur om gekookt voedsel warm te houden. Verwarm de lade
ten minste 15 minuten voor voorafgaand aan gebruik en dek voedsel af om te voorkomen dat
het uitdroogt. Niet geschikt voor het opwarmen van koud voedsel.

SNEL RIJZEN

Genereert zachte warmte vanaf de onderkant van de lade. Biedt een optimale omgeving voor
het rijzen van brood- of pizzadeeg.

DEHYDRATEREN

De warmte circuleert vanaf de onderkant van de lade en de ventilator aan de achterkant. Zorgt
voor een constante lage warmte voor het drogen van voedsel. Ideaal om vlees, fruit, groenten
en kruiden te drogen. Leg voedsel plat op een rek en zorg ervoor dat dingen niet overlappen
voor het beste resultaat. Bij het drogen van viees halverwege omdraaien voor gelijkmatige
droging. Bewaar gedehydrateerd voedsel in een luchtdichte verpakking nadat het volledig is
afgekoeld.

SLOW COOK (langzaam koken)

De warmte circuleert vanaf de onderkant van de lade en de ventilator aan de achterkant. Ideaal
voor langzaam bereide gerechten zoals ovenschotels, stoofschotels en stoofvlees.
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UW APPARAAT REINIGEN EN ONDERHOUDEN

Maak deze stappen een vast onderdeel van uw reinigingsroutine om de beste resultaten
te krijgen van uw apparaat.

Reinig de lade na elk gebruik

Gebruik een zachte, vochtige doek en een mild reinigingsmiddel om de binnen- en buitenkant
van de lade te reinigen. Gebruik geen stoom- of hogedrukreinigers. Wrijf bij modellen

van roestvrij staal in de richting van de polijstlijnen bij het reinigen van de deur en droog
onmiddellijk met een zachte doek.

Veeg gemorste vloeistof onmiddellijk op
Laat gemorste vloeistoffen niet in de lade liggen of langs de zijkanten lopen.

Zorg ervoor dat de lade is uitgeschakeld en laat deze afkoelen voordat u deze reinigt.

- Informatie over zorg, onderhoud en probleemoplossing
E E Scan de QR-code of ga naar fisherpaykel.com en zoek naar uw
; modelcode.
= WWB60SDEI3, WB60SDTEI3, WB60SMG3, WB60OSMTG3,
E WB60SMB3, WB60SMTB3, WB60SCX3, WB60SCTX3 WB76SDEI3,

WB76SMG3, WB76SMB3, WB76SCX3, WB76SPEX3
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FISHERPAYKEL.COM

© Fisher & Paykel Appliances 2026. Alle rechten voorbehouden.

De in deze handleiding getoonde modellen zijn mogelijk niet in alle markten verkrijgbaar en
kunnen te allen tijde worden gewijzigd.

De productspecificaties in deze handleiding zijn van toepassing op de specifieke producten
en modellen die op de uitgiftedatum zijn beschreven. In het kader van ons beleid van
voortdurende verbetering van onze producten, kunnen deze specificaties te allen tijde

worden gewijzigd.

Ga voor actuele informatie over de beschikbaarheid van modellen en specificaties in uw
land, ga naar onze website of neem contact op met uw lokale Fisher & Paykel-dealer.
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