60 CM
KOMBI-DAMP
IBRUGTAGNING

Leer dit apparat at kende

Saet ovnen op

Veelg en tilberedningsmetode eller funktion
Brug dampmetoder og funktioner

Fyld vandbeholderen

Indstil timeren

Indstil udskudt tilberedning eller automatisk slukning
Sadan bruges temperaturfaleren

Brug Flere hylder

Tilslut til Wi-Fi

Aktivér fijernfunktion

Sl& Funktionen Sabbath (Sabbat) til
Tiloeredningsmetoder og -funktioner

Rengar og vedligehold din ovn
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60 CM KOMBI-DAMPOVN

KOMBI-DAMP
OS60SAMVUB5, OS60SAMVUGS5, OS60SACVUDX5

KOMPAKT KOMBI-DAMPOVN
OS60NAMVUB5, OS60NAMVUGS5, OS60NACVUDX5, OS60NAMVTBS5



LZR DIT APPARAT AT KENDE

Sadan far du de bedste resultater fra din ovn

* Download appen for at bruge fjerntilstand og fa opdateringer.
¢ Opseet og klarger ovnen, fer du bruger den.

* Kgr regelmaessige RENG@RINGS-cyklusser.

e Registrer dit produkt for at fa stremlinet service og support.

Pl Bergringsskaerm

Vandbeholder
Ribbe Eﬁg:ekkelig

Let

Udtraekkelig

hylde
Bradepande

Alle billeder vist i denne vejledning er repraesentative. Dit produkt kan variere.
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Til/Fra

LZR DIT APPARAT AT KENDE

Menu

R R e ————— Ur

Sous vide Air fry

STARTSKZARM

Drejeknap*

e Drej pa drejeknap for at rulle.
e Tryk for at veelge.
* Tryk og hold inde for at ga tilbage.

Taend/sluk-knap

Tryk og hold nede for at taende displayet, nar ovnen er pa standby.
Ovnen gar i standby efter en periode med inaktivitet, og displayet
og uret slukker.

Hvis fjerntilstand er aktiveret, vil taend/sluk-knappen pulsere, nar
ovnen er i standby.

Menu

Tryk for at f& adgang til yderligere funktioner og indstillinger.

Tilberedningsmetoder

Veelg mellem en raekke optimerede tilberedningsmetoder eller
traditionelle funktioner.

*geelder kun visse modeller
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LZR DIT APPARAT AT KENDE

3

Settings

MENU
Q TIMER Indstil en timer til at holde styr pa tiloeredningstider eller som
¥ en generel timer. Timeren slukker ikke ovnen.
RENG@RING Indstil en RENG@RINGS cyklus for at renggre ovnen indvendigt.
Se vejledningen til pleje og vedligeholdelse for at fa
fuldstaendige instruktioner.
LAS Las betjeningspanelet for at forhindre utilsigtet brug. Nar den

er last, reagerer betjeningspanelet ikke, og apparatet taendes
ikke.

Tryk og hold pa skaermen et vilkarligt sted for at lase op.

INDSTILLINGER

Juster indstillingerne, s& de passer til dine praeferencer, eller
opsaet en Wi-Fi-forbindelse.

O LIGHT (LET) Tryk pa LYS FOR at taende eller slukke for ovnlyset.

X

/// TOR Indstil en T@R cyklus til at terre indersiden af ovnen efter
madlavning med damp.

Q FJERN Forbind apparatet til din mobilenhed for at kunne styre det pa
afstand via appen.

< TILBAGE G4 et niveau tilbage.

X AFSLUT Tryk pa for at vende tilbage til startskaermen.
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SZAT OVNEN OP

Fer du bruger ovnen, skal du tjekke, at der ikke er plastik eller pap tilbage indeni,
og seet derefter uret. Vi anbefaler at varme ovnen i 1 time for ferste brug for at fierne
produktionsrester. Der kan veere en lille maengde rag til stede. Sikr, at kekkenet er godt

ventileret.

Fjern kabelbindere

Fjern al emballage og
kabelbindere, der holder
hylderne og bakkerne fast.

SET CLOCK
I S Indstil uret
) Swipe op eller ned for at indstille
1 2 : OO am tiden, og presse derefter pa
) p bekraeft.

Confirm

Far ovnen bruges forste gang
Ga til menuen TRADITIONELLE
- FUNKTIONER. Veelg BAG, 0g saet
9 5 2 C ovnen til 200°C i 30 minutter.

‘ Derefter veelg GRILL i 5 minutter
og til sidst VARMLUFT i 20
Rapid preheat minutter
Ter af, nar ovnen er afkglet.

Options




VZLG EN TILBEREDNINGSMETODE ELLER FUNKTION

Veelg en tilberedningsmetode og felg meddelelser pa skaermen for et optimeret
madlavningsmiljg, eller veelg blandt en raekke traditionelle madlavningsfunktioner.

Sous vide

@

Vegetables

)

Protein

1. Placer hylderne i den gnsked
hgjde. For at flytte hylderne pa
nogle modeller skal du traek op
0og ud.

2. Veelg en tilberedningsmetode
eller rul for at veelge
TRADITIONELLE FUNKTIONER.

For dampbaserede valg
bliver du bedt om at fylde
vandbeholderen.

Baked goods

3. Veelg en madkategori eller
e funktion efter behov.

[w—;

One pot meals

e

)
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VZLG EN TILBEREDNINGSMETODE ELLER FUNKTION

BAKE | CAKES & MUFFINS

4. Juster temperaturen
Multi shelf om ngdvendigt og tilfgje
== eventuelle timere eller

off °oc . .
/ madlavningsmuligheder, og tryk
derefter START.
Timer . R e
— PN Tryk pa STOP pa et vilkarligt

off (U Learn more tidspunkt under madlavningen

for at slukke for ovnen.

‘E‘ BAKE | CAKES & MUFFINS [J 10:25am

Metoder med forvarmning
En statuslinje vises, mens ovnen
‘ °C opvarmes. For at undga, at
5 1 P maden braender pa, skal du
placere maden i ovnen, nar

< Eﬁpid preheat ovnen har naet den gnskede
temperatur.

Options

GRILL | VEGETABLES [ 10:25am

Metoder uden forvarme
Hvis der ikke er nogen

statuslinje, skal du placere
|—| | mad i ovnen, nar du starter
madlavningen.

Tryk pd STOP nar som helst for at
slukke ovnen.

Options
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BRUG DAMPMETODER OG FUNKTIONER

Brug DAMP madlavningsmetoder og -funktioner til at tilfgje fugtighed til
madlavningsmiljget og bevare neeringsstoffer, farve og tekstur.

Fyld beholderen med frisk vand farst. Se "Fyld vandbeholderen".

1. Veelg en dampmetode eller
dampfunktion efter gnsket.

Sous vide

Fill tank

For best results, we recommend filling the tank with 6. Fyld vandtanken, fer du
fresh water each time you cook. starter en dampbaseret
madlavning eller nar du bliver

STEAM | CHICKEN 10:25 am

5. Juster temperaturen
om ngdvendigt og tilfgje
eventuelle tilfgjelse timere eller

°C madlavningsmuligheder, og tryk
derefter START.
Tryk stop pa et hvilket som helst

tidspunkt under madlavningen
for at slukke ovnen.

/ Rapid preheat

‘ Options ‘
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FYLD VANDBEHOLDEREN

— Fer du bruger nogen dampmetoder eller funktioner, skal du fylde
0 vandtanken. For de bedste resultater anbefaler vi, at du fylder beholderen
med ferskvand, for du laver mad.

1. Tryk PA FYLD BEHOLDER
fra hovedmenuen og traek
beholderen ud af dens rum.

: B} o Ly 2. Fyld med frisk vand, og

' 0/" pas pa ikke at fylde over
/ maks. FYLDE-linjen.

3. Monter beholderen igen
i rummet.
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INDSTIL TIMEREN

& Brug timeren til at holde styr pa tiloeredningstider eller som en generel timer.

Timeren slukker ikke ovnen.

Settings Remote

[J 10:25 am ‘

‘E‘ 0 458 BAKE ' CAKES 0 10:25am

s 75 1801

< Rapid preheat
-

Options

1. Veelg TIMER fra menuen eller
fra madlavningsskaermen.

2. Rul for at indstille den
onskede varighed, og tryk
derefter pa BEKREFT for at starte
nedteellingen.

3. Den resterende tid vises pa
skeermen. Tryk pa den for at
justere eller annullere timeren.

Nar timeren er faerdig, vil en
alarm lyde, og en besked vises
pa skeermen. Tryk FZERDIG for at
afvise beskeden.
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INDSTIL UDSKUDT TILBEREDNING ELLER AUTOMATISK SLUKNING

Du kan indstille UDSKUDT TILBEREDNING eller AUTOMATISK SLUKNING, nar
du bruger de fleste tilberedningsmetoder eller funktioner. Brug UDSKUDT
TILBEREDNING til at indstille ovnen til at teende senere, kog i en bestemt
varighed og slukke pa et bestemt tidspunkt. Brug AUTO OFF til at indstille
ovnen til at slukke efter en indstillet varighed.

OPTIONS

S xd

Change function Delayed cook Auto off Tryk Pa MULIGHEDER pa

tilberedningsskaermen, og veelg
derefter UDSKUDT TILBEREDNING
eller AUTOMATISK SLUK.

DELAYED COOK P Udskudt tilberedning

Indstil en tilberedningstid og et
sluttidspunkt for tilberedningen,
og tryk pa BEKRAEFT.

Afdaek maden eller placere den
pa en lavere hylde i ovnen for at
undga braending, mens ovnen
forvarmer.

Anbefales ikke med GRILL,
FAN GRILL eller AFRIMNING.

AUTO OFF

Automatisk slukning

| 99

2h Om

1 Ovnen slukker efter den
indstillede varighed.

Indstil en tilberedningsvarighed,
og tryk pad BEKRAEFT.




SADAN BRUGES TEMPERATURF@LEREN

Brug den kablede temperatursensor eller en kompatibel tradlgs sensor til at
overvage din madlavning for at opna den gnskede tilberedning.

Indsaet sensoren i den tykkeste del af proteinet, undga knogle, og sikre, at
spidsen ikke stikker ud eller r@rer kakkengrej.

ROAST | CHICKEN X]

Multi shelf
1. Veelg en madlavningsmetode

R
off oc '
5 2 eller funktion og tryk
Temp sensor pPa MULIGHEDER eller
/ TEMPERATURSENSOR.
Off @ Learn more

Options

| <] TEMPERATURE SENSOR

2. Veelg det relevante protein og

hicken breast well done den gnskede tilberednings- eller
. _ fiernelse-temperatur, og derefter
Chicken whole well done pa PRESSE.
Chicken pieces well done Lad ovnen forvarmes, hvis det er
ngdvendigt.

| O Help |

3. Placer mad i ovnen. Hvis du
bruger den kablede sensor,

skal du saette den i stikket pa
indersiden-venstre hjgrne af
ovnen, indtil den klikker pa
plads.

Lad kadet hvile fer servering for
at lade den indre temperatur
stige.
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BRUG FLERE HYLDER

tilbereder mad pa mere end én hylde ad gangen. Du kan sla den til eller fra

+ Brug muligheden for FLERE HYLDER, sa varmen fordeles jeevnt, nar du
for og under madlavningen.

BAKE | CAKES & MUFFINS | X
E+1 Multi shelf
~ 1 off °C 1. Veelg en tilberedningsmetode
5 1 8 O 1 eller funktion, og tryk pa FLERE
Timer HYLDER.

v Off (@ Learn more

‘ Options ‘

MULTI SHELF

2. Tryk FOR AT BEKRAFTE.

BAKE | CAKES & MUFFINS o ‘X

Ei} Multi shelf 3. Tryk pa START, og lad om

on ,I 6 O °oC ngdvendigt ovnen forvarme, fer
JA\

du saetter maden ind.
() Learn more slukke den.

Tryk pd FLERE HYLDER igen for at
=




TILSLUT TIL WI-FI

7N\ Tilslut dit apparat til dit tradlgse hjemmenetvaerk for at modtage opdateringer
og oprette forbindelse til appen.
Det kan tage op til 10 minutter at tilslutte produktet.

DOWNLOAD APP

Scan the QR code or go to Pa din mobilenhed
www.fisherpaykel.com/connect to Scan QR-koden for at downloade
download the app on your mobile appen, opret derefter en konto
Gevices og tilfej dit apparat.

JA

¥ Pa dit apparat

1. Sikr, at dit wi-fi-
hjemmenetveerk er aktiveret,
{’é} Q g4 derefter til MENU, og veelg

Settings Remote INDSTILLINGER.

SETTINGS

Clock Clock

Set time Format

2. Veelg WI-FI, og falg
vejledningen pa skaermen for at
oprette forbindelse.

Connected 12:00am 12 hour
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AKTIVER FJERNFUNKTION

Q Aktivér FJERNTILSTAND for at betjene dit apparat eksternt via appen.

1. G4 til MENU, og vaelg FJERN.

REMOTE

2. Vaelg ON, OG tryk BEKR/EFT.

Confirm

REMOTE

Deaktiver fjerntilstand

Ga til MENU, og vaelg FJERN.
Vaelg FRA, og tryk derefter pa
BEKR/EFT.

Confirm




SLA FUNKTIONEN SABBATH (SABBAT) TIL

For dem, der overholder sabbat. Indstiller din ovn til at varme kontinuerligt, sa laenge
det er nedvendigt. Displayet vil veaere uresponsivt, og der lyder ingen toner eller alarmer.
Din ovn forbliver i Funktionen Sabbath (Sabbat), indtil den bliver annulleret. Brug det
medfglgende darabningsvaeerktgj til at abne modeller uden handtag, nar Funktionen
Sabbath (Sabbat) er aktiveret.

LAV MODERAT H@J
Hold varm mad varm Genopvarm kold mad Tilbered ra mad

SETTINGS

Audio Sabbath mode
Alarms

1. G& til INDSTILLINGER, og veelg
FUNKTIONEN SABBATH (SABBAT).

POWER LEVEL

2. Indstil et varmeniveau,

og tryk pa BEKRAEFTE. Fglg
instruktionerne pa skeermen
Heat level: LOW for at indstille ovnlyset til teendt
eller slukket og for at indstille
varigheden for FUNKTIONEN
SABBATH (SABBAT).

Nl e e =

3. Ovnen forbliver i FUNKTIONEN
SABBATH (SABBAT) , indtil den

SABBATH MODE indstillede varighed er gaet, eller

indtil den annulleres.
Oven off Tryk og hold skaermen nede
for at annullere FUNKTIONEN
SABBATH (SABBAT).

Press and hold to cancel
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TILBEREDNINGSMETODER OG -FUNKTIONER

Metodestyret madlavning lader dig veelge, hvad du vil lave, og hvordan du vil tilberede
det. Din ovn vil derefter anbefale den optimale varmetype og temperatur for perfekte
tilberedningsresultater. Udforsk hele spektrummet af tilgeengelige metoder og
funktioner.

Metoder

Madlavningsmetoder hjaelper dig med at opna dit gnskede resultat inden for en raekke
madkategorier. Hver metode kan understgttes af en eller flere funktioner.

Airfry Forny

Bagning Omvendt stegning
Optening Stegning

Grill Langsom
Haevning Sous vide

Damp Hold varm
Funktioner

Funktioner er specifikke madlavningsmiljger. De leverer varme pa en fast made og kan involvere
enten et enkelt trin eller en sekvens af trin.

Airfry Spred forny
Bagning @ko langsom tilb.
Classic Bake (Klassisk bagning) Fan Bake
Ventilator Fan Grill (Grill+varmluft)
Varmluft Grill
Varmluft + hgj damp Stegning

Langsom

Varmluft + lav damp

Varmluft + medium damp Damp forny
Sous vide Udluftning bage
Damp

37



RENGOR OG VEDLIGEHOLD DIN OVN

Gor disse trin til en fast del af din rengaringsrutine for at opna de bedste resultater med
dit apparat.

Rengar derglas efter hver brug

Lad ovnen kgle af, og ter derefter dgrglasset rent efter hver brug for at forhindre, at pletter
bliver bagt fast.

For at fjerne glasset til rengering, se "Vejledning til pleje og vedligeholdelse".

Renger indersiden af ovnen efter hver brug

Lad ovnen kgle af, og renger derefter lettilgaengelige spild, mad- eller fedtpletter for at
forhindre, at de bliver bagt fast.

Tor overskydende vand op
Lad ovnen afkgle, og ter derefter eventuelt tilbagegvende vand af efter en dampkogning.

Kar regelmaessige damprensningscyklusser
Kar en DAMPRENS -cyklus, inden du tarrer ovnen af, for at hjaelpe med at lafte hardnakkede
spild.

Kgr regelmaessige TOR-cyklusser
Indstil en T@R-cyklus til at terre indersiden af ovnen efter madlavning med damp.

Afkalk for at fierne mineralaflejringer

Ker en afkalkningscyklus med damp, nar du bliver bedt om det, for at fjerne mineralaflejringer
fra ovnen og opretholde optimal praestation.

E - E Information om pleje, vedligeholdelse og fejlfinding
. Scan QR-koden eller besag fisherpaykel.com og s@g efter din
modelkode.

™ OS60SAMVUBS5, OS60SAMVUGS5, OS60SACVUDXS5, OS60ONAMVUBS,
E OS60NAMVUGS5, OS60NACVUDXS5, OS60NAMVTB5
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FISHERPAYKEL.COM

© Fisher & Paykel Appliances 2026. Alle rettigheder forbeholdes.

Modellerne,der vises i denne vejledning, fas muligvis ikke pa alle markeder
og kan aendres uden varsel.

Produktspecifikationerne i denne vejledning gaelder de specifikke produkter og modeller,
der er beskrevet pa udgivelsesdatoen. Disse specifikationer kan aendres uden varsel pga.

vores politik om lgbende produktforbedring.

Angaende aktuelle oplysninger om modeller og specifikationer i dit land,
kan du besgge vores hjemmeside eller kontakte den lokale Fisher & Paykel-forhandler.
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