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DAS GERAT KENNENLERNEN

So erzielen Sie optimale Ergebnisse mit Ihrem Backofen

e Laden Sie die App herunter, um den Fernbedienungsmodus zu
verwenden und Updates zu erhalten.

e Vor der ersten Benutzung sollten Sie den Backofen vorbereiten
und einbrennen.

e FUhren Sie regelmaBige REINIGUNGSZYKLEN durch.

* Registrieren Sie lhr Produkt, um von einem optimierten
Wartungsservice zu profitieren.

Touchscreen-
Bedienfeld Anzeige

Wassertank

Ausziehbarer

Seitengitter Rost
Licht
Ausziehbarer
Brater

Alle in diesem Leitfaden gezeigten Bilder sind reprasentativ. |hr Produkt kann abweichen.
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DAS GERAT KENNENLERNEN

Menu . . .
Anzeige flr die WLAN-

l Fernbedlenung—l l Anzeige

I e U —— Uhr

Ein/Aus

Sous vide Air fry

STARTBILDSCHIRM

Drehknopf* e Regler zum Scrollen drehen.
¢ Dricken Sie den Knopf, um eine Option auszuwahlen.
e Zum Zurlckkehren dricken und gedrickt halten.

Ein-/Ausschaltknopf Driicken und halten Sie den Knopf, um die Anzeige einzuschalten,
wenn der Ofen im Standby-Modus ist.

Der Backofen wechselt nach einer bestimmten Zeit der Inaktivitat in
den Standby-Modus. Anzeige und Uhr werden dann ausgeschaltet.
Wenn die Fernbedienung aktiviert ist, wahrend sich der Backofen
im Standby-Modus befindet, pulsiert der Ein-/Ausschaltknopf.

Menu Dricken, um auf zuséatzliche Funktionen und Einstellungen
zuzugreifen.

Kochmethoden Wahlen Sie aus einer Reihe optimierter Kochmethoden oder
traditioneller Funktionen.

*nicht alle Modelle
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DAS GERAT KENNENLERNEN

3

Settings

TIMER

Stellen Sie einen Timer ein, um die Garzeit zu verfolgen oder
ihn als allgemeine Zeitschaltuhr zu verwenden. Der Timer
schaltet das Geréat nicht aus.

REINIGEN

Starten Sie einen REINIGUNGSZYKLUS, um das Innere des
Backofens zu reinigen.

Vollstdndige Anweisungen finden Sie im Leitfaden ,,Pflege
und Wartung*.

[-p

SPERRE

Sperren Sie die Kontrollen, um eine versehentliche
Verwendung zu verhindern. Im gesperrten Zustand reagieren
die Bedienelemente nicht und das Gerat lasst sich nicht
einschalten.

Zum Entsperren halten Sie den Bildschirm an einer beliebigen
Stelle gedrlckt.

EINSTELLUNGEN

Passen Sie die Einstellungen an lhre Praferenzen an oder
richten Sie eine WLAN-Verbindung ein.

_\('3/_ BELEUCHTUNG Drlcken Sie den LICHT-Knopf, um die Backofenbeleuchtung
! ein- oder auszuschalten.

/// TROCKNEN Stellen Sie einen TROCKENZYKLUS ein, um das Innere des

Backofens nach dem Dampfgaren zu trocknen.
Q FERN- Verbinden Sie das Gerat mit lhrem Mobilgerat, um es Uber
BEDIENUNG die App aus der Ferne zu bedienen.
< ZURUCK Gehen Sie eine Ebene zuriick.
X VERLASSEN Drucken Sie diese Taste, um zum Startbildschirm

zuruckzukehren.
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DEN BACKOFEN EINRICHTEN

Bevor Sie Ihren Backofen benutzen, missen Sie zuerst sicherstellen, dass sich keine
Kunststoff- oder Kartonreste mehr im Inneren befinden. Stellen Sie dann die Uhr ein. Wir
empfehlen, den Backofen vor dem ersten Gebrauch eine Stunde lang einzuheizen, um
Ruckstande des Herstellungsprozesses zu entfernen. Dabei kann etwas Rauch entstehen.
Stellen Sie sicher, dass die Kiche gut bellftet ist.

SET CLOCK

12OO am

Confirm

95 200 " 2cC

Rapid preheat

Options

Kabelbinder entfernen

Entfernen Sie alle Verpackungen
sowie die Kabelbinder, mit
denen die Roste und Bleche
gesichert sind.

Stellen Sie die Uhr ein

Wischen Sie nach oben oder
nach unten, um die Zeit
einzustellen, und drlicken Sie
dann Bestatigen.

Backofen einbrennen

Navigieren Sie zum Menu
TRADITIONELLE FUNKTIONEN.
Wahlen Sie BACKEN und stellen
Sie den Backofen fur 30 Minuten
auf 200°C ein. Aktivieren Sie
anschlieBend den GRILL flr

5 Minuten und danach die
Funktion UMLUFTOFEN fir 20
Minuten.

Wischen Sie die Innenflachen ab,
sobald der Backofen abgekuhlt
ist.



KOCHMETHODE ODER FUNKTION WAHLEN

Waéhlen Sie eine Kochmethode und folgen Sie den Anweisungen auf dem Bildschirm,
um eine optimierte Kochumgebung zu schaffen, oder wahlen Sie aus einer Reihe
traditioneller Kochfunktionen.

1. Positionieren Sie die Roste
auf der gewiinschten Hohe. Bei
manchen Modellen mussen Sie
die Roste nach oben ziehen und
dann herausziehen, um sie zu
bewegen.

2. Wahlen Sie eine
Kochmethode oder scrollen

Sie durch die Optionen, um
TRADITIONELLE FUNKTIONEN zu
wahlen.

Bei dampfbasierten Auswahlen
werden Sie aufgefordert, den
Sous vide Wassertank zu fullen.

@

Vegetables Baked goods . . .
3. Wahlen Sie die entsprechende

Lebensmittelgruppe oder
@) (] gewulnschte Funktion.

Protein One pot meals
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KOCHMETHODE ODER FUNKTION WAHLEN

BAKE | CAKES & MUFFINS

4. Passen Sie bei Bedarf die
Temperatur an und fligen
Sie zusatzliche Timer oder

Off °c Kochoptionen hinzu. Dricken Sie
1 8 O dann START.

Timer Sie kbnnen wahrend des
= Off (@ Learn more Kochens jederzeit STOPP
drlcken, um den Backofen

- auszuschalten.

Multi shelf

‘E\ BAKE | CAKES & MUFFINS [ 10:25am

5 1801

Methoden mit Vorheizen

Wéhrend der Backofen heizt,
wird ein Fortschrittsbalken
angezeigt. Um Hitzeschaden
zu vermeiden, stellen Sie die
Lebensmittel erst in den Ofen,
wenn dieser die eingestellte
Temperatur erreicht hat.

< Rapid preheat
-

Options

GRILL | VEGETABLES ] 10:25am
Programme ohne Vorheizen

Wenn kein Fortschrittsbalken
angezeigt wird, stellen Sie die

Lebensmittel in den Ofen, sobald
der Kochvorgang beginnt.
Sie kdnnen jederzeit STOPP

drlcken, um den Backofen
auszuschalten.

Options
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METHODEN UND FUNKTIONEN MIT DAMPF VERWENDEN

Verwenden Sie Methoden und Funktionen mit DAMPF, um Feuchtigkeit in die
Kochumgebung einzubringen und Nahrstoffe, Farbe und Textur zu erhalten.

Fullen Sie zunachst den Tank mit frischem Wasser. Siehe ,,Wassertank
beflllen“.

1. Wahlen Sie eine
Dampfmethode oder

Dampffunktion.
Sous vide
Fill tank
For best results, we recommend filling the tank with 6. Beflllen Sie den Wassertank,
fresh water each time you cook. bevor Sie mit dem Dampfgaren

beginnen oder wenn Sie dazu

Skip ‘ Fill tank aufgefordert werden.

STEAM | CHICKEN 10:25 am

5. Passen Sie bei Bedarf die
Temperatur an und figen
Sie zusatzliche Timer oder

°oC Kochoptionen hinzu. Dricken Sie
1 O O dann START.

Sie kdnnen wahrend des
Kochens jederzeit ,,Stopp*
drlcken, um den Backofen
auszuschalten.

/ Rapid preheat

‘ Options ‘
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WASSERTANK BEFULLEN

— Bevor Sie irgendwelche Dampfmethoden oder -funktionen verwenden,
0 mussen Sie den Wassertank befillen. Fur optimale Ergebnisse empfehlen
wir, den Tank vor dem Kochen mit frischem Wasser zu befullen.

1. Dricken Sie im Hauptmenu
TANK AUFFULLEN und ziehen
Sie den Tank aus seinem Fach.

2. Beflllen Sie ihn mit frischem
Wasser, aber achten Sie darauf,
ihn nicht Gber den MAXIMALEN
Fullstand hinaus zu befullen.

3. Setzen Sie den Tank wieder
ins Fach ein.
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STELLEN SIE DEN TIMER EIN

& Verwenden Sie den Timer, um die Garzeiten im Auge zu behalten, oder als
allgemeine Zeitschaltuhr. Der Timer schaltet das Gerat nicht aus.

Settings Remote

[J 10:25 am ‘

‘E‘ 0 458 BAKE ' CAKES 0 10:25am

s 75 1801

< Rapid preheat
-

Options

1. Wahlen Sie den TIMER
im MenU oder auf dem
Kochbildschirm aus.

2. Scrollen Sie, um die
gewlnschte Dauer einzustellen,
und drlcken Sie dann
BESTATIGEN, um den Countdown
zu starten.

3. Die verbleibende Zeit wird
auf dem Bildschirm angezeigt.
Dricken Sie den Timer, um ihn
anzupassen oder abzubrechen.

Wenn der Timer abgelaufen

ist, ertdnt ein Alarm und

eine Nachricht wird auf dem
Bildschirm angezeigt. Drlcken
Sie FERTIG, um die Nachricht zu
schlieBen.
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»GARVORGANG VERZOGERT*“ ODER AUTOMATISCHE

ABSCHALTUNG EINSTELLEN

Bei den meisten Kochmethoden und -funktionen kénnen Sie GARVORGANG
N VERZOGERT oder AUTO AUS aktivieren. Bei GARVORGANG VERZOGERT schaltet

sich der Backofen erst nach einer vorgegebenen Zeit ein, gart dann fur eine

festgelegte Dauer und schaltet sich zu einem bestimmten Zeitpunkt wieder
aus. Mit AUTO AUS schaltet sich der Backofen nach einer festgelegten Dauer

automatisch aus.

OPTIONS

S xd

Change function Delayed cook Auto off

DELAYED COOK

AUTO OFF

| 99

2h Om

-

Dricken Sie auf dem
Kochbildschirm auf OPTIONEN
und wahlen Sie dann
GARVORGANG VERZOGERT oder
AUTO AUS.

Garvorgang verzégert

Stellen Sie die Kochdauer und
die Endzeit ein und drlucken Sie
auf BESTATIGEN.

Decken Sie die Lebensmittel

ab oder platzieren Sie sie auf
einer der unteren Ablagen im
Backofen, um Hitzeschaden beim
Vorheizen zu verhindern.

Nicht empfohlen mit GRILL,
FAN GRILL oder ABTAUEN.

Auto Aus
Stellen Sie eine Kochdauer ein
und dricken Sie BESTATIGEN.

Der Ofen schaltet sich nach der
eingestellten Dauer aus.



VERWENDEN SIE DEN TEMPERATURSENSOR

Verwenden Sie den kabelgebundenen Temperatursensor oder einen
kompatiblen drahtlosen Sensor, um den Kochvorgang zu tUberwachen und
den gewulnschten Gargrad zu erreichen.

FlUhren Sie den Sensor in die dickste Stelle des Proteingerichts ein
(vermeiden Sie dabei Knochen) und stellen Sie sicher, dass die Spitze nicht
hervorsteht oder das Kochgeschirr berihrt.

ROAST | CHICKEN 3 |[x

Multi shelf
1. Wahlen Sie eine Garmethode

7 Off °C )
5 2 oder Funktion aus und
drlicken Sie OPTIONEN oder
Temp sensor

TEMPERATURSENSOR.
Off (@ Learn more

Options

| <] TEMPERATURE SENSOR

2. Wahlen Sie das gewlnschte
Proteingericht und die
gewlnschte Gar- oder
Chicken whole well done : Entnahmetemperatur aus und
drlicken Sie dann auf START.
Heizen Sie lhren Ofen
gegebenenfalls vor.

Ahirlkan niarac wall AARAa

| O Help |

3. Stellen Sie das Gargut

in den Ofen. Wenn Sie den
kabelgebundenen Sensor
verwenden, stecken Sie ihn

in die Buchse an der linken
Innenseite des Backofens, bis er
einrastet.

Lassen Sie das Fleisch vor dem
Servieren ruhen, damit die
Innentemperatur ansteigen kann.
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MEHRFACHREGAL VERWENDEN

Verwenden Sie die Option MEHRFACHREGAL, damit sich die Warme
—|— gleichmaBig verteilt, wenn Sie Lebensmittel auf mehreren Ablagen
S gleichzeitig kochen. Sie kdnnen diese Option vor und wahrend des Kochens
ein- oder ausschalten.

BAKE | CAKES & MUFFINS | X

Multi shelf
2=

"~ off °C 1. Wéhlen Sie eine Kochmethode
5 1 1 oder -funktion aus und drlcken
Timer Sie MEHRFACHREGAL.

v off (@ Learn more

‘ Options

MULTI SHELF

2. Drucken Sie EIN, dann
BESTATIGEN.

BAKE | CAKES & MUFFINS o ‘X

3. Driucken Sie auf START und
lassen Sie lhren Backofen

On °C gegebenenfalls vorheizen, bevor
1 6 O Sie die Speisen hineinstellen.
Dricken Sie erneut auf
(.:) Learn more MEHRFACHREGAL, um die Optlon

auszuschalten.
=

Multi shelf




MIT WLAN VERBINDEN

Verbinden Sie lhr Gerat mit Ihrem Heim-WLAN, um Updates zu erhalten und
//‘\\ eine Verbindung zur App herzustellen.
°

Es kann bis zu 10 Minuten dauern, bis Ihr Gerat mit Ihrem Netzwerk
verbunden ist.

DOWNLOAD APP

Auf Ihrem Mobilgerat
Scan the QR code or go to

www.fisherpaykel.com/connect to Scanhen Sie den QR-Code,
download the app on your mobile um die App herunterzuladen,
device. erstellen Sie ein Konto und fligen
Sie Ihr Gerét hinzu.

AN Auf lhrem Gerat

1. Stellen Sie sicher, dass
Ihr WLAN-Heimnetzwerk

S Q eingeschaltet ist. Gehen Sie
Q¢ dann auf MENU und wahlen Sie
Settings Remote EINSTELLUNGEN.

SETTINGS

Clock Clock

Set ti F t - .
ettime orma 2. Wahlen Sie WLAN aus und

folgen Sie den Anweisungen
auf dem Bildschirm, um eine
Verbindung herzustellen.

Connected 12:00am 12 hour
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FERNBEDIENUNG AKTIVIEREN

Aktivieren Sie die FERNBEDIENUNG, um |hr Gerat Uber die App aus der Ferne
zu bedienen.

1. Gehen Sie zu MENU und
wahlen Sie FERNGESTEUERT.

REMOTE

2. Wahlen Sie EIN und dricken
Sie auf BESTATIGEN.

Confirm

REMOTE

Fernbedienung deaktivieren

Gehen Sie zum MENU und
waéhlen Sie FERNGESTEUERT.
Wahlen Sie AUS und dricken Sie
BESTATIGEN.

Confirm




RUHEMODUS AKTIVIEREN

Fur Benutzer, die den Sabbat begehen: Im Ruhemodus heizt |hr Backofen so lange, wie
Sie es wiinschen. Die Anzeige reagiert nicht und es ertonen keine Téne oder Alarme.
Ihr Ofen bleibt im Ruhemodus, bis der Modus deaktiviert wird. Verwenden Sie das
mitgelieferte Turéffnungswerkzeug, um grifflose Modelle bei aktiviertem Ruhemodus zu

offnen.
- NIEI?RIG MODERAT HOCH '
HeiBe Speisen warm Kaltes E W Rohe Lebensmittel
- altes Essen aufwarmen "

SETTINGS

Audio Sabbath mode
Alarms

1. Gehen Sie zu EINSTELLUNGEN
und wahlen Sie den RUHEMODUS.

POWER LEVEL

2. Stellen Sie eine Heizstufe ein
und dricken Sie BESTATIGEN.
Folgen Sie den Anweisungen
Heat level: LOW auf dem Bildschirm, um

das Backofenlicht ein- oder
auszuschalten und eine Dauer flr
den RUHEMODUS einzustellen.

Nl e e =

3. Der Backofen bleibt so
lange im RUHEMODUS, bis die
eingestellte Dauer abgelaufen

SABBATH MODE ist oder die Funktion deaktiviert

Oven off wird.

Dricken und halten Sie den
Bildschirm, um den RUHEMODUS
ABZUBRECHEN.

Press and hold to cancel

56



KOCHMETHODEN UND -FUNKTIONEN

Beim methodenbasierten Kochen wahlen Sie aus, was Sie kochen méchten und wie
Sie es kochen mochten. |hr Backofen empfiehlt dann die optimale Hitzezufuhr und
Temperatur fur perfekte Kochergebnisse. Entdecken Sie das gesamte Spektrum der

verfligbaren Methoden und Funktionen.

Methoden

Kochmethoden unterstitzen Sie dabei, flr verschiedene Lebensmittelkategorien das
gewlnschte Ergebnis zu erzielen. Jede Methode kann von einer oder mehreren Funktionen

unterstttzt werden.

Air fry Regeneriert
Backen Ruckw.garen
Auftauen Résten

Grill Langsam garen
Garfunktion Sous vide
Dampfgaren Warm
Funktionen

Funktionen sind spezifische Kochumgebungen. Sie liefern Warme auf eine festgelegte Weise
und kénnen entweder aus einem einzigen Schritt oder einer Abfolge von Schritten bestehen.

Air Fry Crisp Regenerate
Backen Langsames Garen, Oko
Klassisches Backen Fan Bake

Klassische Umluft Fan Grill

Fan Forced Grill

Fan Forced + High Steam Rosten

Fan Forced + Low Steam

Langsam garen

Fan Forced + Medium Steam

Regenerieren mit Dampf

Sous vide

Vent Bake

Dampfgaren
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BACKOFEN REINIGEN UND PFLEGEN

Die folgenden Schritte sollten zu einem festen Bestandteil Ihrer Reinigungsroutine
werden, um die besten Ergebnisse mit Ihrem Geréat zu erzielen.

Reinigen Sie das Turglas nach jedem Gebrauch.

Lassen Sie den Backofen abkihlen. Wischen Sie dann nach jedem Gebrauch das Turglas ab, um
zu verhindern, dass sich Flecken einbrennen.

Wie Sie das Glas vor der Reinigung entfernen, kdnnen Sie dem Leitfaden , Pflege und Wartung*
entnehmen.

Reinigen Sie das Innere des Backofens nach jedem Gebrauch.

Lassen Sie den Backofen abkuhlen. Entfernen Sie dann Verschuttetes, Lebensmittel- oder
Fettflecken, die leicht zuganglich sind, um zu verhindern, dass sie sich einbrennen.

Wischen Sie Uberschissiges Wasser auf.

Lassen Sie den Ofen abkuhlen. Wischen Sie dann das Wasser auf, das nach dem Dampfgaren
Ubrig ist.

Flhren Sie regelmaBig Dampfreinigungszyklen aus.

Lassen Sie den Zyklus DAMPFREINIGEN laufen, bevor Sie den Backofen auswischen, um
hartnackige Flecken zu entfernen.

Lassen Sie regelmaBig Trockenzyklen laufen.

Stellen Sie einen TROCKENZYKLUS ein, um das Innere des Backofens nach dem Dampfgaren zu
trocknen.

Entkalken, um Mineralablagerungen zu entfernen

Fuhren Sie einen Dampfentkalkungszyklus durch, wenn Sie dazu aufgefordert werden, um
Mineralablagerungen aus Ihrem Backofen zu entfernen und die Kochleistung zu erhalten.

E - E Informationen zu Pflege, Wartung und Fehlerbehebung

. Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie fisherpaykel.com und
suchen Sie nach Ihrem Modellcode.
- OS60SAMVUBS, OS60SAMVUG5, OS60SACVUDX5, OS60NAMVUBS,
E OS60NAMVUGS, OS60NACVUDXS, OS60NAMVTBS
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FISHERPAYKEL.COM

© Fisher & Paykel Appliances2026. Alle Rechte vorbehalten.

Die Modelle in diesem Leitfaden sind moéglicherweise nicht in allen Markten verflugbar
und kénnen sich jederzeit andern.

Die in diesem Leitfaden aufgefluhrten technischen Daten beziehen sich auf die jeweiligen
Produkte und Modelle zum Zeitpunkt des Veroéffentlichungsdatums. Da wir unsere Produkte
standig verbessern, kdnnen sich diese technischen Daten jederzeit andern.

Um aktuelle Informationen zur Verfigbarkeit von Modellen und Ausfiihrungen in Ihrem

Land zu erhalten, besuchen Sie bitte unsere Website oder kontaktieren Sie |hren regionalen
Fisher & Paykel-Handler.

433781A 04.26


http://www.fisherpaykel.com
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