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TUTUSTUMINEN LAITTEESEEN

Na&in saat parhaat tulokset vakumointilaatikollasi

e Pese kadet, pinnat ja valineet hyvin ennen pakattavien ruokien
kasittelya.

* Pakkaa vain tuoretta ja tdydellisessa kunnossa olevaa ruokaa.

» Varmista, ettd kaikki ruoka on jadhtynyt ennen pakkaamista. Ala
koskaan vakuumipakkaa lamminta tai kuumaa ruokaa.

e Valta raakojen ja kypsennettyjen ruokien yhdistamista.

e Jotkin vihannekset, kuten ristikukkaiskasvit, palkokasvit, varret ja
versot, tulee ryopata ennen vakuumipakkaamista.

¢ Sdilyta ruoka pakkaamisen jalkeen jadkaapissa tai pakastimessa.

* Pida ohjauspaneeli puhtaana ja kuivana ja kayta saatimia puhtailla,
kuivilla kasilla.

* Rekisteroi tuotteesi saadaksesi sujuvaa huoltotukea.

Laatikon
lasikansi

Kannen
tiiviste

—_—

Imusuulakkeen
sovitin

Ohjauspaneeli

Tiivistystanko
ja kansi

Painamalla
avattava ovi*

Alasailytyslaatikko**

Ei kuvassa: vakuumipussit, ulkoinen vakumointisarja (sovitin, tulppa ja putki).

Laukkuja ja tarvikkeita voi sailyttaa alasailytyslaatikossa, johon paasee kasiksi sulkemalla
ylemman lokeron.**

*Ei saatavilla ammattilaismalleissa.

** Vain 76 cm:n mallit.
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TUTUSTUMINEN LAITTEESEEN

Ulkoisen
Vakuumitason Tiivistystason vakumoinnin Peruuta-
ilmaisin ilmaisin ilmaisin painike Huoltoilmaisin

External Vacuum

Virtapainike Vakuumitason Tiivistystason Ulkoisen Kaynnistyspainike Kosteusilmaisin
saato saatoé vakumoinnin
ohjaus
Virtapainike Kytke laatikko paalle ja pois painamalla tata.
Vakuumitason saato Saada vakuumipainetta painamalla tata.
Vakuumitason ilmaisin IImaisee valitun vakuumipaineen tason.
Tiivistystason saato S&ada kuumasaumauksen pituutta painamalla tata.
Tiivistystason ilmaisin limaisee valitun tiivistystason.
Ulkoisen vakumoinnin S&ada ulkoista vakuumipainetta painamalla tata.
ohjaus
Ulkoisen vakumoinnin limaisee valitun ulkoisen vakuumipaineen tason.
ilmaisin
Kaynnistyspainike Kaynnista laitteen toiminta painamalla tata.
Peruuta-painike Peruuta laitteen toiminta painamalla tata.
Kosteusilmaisin IImaisee, milloin kuivausjakso tarvitaan kosteuden poistamiseen
laatikosta.

Huoltoilmaisin IImaisee, milloin laatikko vaatii huoltoa optimaalisen suorituskyvyn

yllapitamista varten.
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PUSSIN TAI ASTIAN VALITSEMINEN

Vakumointilaatikkoa voidaan kayttaa ruoan tiivistamiseen tai vakuumitiivistamiseen
pusseihin seka tiivistyspurkkeihin seka ilman poistamiseen lasipulloista ja
vakuumiastioista.

VAKUUMIPUSSIT

Vakuumipussin valitseminen:

* Laatikon mukana toimitetaan kahden kokoisia vakuumipusseja. Naita voidaan kayttaa -40 -
115 fC:n Iampdtiloissa.

e Suosittelemme kayttamaan mukana toimitettuja vakuumitiivistyspusseja tai kaupallisesti
saatavilla olevia vakuumitiivistémiseen soveltuvia pusseja, joiden enimmaisleveys on 260 mm.

e Jos kaytat muita pusseja, kuten uudelleensuljettavia pakastuspusseja, suosittelemme niiden
kayttdéa vain vakuumitiivistykseen. Saatat joutua saatamaan lampdsaumausaikaa pussien
materiaalin mukaan .

« Ala kayta polykarbonaattimuovipusseja, silld ne voivat pehmentyé ja vahingoittaa
tiivistystankoa.

Vakuumipussin tayttaminen:

* Varmista, etta pussin tiivistettava ylareuna pysyy puhtaana, jotta se sulkeutuu kunnolla.
* Taita pussin ylaosa auki, jotta se pysyy puhtaana tdyttémisen aikana.
e Taytd pussi vain kahteen kolmasosaan asti.

Avaa vakuumipakatut ruoat tai pistele reikia pussiin aina ennen mikroaaltouuniin laittamista,
jotta pussi ei halkea.

Vakuumipakattuja ruokia voidaan hoyryttda matalalla lampétilalla hoyrykattilassa tai

Fisher & Paykel Combi-Steam -uunien Sous Vide -toiminnolla. Kayta tassa menetelmassa
ainoastaan Fisher & Paykelin toimittamia vakuumipusseja.

~ PURKIT

Voit kayttaa pelkkaa vakumointitoimintoa kierrekannellisten purkkien uudelleentiivistdmiseen.
Varmista, ettd purkkien korkeus ei ylitd enimmaiskorkeutta, jotta laatikon kansi ei vaurioidu. Al&
kayta vaurioituneita tai haljenneita purkkeja, koska ne voivat murtua vakumoinnin aikana.

Enimmaiskorkeus: 80 mm

--------- PULLOT JA ASTIAT

Voit kayttaa ulkoista vakumointitoimintoa ja -sarjaa ilman poistamiseen lasipulloista tai
vakuumiastioista. Varmista, etta pullot ja astiat ovat turvallisia ruoka-aineita varten ja sopivia
vakumointiin. Suosittelemme kayttdamaan kaupallisesti saatavilla olevia vakuumiastioita. Ald kayta
vaurioituneita tai sardilla olevia pulloja tai astioita, silla ne voivat murtua vakumoinnin aikana.
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LAATIKON TAYTTAMINEN

1. Avaa laatikko ja laatikon kansi.

2. Aseta pussi tai purkki
laatikkoon.

3. Sulje kansi.



LAATIKON TAYTTAMINEN

4. Ennen kaynnistyspainikkeen
painamista pida kantta
painettuna, kunnes vakumointi
alkaa (vain vakumointi ja
vakuumitiivistys).

Pussit

Aseta pussin aukko tiivistystangon yli. Varmista, etta se on keskitetty ja rypyton.

Purkit

Kierra kannet 16yhasti kiinni ja aseta purkit laatikkoon. Varmista, etteivat ne ole liian korkeita
laatikkoon nahden .

Pullot ja astiat ulkoiseen vakumointiin

Aseta pullot ja astiat tasaiselle ja vakaalle alustalle laatikon lahelle. Laatikon kantta ei tarvitse
sulkea ulkoista vakumointia varten.

61



VAKUUMITIIVISTYKSEN KAYTTAMINEN

Kayta vakuumitiivistysta ruoan pakkaamiseen pusseihin sailytysta, marinointia,
annostelua tai sous vide -kypsennysta varten. Vakuumitiivistys kayttaa painetta ilman
poistamiseen pussista ja lampda pussin tiivistdmiseen.

1. Kytke laatikko paalle
painamalla virtapainiketta.

>

Vacuum Level

2. Saada tarvittaessa
vakuumitasoa pakattavan ruoan
mukaan .

3. Saada tarvittaessa
|:|> tiivistystasoa kaytettavan pussin
mukaan .

Vacuum Level
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VAKUUMITIIVISTYKSEN KAYTTAMINEN

4. Paina kaynnistyspainiketta
samalla kun pidat kantta alhaalla.
Kun vakuumitiivistys alkaa, kansi
External Vacuum pysyy suljettuna.

Ohjelman lopussa

Kun ohjelma on valmis, kuuluu aanimerkki, laatikko sammuu automaattisesti ja kannen lukitus
avautuu. Poista tuotteet ja sulje laatikko.

Peruutus

Voit peruuttaa ohjelman milloin tahansa painamalla peruutuspainiketta. Jos pussia ei ole viela
tiivistetty, laatikko voi jatkaa toimintaansa, kunnes se saavuttaa ohjelman pisteen, jossa se voi
pysahtya.
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PELKAN TIHIVISTYKSEN KAYTTAMINEN

Kayta pelkkaa tiivistysta pussien tiivistamiseen tai uudelleentiivistémiseen poistamatta
ilmaa. Tama sopii erinomaisesti herkkien elintarvikkeiden pakkaamiseen ja sdilytykseen
tuoreena pitamista ja sailyvyyden pidentamista varten.

Ennen kuin aloitat:

Aseta pussi laatikkoon ja kytke
laatikko paalle.

1. Saada vakuumitaso kokonaan
pois paalta.

2. Saada tarvittaessa

|:|> tiivistystasoa kaytettavan pussin
mukaan .

Vacuum Level

3. Sulje kansi ja paina
kdynnistyspainiketta.

External Vacuum
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PELKAN VAKUMOINNIN KAYTTAMINEN

Kayta pelkkaa vakumointia kierrekannellisten purkkien tiivistamiseen tai
uudelleentiivistamiseen. Tama sopii erinomaisesti ruoan sailytykseen tai avattujen
purkkien uudelleentiivistamiseen tuoreena pitamista ja sailyvyyden pidentamista varten.
Tiivistettavien purkkien enimmaiskorkeus on 80 mm.

Ennen kuin aloitat:

Aseta purkit laatikkoon ja kytke
laatikko paalle.

1. Saada vakuumitasoa tarpeen
mukaan. Suosittelemme
kayttamaan tasoa 1 purkkien
tiivistamiseen.

2. Saada tiivistystaso kokonaan
|:|> pois paalta.

Vacuum Level

3. Sulje kansi ja paina
kdynnistyspainiketta.

External Vacuum
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ULKOISEN VAKUMOINNIN KAYTTAMINEN

Kayta ulkoista vakumointia ilman poistamiseen lasipulloista tai vakuumiastioista
hapettumisen estamista varten. Tama sopii erinomaisesti esimerkiksi dljyn tai viinin
laadun ja sadilyvyyden yllapitamiseen. Taman toiminnon kdyttamista varten tarvitset
mukana toimitetun ulkoisen vakumointisarjan.

Liitd mukana toimitetun putken
toinen paa laatikon sisalla
olevaan imutuloliittimeen.

llman poistaminen pullosta:
Liita tulppasovitin ja tulppa
putken toiseen paahan. Aseta
tulppa pulloon.

llman poistaminen
vakuumipakkauksesta :

Liitd putken toinen paa
vakuumipakkaukseen. Kayta
tarvittaessa sovitinta.
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ULKOISEN VAKUMOINNIN KAYTTAMINEN

1. Kytke laatikko paalle ja saada
sitten ulkoisen vakumoinnin
tasoa sdilytettdvan ruoan
mukaan.

Suosittelemme viinipulloille
Sealing Level tason 1 kayttoa, jotta
vakumointi ei vaikuta viinipullon
kaasupitoisuuteen.

2. Paina kdaynnistyspainiketta.
Laatikon kantta ei tarvitse sulkea.

External Vacuum
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TOIMINNOT

Vakuumilaatikossa on useita toimintoja ruoan sailytykseen, marinointiin, annosteluun ja
sous vide -kypsennyksen valmisteluun.

VAKUUMITIIVISTYS

IIman poistamiseen ja ruoan tiivistdamiseen vakuumipusseihin. Sopii erinomaisesti marinointiin tai
ruoan sous vide -kypsennykseen.

VAIN VAKUMOINTI

Kierrekannellisten purkkien vakuumitiivistykseen. Sopii erinomaisesti ruoan sailytykseen tai
avattujen purkkien uudelleentiivistdmiseen tuoreena pitamista ja sailyvyyden pidentamista
varten.

VAIN TIIVISTYS

Pussien tiivistamiseen suorittamatta ilman poistamista tuoreena pitamista ja sailyvyyden
pidentamista varten.

ULKOINEN VAKUMOINTI

Ilman poistamiseen lasipulloista tai vakuumiastioista hapettumisen estamista varten. Sopii
erinomaisesti 6ljyn tai viinin laadun ja sdilyvyyden ylldpitamiseen.
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VAKUUMITASOT

Saada vakuumipainetasoa sen mukaan, kuinka herkkia tuotteet ovat ja miten niita
kaytetaan tai sailytetaan.

POIS PAALTA (VAIN THVISTYS)
Herkkien ruokien tiivistamiseen sdilyttaen niiden muoto ja koostumus.

Sopii erinomaisesti ruoille, jotka voivat murskautua vakuumitiivistyksessa. Naita ovat esimerkiksi
seuraavat:

e Sipsit
* Salaatti

TASO 1

Pehmeiden hedelmien ja runsaasti nestetta siséltdvien ruokien pakkaamiseen seka ruokaa
sisaltavien lasipurkkien tiivistdmisen tai uudelleentiivistdmiseen .

Sopii erinomaisesti esimerkiksi seuraaville ruoille:

* Pehmeét hedelmat (esim. marjat, luumut, aprikoosit ja banaanit)

* Nesteet (esim. keitot, kastikkeet ja padat)

e Liha, jossa on paljon nestetta (esim. viini- tai etikkamarinadit ja suolaliemi)

e P&hkinat ja siemenet

e Purkkien ja pullojen tiivistaminen (esim. kuivatuotteet, kastikkeet ja pesto)

TASO 2

Kiinteiden hedelmien, pehmeiden vihannesten, kalan seka vahan nestetta sisaltavien ruokien
pakkaamiseen.

Sopii erinomaisesti esimerkiksi seuraaville ruoille:

¢ Kiintedt hedelmat (esim. omenat ja paarynat)

¢ Pehmeét vihannekset (esim. paprikat, tomaatit ja kesakurpitsa)

e Kala (kokonainen tai fileoitu)

e Liha ja jonkin verran nestetta (kastikkeessa tai paksummissa marinadeissa)

TASO 3
Kiinteiden vihannesten ja lihan pakkaamiseen tai pakastettavien ruokien valmisteluun.
Sopii erinomaisesti esimerkiksi seuraaville ruoille:

e Liha ilman nestetta (maustettu tai maustamaton)
e Juurekset (esim. porkkana, punajuuri ja bataatti)
e Kovat juustot

* Pakastettavat ruoat
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THVISTYSTASOT

Saada tiivistystasoa kaytettavan vakuumipussin materiaalin paksuuden mukaan.

Korkeampi tiivistystaso tarkoittaa pidempaa tiivistysaikaa. Mitd paksumpi pussi, sitd korkeampi
tiivistystaso vaaditaan.

Jos tiivistat useita pusseja perakkain, tiivistystanko voi kuumentua erittdin kuumaksi.
Suosittelemme valitsemaan matalamman asetuksen tai antamaan tiivistystangon jaahtya jaksojen

valilla.
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LAITTEEN PUHDISTAMINEN JA HUOLTAMINEN

Tee naista vaiheista saanndllinen osa puhdistusrutiinia, jotta laite toimii parhaalla
mahdollisella tavalla.

e Varmista, etta laatikko on sammutettu, ja anna sen jaahtya ennen puhdistamista.
e Puhdista laatikko jokaisen kdyttokerran jalkeen.

* Pyyhi mahdolliset roiskeet valittdmasti.

o Al3 kdytd hoyry- tai korkeapainepuhdistimia.

Laatikon etuosa

Kayta pehmedad, kosteaa liinaa ja mietoa pesuainetta ja kuivaa valittdmasti pehmealla liinalla.
Ruostumattomasta teraksesta valmistetuissa malleissa hankaa kiillotusviivojen suuntaan ovea
puhdistettaessa.

Laatikon sisapuoli

Puhdista laatikon sisdpuoli pehmealla, kostealla liinalla ja miedolla pesuaineella ja kuivaa sitten
pehmealla liinalla. Al anna roiskeiden ja&da laatikkoon tai valua sen reunojen yli. Voit irrottaa
tiivistystangon, jotta laatikon sisapuoli on helpompi puhdistaa.

Laatikon lasikansi

Puhdista laatikon kansi ja tiiviste pehmealla, kostealla liinalla ja kuivaa sitten pehmealla liinalla.
Ala kaytd pesuainetta tiivisteeseen.

Tiivistystanko ja kansi

Irrota tiivistystanko ja kansi puhdistusta varten. Puhdista pehmedlla, kostealla liinalla ja miedolla
pesuaineella ja kuivaa sitten pehmealla liinalla.

Varmista, etta tiivistystanko ja kansi ovat oikein paikoillaan puhdistuksen jalkeen kayttamalla
laatikon kahta kohdistustappia.

Ulkoiset vakumointiosat

Puhdista ulkoiset vakumointiosat (sovitin, tulppa ja putki) kuumalla vedelld ja miedolla
pesuaineella ja kuivaa sitten pehmealla liinalla.

E - E Hoito-, huolto- ja vianmaaritystiedot

. Skannaa QR-koodi tai kdy osoitteessa fisherpaykel.com ja etsi
mallikoodilla.

E 1 VB60OSDEI3, VB60SMG3, VB60SMB3, VB60SCX3, VB60OSDEI3,
VB60SMG3, VB60SMB3, VB60SCX3
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© Fisher & Paykel Appliances 2026. Kaikki oikeudet pidatetaan.

Tassa oppaassa nakyvat mallit eivat ehka ole saatavilla kaikilla markkina-alueilla
ja niitd saatetaan muuttaa milloin tahansa.

Tassa oppaassa olevat tuotteen tekniset tiedot koskevat kyseisia tuotteita ja malleja oppaan
julkaisuhetkella. Koska pyrimme parantamaan tuotteitamme jatkuvasti, tekniset tiedot

saattavat muuttua ilman eri ilmoitusta.

Saat lisatietoja omassa maassasi saatavilla olevista malleista ja niiden teknisista tiedoista
verkkosivustostamme tai ottamalla yhteyden paikalliseen Fisher & Paykel -jalleenmyyjaan.
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