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LZR DIT APPARAT AT KENDE

Sadan far du de bedste resultater fra din vakuumskuffe

e Vask haender, overflader og redskaber grundigt, far du handterer
mad, der skal pakkes.

* Pak kun mad, der er frisk og i perfekt stand.

e Sgrg for, at alle fedevarer er afkglede, for de pakkes.
Vakuumforsegl aldrig lun eller varm mad.

e Undga at blande ra og tilberedte fadevarer.

* Nogle grentsager, sasom kal, baelgfrugter, stilke og skud, skal
blancheres inden vakuumforsegling.

* Opbevar maden i kgleskabet eller fryseren efter indpakning.

* Hold betjeningspanelet rent og tert, og brug rene, terre haender til
betjeningselementerne.

e Registrer dit produkt for at fa stremlinet service og support.

Glasskuffelag

Taetningsring —— e

Adapter til
sugeindlgb

Betjeningspanel l

Forseglingsbjzelke
og daeksel

Trykder* ———

Nederste
opbevaringsskuffe**

Ikke vist: vakuumforseglingsposer, eksternt vakuumsaet (adapter, stopper og rar).

Poser og tilbehar kan opbevares i den nederste opbevaringsskuffe. Luk det gverste rum for at
f& adgang .

*Ikke tilgaengelig pa professionelle modeller.

**Kun 76 cm modeller.
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LZR DIT APPARAT AT KENDE

Indikator for
vakuumstyrke

Indikator
Indikator for for ekstern Knappen
forseglingsstyrke vakuumering Annuller Vedligeholdelsesindikator

Teend/ Knap til
sluk- vakuumstyrke
knap

Knap til
forseglingsstyrke

Kontrol for
ekstern
vakuumering

Startknap Fugtighedsindikator

Taend/sluk-knap

Tryk for at teende eller slukke for skuffen.

Knap til vakuumstyrke

Tryk for at justere vakuumtrykniveauet.

Indikator for vakuumstyrke

Angiver, hvilket vakuumtrykniveau, der er valgt.

Knap til forseglingsstyrke

Tryk for at justere leengden af varmeforseglingen.

Indikator for
forseglingsstyrke

Angiver, hvilket forseglingsniveau, der er valgt.

Kontrol for ekstern
vakuumering

Tryk for at justere ekstern vakuumtrykniveau.

Indikator for ekstern
vakuumering

Angiver hvilket eksternt vakuumtrykniveau der er valgt.

Startknap

Tryk for at starte anvendelse.

Knappen Annuller

Tryk for at annullere anvendelsen.

Fugtighedsindikator

Angiver hvornar en tar cyklus er ngdvendig for at fierne fugtighed
fra skuffe.

Vedligeholdelsesindikator

Angiver, hvornar skuffen kraever vedligeholdelse for at opretholde
optimal praestation.




VZALG EN POSE ELLER BEHOLDER

Din vakuumskuffe kan bruges til at forsegle eller vakuumforsegle mad i poser, forsegle
eller genforsegle krukker samt til at fijerne luft fra glasflasker og vakuumbeholdere.

VAKUUMPOSER

Sadan vaelger du vakuumpose:

¢ Din skuffe leveres med vakuumposer i to forskellige stgrrelser. Disse kan bruges til
temperaturer mellem -40f C og 115 C.

* Vianbefaler at bruge de medfglgende vakuumposer eller kommercielt tilgaengelige poser,
der er egnede til vakuumforsegling med en maksimal bredde pa 260 mm.

e Hvis du bruger andre poser, f.eks. genlukkelige fryseposer, anbefaler vi, at du kun bruger
dem til vakuumforsegling.Du kan veere ngdt til at justere varmeforseglingstiden, sa den
passer til posernes materiale.

* Brug ikke plastikposer af polykarbonat, da de kan blive blgde og beskadige
forseglingsbjeelken.

Sadan fyldes vakuumposen:

* Sgrg for, at den @verste kant af posen, hvor den lukkes, er ren, sa den lukkes ordentligt.
* Fold toppen af posen ud for at holde den ren, mens du fylder den.

* Fyld kun posen op til to tredjedele.

Gennembor eller abn altid vakuumforseglet mad, fer du leegger den i mikrobalgeovnen, sa
posen ikke spraenger.

Vakuumforseglet mad kan dampes ved lav temperatur i en dampkoger eller i vores Fisher &
Paykel kombi-dampovne med sous vide-funktion. Brug kun vakuumposer fra Fisher & Paykel til
denne metode.

KRUKKER

Du kan bruge vakuumfunktionen til at forsegle krukker med skrueldg. Saerg for, at de brugte
krukker ikke er hajere end den maksimale hgjde, da det kan beskadige skuffens 1dg. Brug ikke
beskadigede eller revnede krukker, da de kan implodere under vakuumering.

Maksimal hgjde: 80mm

* FLASKER OG BEHOLDERE

Du kan bruge den eksterne vakuumeringsfunktion og saettet til at fijerne Iuft fra glasflasker eller
vakuumbeholdere. Sgrg for, at flasker og beholdere er fadevaresikre og egnede til vakuum. Vi
anbefaler at bruge kommercielt tilgaengelige vakuumbeholdere. Brug ikke beskadigede eller
revnede flasker eller beholdere, da disse kan implodere under vakuumering.
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FYLD SKUFFEN

1. Abn skuffen og skuffelaget.

2. Placer pose eller krukke i
skuffen.

3. Luk laget.



FYLD SKUFFEN

4. For du trykker start, skal
du holde laget nede, indtil
vakuumeringen begynder
(kun vakuumering og
vakuumforsegling).

Poser

Placer dbningen af posen pa tvaers af forseglingsbjeelken. Serg for, at det er centreret og uden
folder.

Krukker

Skru lagene lgst pa, og placer krukkerne i skuffen. Sgrg for, at de ikke er for hgje til skuffen .

Flasker og beholdere til ekstern vakuumering

Placer flasker og beholdere pa en flad og stabil overflade i naerheden af skuffen. Skuffelaget
behaver ikke at vaere lukket for ekstern vakuumering.
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BRUG VAKUUMFORSEGLING

Brug vakuumpakning til at pakke mad i poser til opbevaring, marinering,
portionsanretning eller forberedelse til sous vide-tilberedning. Vakuumforsegling bruger
tryk til at fjerne Iuft fra posen og varme til at forsegle den lukket.

1. Tryk pa taend/sluk-knappen
I:l> for at taende for skuffen.

Vacuum Level

2. Justér vakuumniveauet efter
behov, sa det passer til den mad,
der pakkes .

3. Juster forseglingsniveauet
|:|> efter behov, sa det passer til den
pose, der bruges.

Vacuum Level
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BRUG VAKUUMFORSEGLING

4. Tryk pa startknappen, mens
du holder laget nede. Nar
vakuumforseglingen begynder,
External Vacuum forbliver Iéget lukket.

Ved slutningen af cyklussen

Nar cyklussen er faerdig, lyder der en tone, skuffen slukker automatisk, og laget bliver frigivet.
Fjern genstande, og luk skuffen.

Annullerer

Tryk pa annulleringsknappen pa et hvilket som helst tidspunkt for at annullere cyklussen. Hvis
posen endnu ikke er forseglet, kan skuffen muligvis fortsaette med at kare, indtil den nar et
punkt i cyklussen, hvor den kan stoppe.
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BRUG KUN FORSEGLINGEN

Brug kun forsegling til at forsegle eller genforsegle poser uden at fjerne luften. Det
er ideelt til indpakning og opbevaring af sarte fedevarer for at bevare friskheden og
forleenge holdbarheden.

For du starter:

Placer posen i skuffen og teend
for skuffen.

1. Juster vakuumniveauet til
slukket.

2. Juster forseglingsniveauet
|:|> efter behov, sa det passer til den

pose, der bruges.
Vacuum Level

3. Luk laget, og tryk pa
startknappen.

External Vacuum
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BRUG KUN VAKUUMERING

Brug kun vakuum til at forsegle eller genforsegle krukker med skruelag. Dette er ideelt
til at opbevare mad eller til at forsegle abne krukker igen for at bevare friskheden og
forleenge holdbarheden. Den maksimale hgjde for de forseglede krukker er 80 mm (3 3

3/8").

For du starter:

Seet krukkerne i skuffen og teend
for skuffen.

1. Juster vakuumniveauet efter
behov. Vi anbefaler at bruge
niveau 1 til forsegling af krukker.

2. Juster forseglingsniveauet til

|:|> slukket.

Vacuum Level

3. Luk laget, og tryk pa
startknappen.

External Vacuum
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BRUG EKSTERN VAKUUMERING

Brug ekstern vakuumering til at frigive luft fra glasflasker eller vakuumbeholdere for at
forhindre oxidation. Dette er ideelt til at bevare kvaliteten og holdbarheden pa ting som
olie eller vin. Du skal bruge det forsynede eksterne vakuumeringsseet til denne funktion.

Forbind den ene ende af det
medfglgende ror til adapteren til
sugeindlgbet inde i skuffen.

Sadan traekker du luft ud af en
flaske:

Forbind stopperadapteren og
stopperen til den anden ende af
roret. Placer stopperen i flasken.

Sadan traekker du luft ud af en
vakuumbeholder :

Tilslut den anden ende af
slangen til vakuumbeholderen,
og brug en adapter, hvis det er
ngdvendigt.
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BRUG EKSTERN VAKUUMERING

1. Teend skuffen, og juster
derefter det eksterne
vakuumniveau efter behov,
sa det passer til den mad, der
opbevares.

Sealing Level Vi anbefaler at bruge niveau 1 til

vinflasker for at undga, at gassen
i vinen bliver pavirket.

2. Tryk pa startknappen.
Du behgver ikke at lukke
skuffelaget.

External Vacuum
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FUNKTIONER

Din vakuumskuffe har flere funktioner til opbevaring af mad, marinering,
portionsanretning og forberedelse af mad til sous vide-madlavning.

Vakuumforsegling

Til at fjerne luft og forsegle mad i vakuumposer. Ideel til marinering eller forberedelse af mad til
sous vide-madlavning.

KUN VAKUUM

Til vakuumforsegling af krukker med skrueldg. Ideelt til opbevaring af mad eller til at genlukke
abne glas for at bevare friskheden og forlaenge holdbarheden.

KUN FORSEGLING
Til at forsegle poser uden at fjerne Iuft for at bevare friskheden og forlaenge holdbarheden.

EKSTERN VAKUUMERING

Til at fjerne luft fra glasflasker eller vakuumbeholdere for at forhindre oxidering. Ideelt til at
bevare kvaliteten og holdbarheden af ting som olie eller vin.
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VAKUUMNIVEAUER

Justér vakuumtrykniveauet afhaengigt af, hvor sarte genstande er, og hvordan de skal
bruges eller opbevares.

SLUKKET (KUN FORSEGLING)
Til forsegling af skrgbelig og sart mad, mens form og konsistens bevares.
Ideelt til mad, der kan knuses, hvis de vakuumpakkes, sasom:

e Chips
e Salat

NIVEAU 1

Til emballage af blgdere frugt og fedevarer med haijt i vaeske, og til forsegling eller genlukning
af fedevarer i glaskrukker.

Ideel til mad som f.eks:

* Blad frugt (beser, blommer, abrikoser, bananer)

* Vaesker (supper, saucer, gryderetter)

* Kgd med meget vaeske (vin- eller eddikemarinader, saltlage)

* Ngdder og frg

e Forsegling af krukker og flasker (tervarer, saucer, pestoer)

NIVEAU 2

Til emballage af fastere frugter, bledere grentsager, fisk og fedevarer med en lille maengde
vaeske.

Ideel til mad som f.eks:

e Hard frugt (aebler, peerer)

¢ Blade grgntsager (peberfrugter, tomater, courgette)
* Fisk (hel eller fileteret)

* Kgd med lidt veeske (i sauce eller tykkere marinader)

NIVEAU 3
Til indpakning af hardere grentsager og kad eller tilberedning af mad, der skal fryses.
Ideel til mad som f.eks:

* Kg@d uden veaeske (krydret eller usyret)

* Rodfrugter (gulergdder, redbeder, sad kartoffel)
e Harde oste

e Mad, der skal fryses
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FORSEGLINGS-NIVEAUER

Juster forseglingsniveauet, sa det passer til materialetykkelsen pa den anvendte
vakuumpose.

Et hgjere forseglingsniveau betyder laengere forseglingstid. Jo tykkere posen er, desto hgjere
forseglingsniveau kraeves.

Hvis man forsegler flere poser i traek, bliver forseglingsbjeelken stadig varmere. Vi anbefaler at
veelge en lavere indstilling eller lade forseglingsbjeelken kale ned mellem hver cyklus.
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RENGOR OG VEDLIGEHOLD DIT APPARAT

Gor disse trin til en fast del af din rengaringsrutine for at opna de bedste resultater med
dit apparat.

e Sgrg for, at skuffen er slukket, og lad den kale af fer rengaring.
* Renggr skuffen efter hver brug.

* Tor straks alt spild op

e Brug ikke damp- eller hgjtryksrensere.

Skuffefront

Brug en blad, fugtig klud og mildt vaskemiddel og ter straks med en blad klud. For modeller i
rustfrit stal skal du gnide i retning af poleringslinjerne, nar du renger deren.

Inde i skuffen

Brug en blad, fugtig klud og mildt vaskemiddel til at rengere indvendigt i skuffen, og ter
derefter af med en blgd klud. Lad ikke spild ligge i skuffen eller labe ud over siderne. Du kan
fierne forseglingsbjeelken for at gore det nemmere at rengoere inde i skuffen.

Glasskuffelag

Rengar skuffelaget og pakningen med en blad, fugtig klud og tar derefter med en blad klud.
Brug ikke vaskemiddel pa pakningen.

Forseglingsbjeelke og daeksel

Fjern forseglingsbjeelken og daekslet for at renggre. Renger med en blad, fugtig klud og mildt
vaskemiddel, og ter derefter med en blad klud.

Serg for, at forseglingsbjeelken og daekslet sidder korrekt placere efter rengering, og brug de to
stifter i skuffen til at placere dem.

Eksterne vakuumdele

Rengar de eksterne vakuumeringsdele (adapter, stopper og rer) med varmt vand og mildt
vaskemiddel og ter derefter med en blgd klud.

E - E Information om pleje, vedligeholdelse og fejlfinding

Scan QR-koden eller besgg fisherpaykel.com og s@g efter din
modelkode .

E a1 VB60SDEI3, VB60SMG3, VB60SMB3, VB60SCX3, VB60OSDEIS,
VB60SMG3, VB60SMB3, VB60SCX3
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