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HORNO COMBINADO DE VAPOR DE 60 CM

VAPOR COMBINADO
OS24SAMHUNBS5, OS24SAMHUNG5, OS24SAMHUBS

HORNO DE VAPOR COMBINADO COMPACTO
OS24NAMHUNBS5, OS24NAMHUNG5, OS24NAMHUBS5



FAMILIARICESE CON SU ELECTRODOMESTICO

Cémo obtener los mejores resultados con el horno

e Descargue la aplicacion para utilizar el modo remoto y recibir
actualizaciones.

* Ajuste y acondicione el horno antes de usarlo.

* Ejecute ciclos de LIMPIEZA regulares.

¢ Registre su producto para obtener un soporte de servicio mas
eficiente.

Pantalla tactil

Tanque de vapor

Controles (detras del panel
de control)
Rejilla lateral Eiﬁ'ﬁﬁte
Ligera
Estante
deslizante
Bandeja
para asar

Todas las imagenes que se muestran en esta gufa son ilustrativas. Su producto puede ser diferente.
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FAMILIARICESE CON SU ELECTRODOMESTICO

Abrir la [ % 10:25am

puerta

Reverse sear
Encendido/
Apagado

Sous vide Air fry Slow cook

PANTALLA DE INICIO

Botdn de abrir la puerta** Mantenga presionado para abrir o cerrar la puerta del horno.

Botén de encendido Mantenga presionado para encender la pantalla cuando el horno
esté en modo de espera.

El horno entrard en modo de espera después de un periodo de
inactividad, y la pantalla y el reloj se apagaran.

Si el modo Remoto estd activado, el botdn de encendido se
pulsara cuando el horno esté en modo de espera.

Menu Presione para acceder a funciones y ajustes adicionales.

Métodos de coccidn Elija entre una variedad de métodos de coccidn optimizados o
funciones tradicionales.

* Solo en modelos sin manija
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FAMILIARICESE CON SU ELECTRODOMESTICO

Abrir puerta Menu

|

ZONNE

0)

Sous vide

I 1

Indicador de Indicador Reloj

modo remoto—l de wifi l
l

Reverse sear

Slow cook

Botdn de
encendido

T
Métodos de coccién

PANTALLA DE INICIO

Perilla de control*

* Gire la perilla para desplazarse.
* Presione para seleccionar.
* Mantenga presionado para retroceder.

Botdn de abrir puerta**

Mantenga presionado para abrir o cerrar la puerta del horno.

Botén de encendido

Mantenga presionado para encender la pantalla cuando el horno
esté en modo de espera.

El horno entrard en modo de espera después de un periodo de
inactividad, y la pantalla y el reloj se apagaran.

Si el modo Remoto esta activado, el botdn de encendido se
pulsara cuando el horno esté en modo de espera.

Menu

Presione para acceder a funciones y ajustes adicionales.

Métodos de coccion

Elija entre una variedad de métodos de coccion optimizados o
funciones tradicionales.

* Solo en algunos modelos

** Solo en modelos sin manija
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FAMILIARICESE CON SU ELECTRODOMESTICO

3

Settings

MENU

Q TEMPORIZADOR Ajuste un temporizador para controlar los tiempos de coccidn
0 como un temporizador general. El temporizador no apaga
el horno.

LIMPIAR Ajuste un ciclo de limpieza para limpiar el interior del horno.

Consulte todas la instrucciones en la guia de Cuidado y
mantenimiento.

BLOQUEAR Bloquee los controles para evitar su uso accidental. Cuando
estan bloqueados, los controles no responderdn y el aparato
no se encendera.

[-p

Mantenga presionada la pantalla en cualquier lugar para
desbloquear.

@ CONFIGURACION  Ajuste la configuracion seguin sus preferencias o establezca
una conexion wifi.

_\('3/_ LUZ Presione el botdn de LUZ para encender o apagar las luces
' del horno.
/// SECAR Configure un CICLO DE SECADO para secar el interior del
horno después de cocinar con vapor.
Q REMOTO Conecte el electrodoméstico a su dispositivo movil para
operarlo de forma remota a través de la aplicacion.
< ATRAS Regresa un nivel.
X SALIR Presione para regresar a la pantalla de inicio.
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AJUSTAR EL HORNO

Antes de usar el horno, verifique que no haya restos de plastico o cartén en su interior
y luego programe el temporizador. Recomendamos acondicionar su horno durante 1
hora antes de usarlo por primera vez para eliminar cualquier residuo de fabricacion. Es
posible que haya una pequefia cantidad de humo. Asegurese de que la cocina esté bien
ventilada.

Retirar los sujetacables

Retire el embalaje y los
sujetacables que aseguran los
estantes y bandejas.

SET CLOCK

Configurar el reloj

Deslice hacia arriba o hacia abajo
para poner la hora y luego pulse
Confirm.

12OO am

B 10:25am Acondicionar el horno

Vaya al menu TRADITIONAL
FUNCTIONS. Seleccione BAKE y
. programe el horno a 395°F por
9 O 4 C 30 minutos. Después, programe
3 9 5 . la funcién GRILL por 5 minutos y,
a continuacién, FAN FORCED por

Rapid preheat 20 minutos.

Limpie cuando el horno se haya
Options ‘ enfriado.
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SELECCIONE UN METODO O FUNCION DE COCCION

Seleccione un método de coccidn y siga las indicaciones en pantalla para un entorno de
coccién optimizado, o elija entre una gama de funciones de coccién tradicionales.

Sous vide

<]

O

Bake functions

Protein

1. Cologue los niveles a la altura
deseada.

2. Seleccione un método
de coccién o despldcese
para seleccionar
FUNCIONES TRADICIONALES.

Para las selecciones a base de
vapor, se le solicitara que llene el
depdsito de agua.

(o o

Ly
Vegetables Baked goods . )
3. Seleccione una categoria de
alimento o funcién segun sea
O = necesario.

One pot meals



SELECCIONE UN METODO O FUNCION DE COCCION

BAKE | CAKES & MUFFINS

4. Ajuste la temperatura
Multi shelf si es necesario y agregue
e B — temporizadores u opciones de

Off °F . ..
o ~ coccion adicionales, y luego
) o presione INICIAR.
Timer . .
Presione DETENER en cualquier

momento durante la coccién
para apagar el horno.

(olii ( Learn more

\E |0 458 BAKE | CAKES [ 10:25am

Métodos con precalentado
Aparecerd una barra de
°F y progreso mientras el horno se
) 5 3 L calienta. Para evitar quemaduras,
n cologue los alimentos en el

© iapid preheat horno una vez que este haya
alcanzado la temperatura.

Options

Métodos sin precalentado
Si no hay barra de progreso,

coloque la comida en el horno

cuando comience a cocinar.
Presione DETENER en cualquier
momento para apagar el horno.

( Learn more
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USO DE METODOS Y FUNCIONES DE VAPOR

Utilice los METODOS Y FUNCIONES DE COCCION AL VAPOR para agregar
humedad al ambiente de coccidén y retener los nutrientes, colores y texturas.

Primero llene el recipiente con agua limpia. Consulte "Llenar el recipiente de
agua".

1. Seleccione un método a vapor
o una funcién a vapor segun lo
desee.

Sous vide

Fill tank

For best results, we recommend filling the tank with

fresh water each time you cook. 2. Llene el depdsito de agua

antes de iniciar una coccién a

S vapor o cuando se le indique.
Skip ‘ Fill tank

STEAM | CHICKEN 10:25 am

3. Ajuste la temperatura
si es necesario y agregue
temporizadores u opciones de

°C coccion adicionales, y luego
presione INICIAR.

Presione detener en cualquier
momento durante la coccidn
para apagar el horno.

/ Rapid preheat

‘ Options ‘




LLENAR EL RECIPIENTE DE AGUA

— Antes de usar cualquier método o funcién por vapor, debera llenar el

0 depdsito de agua. Para obtener mejores resultados, recomendamos llenar el
depdsito con agua fresca antes de cocinar.

1. Seleccione "Fill Tank" para
mover el panel de control.
Extraiga el recipiente de agua de
su compartimento.

2. LIénelo con agua fresca, con
cuidado de no sobrepasar la
linea de LLENADO MAXIMO.

3. Vuelva a colocar el recipiente
en el compartimento y cierre el
panel de control.
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AJUSTAR EL TEMPORIZADOR

& Utilice el temporizador para llevar un registro de los tiempos de coccidon o
como un temporizador general. El temporizador no apaga el horno.

<" Rapid preheat
-

Options

{0t

Settings

BAKE | CAKES

[J 10:25 am

[J 10:25 am

1. Seleccione TEMPORIZADOR en
el menu o la pantalla de coccién.

2. Desplacese para establecer

la duracién deseada, luego
presione CONFIRMAR para iniciar
la cuenta regresiva.

3. El tiempo restante se
mostrard en la pantalla. Presione
para ajustar o cancelar el
temporizador.

Cuando se complete el
temporizador, sonard una alerta
y aparecerd un mensaje en la
pantalla. Presione LISTO para
descartar el mensaje.



AJUSTAR COCCION RETRASADA O APAGADO AUTOMATICO

Puede ajustar en COCCION RETRASADA 0 APAGADO AUTOMATICO al utilizar la
mayoria de los métodos o funciones de coccién. Use COCCION RETRASADA

para ajustar el horno para que se encienda mas tarde, cocine durante un
tiempo determinado y se apague a una hora establecida. Use APAGADO
AUTOMATICO para ajustar el horno para que se apague después de un tiempo

determinado.

OPTIONS

S xd

Change function Delayed cook Auto off

DELAYED COOK

AUTO OFF

Presione OPCIONES en la pantalla
de coccién, luego seleccione
COCCION RETRASADA 0 APAGADO
AUTOMATICO.

Cocciodn retrasada

Programe una duracién y
una hora de finalizacién de la
cocciodn, y pulse START.

Cubra la comida o coléquela en

un nivel mas bajo del horno para
evitar que se queme mientras el

horno se precalienta.

No se recomienda con GRILL,
FAN GRILL O DEFROST.

Apagado automatico

Programe una duracion de
coccion, y pulse START.

El horno se apagard después de
la duracién ajustada.
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USAR EL SENSOR DE TEMPERATURA

Use el sensor de temperatura con cable o un sensor inalambrico compatible
para monitorear la coccion y lograr el punto de coccion deseado.

Inserte el sensor en la parte mas gruesa de la proteina, evitando el hueso, y
asegurese de que la punta no sobresalga ni toque los utensilios de cocina.

ROAST | CHICKEN

Multi shelf

+ . .
E*] off 1. Seleccione un método o

°F ., ., .
) / funcién de coccidn y presione
OPCIONES 0 SENSOR DE
/ UG ST TEMPERATURA.

off (@ Learn more

Options

TEMPERATURE SENSOR

2. Seleccione la proteina
pertinente y la temperatura de

. coccion o eliminacion deseada, y
Chicken whole well done luego presione INICIAR.

n pieces well done Deje que el horno se precaliente
si es necesario.

3. Coloque la comida en el
horno. Si utiliza el sensor con
cable, conéctelo al enchufe en el
interior, a la izquierda del horno
hasta que haga un sonido de
chasquido.

Deje reposar la carne antes de

servir para que la temperatura
interna siga subiendo.




USAR VARIOS NIVELES

uniformemente cuando cocine alimentos en mas de un nivel a la vez. Puede
activarla o desactivarla antes de la coccién y durante.

+ Utilice la opcién VARIOS NIVELES para que el calor se distribuya

BAKE | CAKES & MUFFINS

— °F 1. Seleccione un método o funcion
) de coccidén y presione VARIOS
NIVELES.

< Off (@ Learn more

Multi shelf
Eﬁ] Off

~ Timer

Options

MULTI SHELF X

2. Presione ON y luego
CONFIRME.

BAKE | CAKES & MUFFINS

41 Multi shelf 3. Presione INICIAR y deje que
E*] o el horno se precaliente si es

n o
oy F o~ necesario antes de poner la
) o comida.

Presione VARIOS NIVELES
nuevamente para apagarlo.

(D Learn more
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CONEXION A WIFI

7N\ Conecte su electrodoméstico a la red inaldmbrica doméstica para recibir

actualizaciones y conectarse a la aplicacion.

El electrodoméstico puede tardar hasta diez minutos en conectarse.

DOWNLOAD APP

Scan the QR code or go to
www.fisherpaykel.com/connect to
download the app on your mobile
device.

JA

12

<

Settings Remote

SETTINGS

Clock Clock
Set time Format

Connected 12:00am 12 hour

En su dispositivo mévil

Escanee el cédigo QR para
descargar la aplicacion, luego
cree una cuenta y agregue su
electrodoméstico.

En su electrodoméstico

1. Asegurese de que su red

wifi doméstica esté encendida,
luego vaya a MENU y seleccione
AJUSTES.

2. Seleccione WIFI y siga las
instrucciones en pantalla para
conectarse.



ACTIVAR MODO REMOTO

Active MODO REMOTO para operar su electrodoméstico de forma remota a
través de la aplicacion.

1. Vaya al MENU vy seleccione
REMOTO.

REMOTE

2. Seleccione ON y luego
presione CONFIRMAR.

Confirm

REMOTE

Desactivar modo remoto

Vaya al MENU, y seleccione
REMOTO. Seleccione OFF y luego
presione CONFIRMAR.

Confirm
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ACTIVAR MODO SABATICO

Para quienes celebran el Sabbath. Configure el horno para que caliente de manera
continua durante el tiempo que sea necesario. La pantalla dejara de responder y no
habra ningun tipo de tono o alerta. El horno permanecera en modo sabatico hasta que
se cancele. Utilice la herramienta de apertura de puerta suministrada para abrir modelos
sin manijas cuando el modo Sabatico esté activado.

BAJO

Mantenga caliente la
comida caliente

MODERADO ALTO
Recalentar la comida fria Cocinar alimentos crudos

SETTINGS

Audio Sabbath mode
Alarms

1. Vaya a AJUSTES y seleccione
MODO SABATICO.

POWER LEVEL

2. Seleccione un nivel de calor
y presione CONFIRMAR. Siga las
instrucciones en pantalla para
encender o apagar la luz del
horno y ajustar la duracién del
MODO SABATICO.

Heat level:

3. El horno permanecerd en
MODO SABATICO hasta que haya

SABBATH MODE pasado la duracion establecida o

hasta que se cancele.
Oven off

Mantenga presionada la
pantalla para cancelar EL MODO
SABATICO.

Press and hold to cancel




ACTIVAR LA FUNCION DE VOZ PARA ABRIR

Active "Voz para abrir" en los modelos sin manija para abrir la puerta del horno. El
electrodoméstico debe estar conectado al wifi y tener habilitado el modo remoto. El

control por voz también requiere un altavoz inteligente o dispositivo movil para controlar
la puerta del horno.

Utilice el control por voz solo cuando pueda ver el horno y sea seguro abrir la puerta.

SETTINGS

Voice Clock
Open door Set time

1. Vaya a AJUSTES y seleccione
VOZ PARA ABRIR PUERTA.

Connected 12:00am

VOICE TO OPEN DOOR

Enable voice commands to open the oven door.

2. Seleccione ONy luego
CONFIRMAR.

Siga las instrucciones en la
pantalla y en la aplicacién para
completar el ajuste.

Confirm
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METODOS Y FUNCIONES DE COCCION

La cocina guiada por métodos permite elegir qué y como desea cocinar. El horno
recomendara el tipo de calor y la temperatura éptimos para lograr una coccién perfecta.
Explore la gama completa de métodos y funciones disponibles.

Métodos

Los métodos de coccidn le ayudan a alcanzar el resultado deseado en una variedad de
categorias de alimentos. Cada método puede ser compatible con una o mas funciones.

Fritura por conveccién Regenerar
Hornear Sellado inverso
Descongelar Rostizar

Asar Coccidn lenta
Prueba Coccidn al vacio
Vapor Calentar
Funciones

Las funciones son configuraciones especificas para cocinar. Proporcionan calor de manera
constante y pueden implicar un solo paso o una serie de pasos.

Fritura por convecciéon Regeneracioén crujiente
Hornear Coccidn lenta ecoldgica
Coccion clasica Coccién por conveccién
Ventilador cldsico Parrilla con ventilador
Ventilador forzado Asar

Ventilador forzado + vapor alto Rostizar

Ventilador forzado + vapor bajo Cocciodn lenta
Ventilador forzado + vapor medio Regeneracion por vapor
Coccidn al vacio Coccidén con ventilaciéon
Vapor
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LIMPIAR Y DAR MANTENIMIENTO AL HORNO

Incorpore estos pasos como parte habitual de su rutina de limpieza para obtener los
mejores resultados de su electrodoméstico.

Limpiar el vidrio de la puerta después de cada uso

Deje que el horno se enfrie y luego limpie el cristal de la puerta después de cada uso para evitar
que las manchas se adhieran.

Para retirar el cristal para limpiarlo, consulte la “Guia de cuidado y mantenimiento”.

Limpie el interior del horno después de cada uso.

Deja que el horno se enfrie y, a continuacion, limpia cualquier derrame, restos de comida o
mancha de grasa a los que puedas acceder facilmente para evitar que se horneen.

Limpia el exceso de agua

Deje que el horno se enfrie y, a continuacioén, limpie cualquier resto de agua que haya quedado
tras la coccion al vapor.

Ejecute ciclos regulares de limpieza a vapor
Realice un ciclo STEAM CLEAN antes de limpiar el horno para eliminar los residuos dificiles.

Realizar ciclos DRY regulares
Configure un CICLO DE SECADO para secar el interior del horno después de cocinar con vapor.

Descalcificar para eliminar la acumulaciéon de minerales

Realice un ciclo de descalcificacion a vapor cuando se le indique para limpiar la acumulaciéon de
minerales del horno y mantener el rendimiento de coccion.

Informacién sobre cuidado, mantenimiento y resolucién de

E - E problemas

. Escanee el cédigo QR o visite fisherpaykel.com y busque el cédigo
de su modelo.
- 0S24SAMHUNBS, 0S24SAMHUNGS5, 0S24SAMHUBS, OS24NAMHUNBS,
E 0S24NAMHUNG5, OS24NAMHUBS
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FISHERPAYKEL.COM

© Fisher & Paykel Appliances 2026. Todos los derechos reservados.

Los modelos ilustrados en esta guia pueden no estar disponibles en todos los mercados y
estdn sujetos a cambio en cualquier momento.

Las especificaciones de los productos en esta guia corresponden a los productos y modelos
especificos descritos a la fecha de su emisién. De acuerdo con nuestra politica de mejora
continua del producto, estas especificaciones pueden cambiar en cualquier momento.

Para obtener informacién actualizada acerca de la disponibilidad de modelos y

especificaciones en su pais de origen, visite nuestro sitio web o pdngase en contacto con un
distribuidor local de Fisher & Paykel.

433751A 04.26


http://www.fisherpaykel.com
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