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SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER OG ADVARSLER

A ADVARSEL!

Fare for elektrisk stod

Hvis dette rad ikke fglges, kan det medfere
elektrisk stgd eller dgdsfald.

- Sluk for ovhen pa vaegkontakten, for du

} udskifter ovnlampen.
lllu - For der udfgres arbejde pa den elektriske del af
‘ produktet, skal det vaere koblet fra lysnettet.

- Tilslutning til jordforbindelse er absolut
ngdvendigt og obligatorisk.

- £ndringer af boligens ledningssystem ma kun
foretages af en autoriseret elektriker.

A ADVARSEL!

Brandfare

Hvis dette rad ikke fglges, kan det medfgre
overophedning, brand og tilskadekomst.

- Folg omhyggeligt vejledningen for at starte et
selvrensningsprogram.

- Placer ikke aluminiumsfolie, fade, bakker, vand
eller is pa ovnens bund under madlavning, da
dette vil beskadige emaljen uigenkaldeligt.
Hvis ovnen fores med aluminiumsfolie, kan det
forarsage brand.

€ 2

- Brug aldrig produktet til opvarmning af rummet.
Personer kan blive forbraendt eller komme til
skade, eller der kan opsta brand.

- Breendbare materialer m3 ikke opbevares i en
ovn eller i neerheden af dens overflade.

- Brug ikke adaptere, reduktionsanordninger
eller forlaeengerledninger ved tilslutning af dette
produkt til lysnettet.




SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER OG ADVARSLER

A ADVARSEL!

Risiko for at skaere sig
& Hvis du ikke er forsigtig, kan du komme til
I

skade.
- Pas pa: nogle af kanterne er skarpe.

A ADVARSEL!

Risiko for varme overflader

Manglende efterlevelse af dette rad kan
resultere i forbraendinger og skoldninger.

- Hold bgrn veek fra dette produkt, sa
forbreendinger og skoldninger undgas.

- Produktets overflader kan blive s varme, at de
forarsager forbraendinger. Eksempler omfatter
ovnventilation, overfladen i naerheden af
ovnventilationen og ovnlagen.

- Rogr ikke ved ovnens varmeelementer eller
indvendige overflader. Varmeelementerne kan
4 g vaere varme, selv nar de er mogrke i farven.

|
- Brug beskyttelse ved handtering af varme
overflader sdsom ovnriste eller fade.

- Veer forsigtig, nar du abner ovnlagen. Lad varm
luft eller damp slippe ud, for du tager maden ud
eller saetter ny mad ind.

- Under og efter brug ma du ikke rgre ved eller
lade t@j eller andre braendbare materialer
komme i kontakt med varmelegemerne
eller indersiden af ovnen, fgr den har haft
tilstraekkelig tid til at kgle af.




SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER OG ADVARSLER

LAS OG GEM DENNE VEJLEDNING
ADVARSEL!

Folg de vigtige sikkerhedsanvisninger herunder for at reducere risikoen for brand,
elektrisk stgd, tilskadekomst eller beskadigelse under brug af ovnen. Laes alle
instruktionerne for installation og brug af apparatet. Brug kun ovnen til det tilsigtede
formal som beskrevet i denne vejledning.

Installation

e Kontroller, at produktet er installeret korrekt og jordforbundet af en autoriseret
elektriker.

e Kontroller, at ovnen er sluttet til et kredslgb, der har en afbryder, som giver fuld
afbrydelse af stremforsyningen.

* Installer og brug ikke produktet, hvis det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt.
Kontakt omgaende forhandleren eller installatgren, hvis du modtager et beskadiget
produkt.

e Gogr disse oplysninger tilgeengelige for den person, der installerer produktet — det kan
reducere installationsomkostningerne.

* Dette produkt ma kun installeres og sluttes til lysnettet af en kvalificeret person i
henhold til denne installationsvejledning og i overensstemnmelse med gaeldende lokale
bygnings- og elbestemmelser. Hvis produktet ikke installeres korrekt, kan det ggre
garantien eller erstatningskrav ugyldige.

e Huvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af producenten, dennes
servicerepraesentant eller en tilsvarende kvalificeret person for at undga enhver risiko.

¢ Afbryder: Kontroller, at ovnen er sluttet til et kredslgb, som indeholder en
afbryderkontakt, der giver fuld frakobling fra stremforsyningen i overensstemmelse med
reglerne for ledningsfgring.

¢ Ovnen skal sluttes til jord.

* Brug ikke adaptere, reduktionsanordninger eller forlaengerledninger ved tilslutning af
dette produkt til lysnettet, da de kan forarsage overophedning og brand.

e For at undga overophedning ma produktet ikke installeres bag en dekorativ front.

e Pas ekstra pa ikke at beskadige ovnens nederste beklaedning under installation.
Beklaedningen er vigtig for korrekt luftcirkulation og ggr det muligt at abne og lukke
lagen uden forhindringer. Producenten patager sig intet ansvar for skader, der skyldes
forkert montering.

Service

* Ingen dele af produktet ma repareres eller udskiftes, medmindre dette anbefales
specifikt i denne brugervejledning. Al anden form for service skal udfgres af en
autoriseret Fisher & Paykel-servicetekniker eller kvalificeret person.

Brandfare

* Brug ikke vand ved fedtbrande. Kvael ilden eller flammen, eller brug en pulver- eller
skumslukker.

e Brug kun tgrre ovnhandsker eller grydelapper. Fugtige grydelapper pa varme overflader
kan medfgre forbraendinger fra damp. Lad ikke grydelapperne rgre varme omrader eller
varmelegemer. Brug ikke et handklaede eller en tyk klud som grydelap. Det kan bryde i
brand.

e Opvarm ikke udbnede madbeholdere. De kan opbygge tryk, der kan fa beholderen til at
spraenge med tilskadekomst til fglge.



SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER OG ADVARSLER

Fodevaresikkerhed

Lad maden veaere i ovnen i sa kort tid som muligt for og efter tilberedningen. for at
undga kontaminering med organismer, der kan forarsage fodevareforgiftning. Veer
seerlig forsigtig i varmt vejr.

Generel anvendelse

Dette produkt er designet til brug i et privatmiljg (boligmiljg). Dette produkt er ikke
designet til kommercielt brug. Enhver form for komnmercielt brug pavirker producentens
garanti for produktet.

Husholdningsapparater er ikke legetgj.

Born ma ikke efterlades alene eller uden opsyn i det omrade, hvor produktet er i brug.
De ma aldrig sidde eller sta pa nogen del af produktet.

Born pa under 8 ar skal holdes vaek fra produktet, medmindre de er under opsyn hele
tiden.

Dette produkt kan bruges af bgrn fra en alder pa 8 ar samt af personer med nedsatte
fysiske, sansemaessige eller mentale kapaciteter eller mangel pa erfaring og kendskab,
hvis de overvages eller instrueres i brugen af dette produkt pa en sikker made og
forstar risiciene i forbindelse hermed.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn uden opsyn.

Opbevar ikke ting, som bgrn gerne vil have fat i, over ovnen. Bgrn kan blive forbraendt
eller pa anden made komme til skade, hvis de klatrer op pa ovnen for at hente
genstande.

Anbring ikke tunge genstande pa ovnlagen.

Hold altid ovnens ventilationsabninger fri for blokeringer. Baer ikke Igstsiddende tgj
eller tgj, der haenger, nar du bruger produktet. Det kan antaendes eller smelte, hvis det
rgrer et element eller en varm overflade, og du kan blive forbraendt.

Advarsel: Der kan blaese varm luft fra udluftningen gverst i ovnen som en del af ovnens
kglesystem.

Placer altid udtraeksristene pa det gnskede sted, mens ovnen er kold (fgr forvarmning).
Hvis en rist skal fjernes, mens ovnen er varm, ma du ikke lade ovnhandsker eller
grydelapper rgre varmeelementerne i ovnen eller bunden af ovnen.

Brug kun udstyr, der er godkendt til ovne. Fglg vejledningen fra producenten af
bageudstyr.

Placer altid ovnribber pa det pnskede sted, mens ovnen er kold. Hvis ribberne skal
flyttes, mens ovnen er varm, ma grydelapper ikke rgre varmelegemet.

Rgr ikke ved varmelegemerne eller indersiden af ovnen. Varmelegemer og indvendige
overflader kan vaere varme, selvom de er mgrke og kan forarsage forbreendinger.
Ovnlagen, ventilationsabningerne og overfladerne i naerheden af disse abninger kan
ogsa blive varme.

Dette apparat kan konfigureres til at tillade fjernbetjening til enhver tid. Opbevar ikke
braendbare materialer eller temperaturfglsomme genstande inde i, oven pa eller i
naerheden af produktet.

Hverken stegetermometeret eller alufolien ma komme i kontakt med ovnelementerne.
Brug kun det stegetermometer, der anbefales til denne ovn.

For at undga overophedning ma produktet ikke installeres bag en dekorativ front.
ADVARSEL: Tilgeengelige dele kan blive varme under brug. Sma bgrn skal holdes vaek.
Den tradlgse kommunikationsenhed ma ikke aendres eller modificeres pa nogen made.
Andringer eller modifikationer, der ikke udtrykkeligt er godkendt af Fisher & Paykel,
kan ggre brugerens ret til at betjene udstyret ugyldig.



SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER OG ADVARSLER

Renggring

Renggr ikke ovnpakningen, og brug ikke ovnrenggringsmidler pa den. Det er vigtigt for
en god pakning, der sikrer, at ovhen fungerer effektivt. Undga at gnide p3, beskadige,
flytte eller fjerne ovnpakningen.

Brug ikke ovnrenggringsmidler, skrappe renggrings-/skuremidler, voks eller
polermidler. Der ma ikke anvendes almindelig ovnrens, ovhmatter eller beskyttende
overfladebehandling i eller omkring nogen del af ovnen.

Brug ikke skrappe renggrings-/skuremidler, skuresvampe eller skarpe metalskrabere til
rengegring af ovnlagens glas, da de ridser overfladen, sa glasset kan ga i stykker.
Renggr kun de dele, der er angivet i denne vejledning.

Brug ikke en damprenser til renggring af nogen del af ovnen.

Lagepakningen er afggrende for en god taetning. Undga at gnide pa, beskadige eller
flytte pakningen.

Selvrensning

Spild skal fjernes, for et selvrensningsprogram pabegyndes.

For start af selvrensningsprogrammet skal ovnriste og alt andet kogegrej og/eller
redskaber fjernes, og stgrre madspild eller fedtansamlinger skal tgrres op.

Fgr du starter et selvrensningsprogram, skal du sgrge for at flytte eventuelle burfugle
til et separat og godt ventileret rum. Visse burfugle er ekstremt fglsomme over for
dampene, der afgives under et selvrensningsprogram, og kan dg, hvis de opholder sig i
samme rum.

Under selvrensningsprogrammet bruger ovnen hgjere temperaturer, end den ggr til
madlavning. Under sadanne forhold kan overfladerne blive varmere end normalt, og
born bgr holdes vaek.

Oplysninger om lyskilde

Dette produkt indeholder en lyskilde med energieffektivitetsklasse G. Lyspaeren, der
anvendes i dette apparat, er ikke egnet til rumbelysning.



FOR DU STARTER

* Ovnen skal installeres af en kvalificeret person i henhold til installationsvejledningen.
Installatgren skal udfylde den afsluttende installatgrtjekliste.

* Laesdenne vejledning, og laeg iseer maerke til afsnittet Sikkerhedsforanstaltninger og
advarsler.

* Fjern al indvendig og udvendig emballage, og genanvend det pa en ansvarlig made, hvor
muligt.

* Seet ristene tilbage til pa de gnskede pladser i ovnen.

e Ggrovnen klar til ferste brug ved at fglge vejledningen.
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Ovnens funktioner og tilbehgr

1 Betjeningspanel 7 Drypkanal

2 Ventilationsdbninger 8 Temperaturfgler
3 Ovnlys 9 Cirillrist

4 Udtraeksriste 10 Grillplade

5 Ribber T Bradepande

6 Ovnforsegling 12 Bageplade

Ikke alt tilbehgr leveres med alle modeller. Du kan kgbe ekstra tilbehgr pa www.fisherpaykel.
com



IBRUGTAGNING

Ribber

Ovnen leveres med ristene placeret og fastgjort indeni. Her ser du, hvordan du fjerner og
flytter dem til din foretrukne position.

Tag ristene ud af ovnen

1 Fjern alle kabelstrips og emballage, der holder ristene pa plads.
2 Fjern alle riste og plader. Vaer saerlig forsigtig med udtraeksristene.

3 Udtraeksristene fjernes ved at tage fat i ristene forfra (sprg for at holde tradristen og
rammen sammen). Left opad, og traek ud af ovnen.

For din sikkerhed er tradristene og gliderammerne bygget sammen som en enhed og kan
ikke adskilles. Nar de placeres korrekt pa ribberne, forhindrer gliderammerne tradristene i at
vippe, nar de traekkes ud mod dig.



IBRUGTAGNING

Szet ristene pa dine foretrukne pladser
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Placering af riste

Vi anbefaler at placere udtrasksristene pa
position 2 og 4 til daglig madlavning.

Sadan indsaettes tradristene

Kontroller, at risten er placeret korrekt med
reekveerket bagest, og skub den derefter
pa plads pa ovnribberne.

Sadan indsaettes udtraeksristene

1 Tag fatiristen pa forsiden. Hold
tradristen og gliderammen sammen.

2 Kontroller, at risten sidder vandret og
vender den rigtige vej med raekveerket
bagest.

3 Placer risten oven pa ovnribben i
den gnskede hgjde, idet de bageste
klemmer haegtes over ovnribberne i
begge sider.

4 Skub udtraeksristen helt ind i ovnen,
og sgrg for ogsa at heegte de forreste
klemmer over ovnribberne.

Bemeerk

Kontroller, at udtreeksristene er placeret
oven pa ovnribberne, ikke mellem dem.

Na&r der er mad i ovnen, skal ristene
bevaeges vandret, nar du traeskker dem ud.
Det forhindrer klemmerne i at Igfte sig fra
ovnribberne, og at risten veelter.



Betjeningspanel

Bergringsfglsom skaerm

Ovnen betjenes ved hjaelp af en intuitiv
bergringsfelsom skaerm. Brug skaermen
til at navigere i tilberedningsfunktioner,
madlavningsprogrammer og indstillinger.

Sadan bruges bergringsknapperne

Brug blommen af din finger, ikke spidsen.

Betjeningsknapperne reagerer pa bergring, sa det

er ikke ngdvendigt at trykke.

Standbytilstand

7 o} 1 2
== 1045 4 Betjeningspanelfunktioner

1 Bergringsfglsom skaerm

g

COOK BY COOK BY COOK BY H

FUNCTION FOOD TYPE RECIPE 2 Drejeknap
3 Menu

> > > & ur
3 5 5 5 Ovnfunktioner

6 Madlavningsprogrammer
7 Teend/sluk-knap

v X

e Tryk pa taend/sluk-knappen, og hold den inde for at teende skeermen.
* Hvis produktet er inaktivt i 20 minutter efter brug, skifter det til standbytilstand.
e Hvis du vil eendre indstillingen for standbytilstand, skal du ga til SETTINGS

(INDSTILLINGER) .

Drejeknap

* Drej knappen for at rulle gennem menupunkter og

indstille timere.

e Tryk pa den for at veelge, eller tryk og hold den

inde for at ga tilbage.

‘e




IBRUGTAGNING

Indstilling af uret

Du skal indstille uret pa ovnen, nar den teendes fgrste gang eller efter en strgmafbrydelse.

CLOCK FORMAT

24 HOUR

12 HOUR

CONFIRM

SET CLOCK

24

12 25

am

26

pm

CONFIRM

2

3 10:45

Veelg mellem 24 HOUR (24 TIMER) , 12 HOUR
(12 TIMER) eller OFF (FRA) , og veelg derefter
CONFIRM (BEKRFT) .

Rul for at indstille det korrekte tidspunkt
,0g veelg derefter CONFIRM (BEKRAFT).

Tiden er nu indstillet og vises pa skeermen.



IBRUGTAGNING

Sadan vaelges og bruges en funktion

Tryk pa funktionens navn eller ikon for at vaelge og bruge en funktion. Du kan fa flere
oplysninger om en funktion ved at trykke pa beskrivelsen under funktionsnavnet.

Sadan vaelges en funktion

FUNCTIONS X = 10:45
BAKE
FAN GRILL VENT oc
FORCED BAK —‘ 8 O

For ever{d: Great for multi- For browning and Vents
cooking, shelf cooking. crisping, from o

OPTIONS START

Sadan udvides beskrivelsen

FUNCTIONS X FUNCTIONS
m O p
FAN GRILL VENT Heat radiates from the top and bottom of
FORCED BAK BAKE the oven while natural convection currents

evenly distribute heat. Moisture is retained
to provide light, succulent dishes

For best results bake on only one shelf at a
For evéryday Great for multi- For browning and vents For everyday

cooking shelf cooking. crisping from o cooking time




IBRUGTAGNING

Sadan vaelges en funktion og temperatur

Tryk pa beskrivelsen under funktionsnavnet, eller laes afsnittet ‘Tiloeredningsvejledning'’ i
denne bog, for at fa mere at vide om funktionerne.

10:45

COOK BY
FUNCTION

E]
COOK BY COOK BY
FOOD TYPE RECIPE

> >
FUNCTIONS X
d @
BAKE FAN GRILL VEN
FORCED BAK
For everyday Greatformult.
coukn; shetconking
= 10:45
CLASSIC BAKE

180

10:45

CLASSIC BAKE

180

PREHEAT: 90
CANCEL

OPTIONS

Tryk pa taend/sluk-knappen, og hold den
nede, for du rgrer ved skaermen eller drejer
pa drejeknappen for at dbne menuen. Bergr
skaermen, eller drej pa drejeknappen for

at abne menuen. Vaelg COOK BY FUNCTION
(TILBERED EFTER FUNKTION) .

Rul gennem funktionerne, og vaelg den, du
onsker at bruge til madlavning.

For at justere den forudindstillede temperatur
skal du stryge til venstre eller hgjre eller
bruge drejeknappen. Tryk pa START for at
opvarme ovnen og begynde at lave mad.

Der vises en rgd bjeelke pa skaermen, mens
ovnen varmer op.

Nar ovnen har naet den indstillede
temperatur, lyder der en tone, bjaelken
forsvinder, og drejeknappen bliver rgd.

Nogle funktioner behgver ikke at forvarme.
For disse funktioner vises bjaelken ikke, og
ringen omkring knappen forbliver rgd under
hele tilberedningen.



IBRUGTAGNING

Sadan zendres eller annulleres tilberedningen

Tryk pa funktionsnavnet eller temperaturen pa et hvilket som helst tidspunkt under
madlavningen for at eendre det.

Sadan sendres temperaturen

10:45 = 10:45

CLASSIC BAKE CLASSIC BAKE

180 180

HEATING: 90"

< OPTIONS CANCEL < OPTIONS

CANCEL

Sadan sendres funktionen

10:45 FUNCTIONS X
CLASSIC BAKE) (] B ] ]
BAKE FAN GRILL VEN
—‘ 8 FORCED BAK
HEATING: 90° For everyday Great for multi- ab ferfs n
———— jing snelfcooking.

Sadan slukkes ovnen

10:45

CLASSIC BAKE Tryk p& CANCEL (ANNULLER) 0g

°oC
derefter CONFIRM (BEKRAFT)
nar som helst for at stoppe
tilberedningen og slukke ovnen.

< OPTIONS CANCEL

Hurtigt forvarmningstrin

Ved nogle madlavningsfunktioner gennemgar ovnen et indledende hurtigt forvarmningstrin.
P3a dette trin taendes varmluftblaeser og begge bage- og grillelementer for hurtigt at
opvarme ovnen til den indstillede temperatur. Afhaengigt af madlavningsfunktionen slukkes
varmluft, bage- og grillelementer, nar ovnen nar den indstillede temperatur.



IBRUGTAGNING

For ovnen bruges forste gang

Det er vigtigt at klarggre ovnen, fgr du bruger den til madlavning. Dette vil breende
eventuelle produktionsrester af og sikre, at du far de bedste resultater lige fra starten. Det
tager ca.ltime.

For du starter:

Serg for at fjerne al emballage og alle kabelstrips, der har veeret brugt til at fastggre ristene
under transporten. Sgrg for, at alle riste er monteret i ovnen. Sgrg for god udluftning af
kgkkenet under klarggringen.

10:45

BAKE
°c Veelg COOK BY FUNCTION (TILBERED EFTER
1 2 O O FUNKTION) og indstil ovnen til BAKE

(BAGNING) ved 200°C i 30 minutter.

< OPTIONS START

= 10:45

FAN GRILL
oC
2 2 O O Efter 30 minutter sendres funktionen til FAN
GRILL (GRILL+VARMLUFT) i5 minutter.

T

10:45

FAN FORCED
°c Efter 5 minutter eendres funktionen til FAN
3 2 O O FORCED (VARMLUFT) iyderligere 20 minutter.
Nar du er faerdig, slukker du for ovnen.

< OPTIONS START

Efter klarggring:

Der vil vaere en karakteristisk lugt og en lille smule reg under klarggringsprocessen i
forbindelse med afbraending af produktionsrester. Det er normalt, men sgrg for god
udluftning af kpkkenet. Nar ovnen er afkoglet, skal du terre den af med en fugtig klud og et
mildt renggringsmiddel og tgrre den grundigt.



SADAN BRUGES OVNLYSET

Sadan TZANDER eller SLUKKER DU OVNLYSET

= 10:45
]
OOK BY COOK BY COOK BY o . . .
-| UNCTION FOODRTYPE RECIPE Tryk pa menuikonet i gverste venstre hjgrne
af skaermen.
> > >
MENU
Q &
TIMER LOCK
? Veelg LIGHT (LYS).
CLEAN SETTINGS REMOTE
OVEN LIGHT X
Vaelg ON (TAEND) eller OFF (SLUK) efter
3 behov, og veelg derefter CONFIRM
o o (BEKRAFT) .
< CONFIRM w




SADAN BRUGES TIMEREN

Sadan indstilles timeren

10:45
El
00K BY COOK BY COOK BY
UNCTION FOOD TYPE RECIPE
> > >

10:45

0n 25

1 26
2 27

U

10:45 0 12:25
B
COOK BY COOK BY COOK BY
FUNCTION FOOD TYPE RECIPE

Brug timeren til at holde styr pa tilberedningstider. Du kan bruge den nar som helst, ogsa
selvom du ikke bruger ovnen.
Timeren slukker ikke for ovnen. Laes ‘TilberedningsvejledningTilberedningsmuligheder"

for at se, hvordan du indstiller timeren til AUTO OFF (AUTOMATISK SLUKNING) eller DELAYED
COOK (UDSKUDT TILBEREDNING) .

Tryk pa menuikonet i pverste venstre hjgrne
af skeermen.

Veelg TIMER.

Rul for at indstille timerens varighed, og vaelg
derefter START.

Du kan indstille timeren til op til
1 timer og 59 minutter.

Timerens nedteelling vises pa skaermen.



SADAN BRUGES TIMEREN

Sadan zendres eller annulleres timeren

= 10:45
COOK BY COOK BY
FUNCTION FOOD TYPE
> > >
10:45
m ;4
2 [0} 25
26

Q

T

TIMER
COMPLETE

Tryk pa timernedteellingen i gverste hgjre
hjgrne af skaermen.

Juster timeren efter behov, og veelg
CONFIRM (BEKRAFT), eller tryk pd CANCEL
(ANNULLER) for helt at standse timeren.

Nar tiden er gaet, lyder der en tone med fa
sekunders mellemrum. Tryk pa skaermen et

vilkarligt sted for at stoppe den.




SADAN Z£NDRES TIDEN PA URET

= 10:45
B}
‘OOK BY COOK BY COOK BY
UNCTION FOOD TYPE RECIPE
Tryk pa menuikonet i gverste venstre hjgrne.
> > >
MENU X
Q @ o
TIMER LOCK LIGHT
Vaelg SETTINGS (INDSTILLINGER) .
@ N
CLEAN SETTINGS' REMOTE
\_/
SETTINGS X
CLOCK CLOCK UNITS AUDI|
SET TIME FORMAT TEMP VoLl
Veelg CLOCK SET TIME (INDSTIL UR) .
SET CLOCK X

12 25 am Rul for at sendre klokkeslzettet, og

veelg derefter CONFIRM (BEKRAEFT) .

1 26 pm

< CONFIRM

0



SADAN LASES BETJENINGSPANELET

Las ovnens betjeningspanel for at forhindre utilsigtet brug af ovnen af bgrn eller ved
renggring. Nar den er I13st, reagerer betjeningspanelet ikke, og ovnen teendes ikke.

Af sikkernedsmeaessige arsager kan du ikke lase betjeningspanelet, mens ovnen er i brug,
eller hvis der er indstillet automatiske tilberedningsmuligheder.

= 10:45
5]
OOK BY COOK BY COOoK BY
-| UNCTION 1| FOODTYPE || RECIPE Tryk pa menuikonet i gverste venstre hjgrne
af skeermen.
> > >
MENU X

Al

TIMER LIGHT

Vaelg LOCK (LAS) .

@

CLEAN SETTINGS REMOTE

This will lock the oven controls.
Press and hold the screen

3 atany point to unlock Vaelg CONFIRM (BEKRAFT) .

BACK CONFIRM '

a - .
(1] Betjeningspanelet er nu last.
4 Betjeningspanelet vil ikke reagere, for det
OVEN

LOCKED bliver last op.




SADAN LASES BETJENINGSPANELET OP

Press and hold to unlock @

Tryk og hold et vilkarligt sted pa skaermen,
indtil bjaelken fyldes, og ovnen lases op.



TILBEREDNINGSMULIGHEDER

Ovnen har en raekke automatiske tilberedningsmuligheder, der hjeelper dig med at fa de
bedste resultater:

> >| -0

UDSKUDT TILBEREDNING AUTOMATISK SLUKNING TEMPERATURF@LER

Indstil ovnen til at Indstil ovnen til at slukke

teende senere pa dagen, efter et bestemt tidsrum. Brug stegetermometeret

tilberede i et bestemt til automatisk at

tidsrum og slukke slukke ovnen, nar

automatisk. maden nar en bestemt
kernetemperatur.

Du kan indstille disse funktioner, enten fgr du begynder at lave mad eller nar som helst,
imens ovnen allerede er i gang.

= 10:45
]
COOK BY COOK BY COOK BY
-| FUNCTION ||| FOODTYPE || RECIPE Vaelg COOK BY FUNCTION (TILBERED EFTER
FUNKTION).
> >
FUNCTIONS X
B O w
FAN GRILL VEN .
2 FORCED BAK Veaelg den funktion, der skal bruges ved
tilberedning.
= 10:45
BAKE ) )
oc Tryk pa OPTIONS (MULIGHEDER) i bunden

3 —‘ 8 O af skeermen, og veelg den funktion, du
vil bruge.

PREHEAT: 90°

< OPTIONS| % CANCEL

U




UDSKUDT TILBEREDNING

Grillelementet kan taende, mens ovnen varmer op. Placer maden pa en lavere ribbe eller
daek den til for at undga, at den braender pa, nar ovnen varmes op.

Sikker handtering af fedevarer: Lad maden sta i ovnen i sa kort tid som muligt fer og efter
tilberedning eller optgning for at undga kontaminering med organismer, der kan forarsage
madforgiftning. Veer seerlig forsigtig i varmere vejr.

Nar du bruger DELAYED COOK (UDSKUDT TILBEREDNING), anbefaler vi ikke at bruge
funktionerne GRILL, GRILL+VARMLUFT eller AIRFRY .

OPTIONS X
€ >l 4
DELAYED AUTO FOOD
COOK OFF PROBE
10:45
n 24 n 24 am
2 Cook 12 h 25m  End 12 - 25 pm
1 26 1 26
START
= 10:45
BAKE

°C

180

END: 1225pm &

CANCEL

COOK: 2h25m

OPTIONS

10:45

BAKE

180

COOK: 2h25m  END: 225pm S

OPTIONS

' q CANCEL
U

Vaelg DELAYED COOK (UDSKUDT
TILBEREDNING) i menuen OPTIONS
(MULIGHEDER).

Rul for at indstille en tilberedningstid og et
sluttidspunkt, og veelg derefter START.

DELAYED COOK (UDSKUDT TILBEREDNING) er nu
indstillet.

Ovnen beregner automatisk, hvornar den
skal teende, baseret pa den indstillede
tilberedningstid og sluttid.

Sadan eendres eller annulleres indstillingerne

Tryk pa OPTIONS (MULIGHEDER), og veelg
DELAYED COOK (UDSKUDT TILBEREDNING)
nar som helst for at sendre eller annullere
indstillingerne.

Nar sluttidspunktet er naet,

slukker ovnen automatisk, og der lyder en
tone.



AUTOMATISK SLUKNING

OPTIONS
(C] >l X
DELAYED AUTO FOOD
COOK OFF PROBE
10:45

n 24

Cook: 12 h 25 m

1 26

START

10:45

BAKE

180

COOK: 2h25m END: 1225pm 3|

CANCEL

< OPTIONS

10:45

BAKE

180

COOK: 2h25m END: 1225pm 3|

< OPTIONS q CANCEL
U

Vaelg AUTO OFF (AUTOMATISK SLUKNING) i
menuen OPTIONS (MULIGHEDER).

Rul for at indstille tilberedningens varighed,
og veelg START.

Ovnen beregner automatisk sluttidspunktet
baseret pa den indstillede tilberedningstid.

AUTO OFF (AUTOMATISK SLUKNING) er nu
indstillet.

Ovnen tilbereder i det indstillede tidsrum og
slukker derefter automatisk.

Sadan aendres eller annulleres indstillingerne
Tryk pa OPTIONS (MULIGHEDER), og veelg AUTO
OFF (AUTOMATISK SLUKNING) nar som helst for
at aendre eller annullere indstillingerne.

Nar sluttidspunktet er naet,

slukker ovnen automatisk, og der lyder en
tone.



TEMPERATURFQ@LER

Tips til brug af stegetermometer

Du kan stadig bruge timeren, nar stegetermometeret er i brug.

Du kan ikke bruge stegetermometeret sammmen med DELAYED COOK (UDSKUDT
TILBEREDNING) eller AUTO OFF (AUTOMATISK SLUKNING) .

Kgdets kernetemperatur vil fortseette med at stige et par grader, efter at du har taget
det ud af ovnen, sa tag hgjde for dette i dine beregninger. Tildaek efter tilberedningen,
og lad kgdet hvile i 15 til 20 minutter.

Hvis du gnsker at tage maden ud af ovnen (f.eks. for at overgse/baste), kan du trackke
stikket til stegetermometeret ud af ovnen, men fjern det ikke fra kedet. Nar du er klar til
at genoptage tilberedningen, skal du saette stegetermometerstikket tilbage i ovnen.
Nar du tilbereder ked, skal du stikke termometeret vandret ind i midten af den tykkeste
del. Jo tykkere kadet er, jo leengere tid tager det at tilberede det, sa det er vigtigt, at
spidsen af termometeret maler kpdets temperatur pa det tykkeste sted. Sgrg for, at
spidsen af termometeret ikke stikker ud af kgdet, og at den ikke rgrer ved knogler, fedt
eller brusk, da disse opvarmes hurtigere end det magre kgd.

Kernetemperaturer og fodevaresikkerhed

Serg for, at kgdet er helt optget for tilberedning. De temperaturer, der er angivet pa
skaermen og i tilberedningsvejledningerne, er anbefalinger. Slutresultaterne afhaenger af
madens kvalitet og sammensaetning.

Lad kgdet hvile efter tilberedningen, sa kernetemperaturen kan fortsaette med at stige.
Af hensyn til fadevaresikkerheden begr hgjrisiko-fedevarer sdsom fisk na en
kernetemperatur pd mindst 63-70° C, og fjerkrae og hakket kgd skal na op pa 75° C.



TEMPERATURFQ@LER

Sadan bruges temperaturfoleren

= 10:45

ROAST

°C
2 O Q Veelg gnsket funktion og temperatur, og
-l forvarm ovnen, hvis det er ngdvendigt.

Stik termometeret ind i din mad.

Placer altid spidsen af termometeret i den
2 tykkeste del af retten, og undga fedt og
ben i kgd.

. Serg for, at spidsen af termometeret ikke
/( stikker ud pa den anden side af maden eller
rerer ved kogegrejet.

>
J Saet maden i ovnen, og saet termometeret
i stikket inde i ovnen pa venstre side.

OPTIONS X
S} > 4
DELAYED AUTO FOOD o .
Cook OFF PROBE Ga til menuen OPTIONS (MULIGHEDER),
4 ; og veelg TEMPERATURE SENSOR

(STEGETERMOMETER) .




TEMPERATURFQ@LER

10:45
BEEF MEDIUM WELL 135
BEEF WELL DONE 149
CHICKEN PIECES 167

CHICKEN WHOLE:  185°

LAMB MEDIUM RARE 122
L UM 31
LAMB WELL

140

START w

U

10:45

ROAST

180"

PROBE: 45 END: 85" )

< OPTIONS CANCEL

10:45

ROAST

180

PROBE: 45° END: 85" )

< OPTIONS (h‘ CANCEL

U

Rul for at veelge en fgdevaretype, og juster
temperaturen, hvis det gnskes. Vaelg START
for at begynde.

TEMPERATURE SENSOR (STEGETERMOMETER) er
nu indstillet.

Ovnen tilbereder, indtil den indstillede
temperatur er naet, og derefter slukker den
automatisk.

Sadan aendres eller annulleres indstillingerne

Tryk pa OPTIONS (MULIGHEDER), og vaelg
TEMPERATURE SENSOR (STEGETERMOMETER)
nar som helst for at sendre eller annullere
indstillingerne.

Nar sluttidspunktet er naet,

slukker ovnen automatisk, og der lyder en
tone.



MADLAVNINGSPROGRAMMER

Ovnen leveres med madlavningsprogrammer, der hjeelper dig med at vaelge de optimale
ovnindstillinger, tilbehgr og metoder for at fa de bedste resultater:

TILBERED EFTER FODEVARETYPE

Optimale ovnindstillinger, placering
i ovnen, kogegrej og tilbehar til

madlavning af en bestemt fgdevaretype

eller kpdudskaering.

TILBERED EFTER OPSKRIFT

En samling af opskrifter, der er specielt
designet til og testet i denne type ovn.

Sadan bruger du TILBERED EFTER FODEVARETYPE

f— 10:45

COOK BY COOK BY
FUNCTION FOOD TYPE

=]

COOK BY
RECIPE

FOOD TYPES

= [

BEEF POULTRY

> >
BEEF ROAST
Place beef on roast dish with grid
[E———]
3 —
< NEXT

¥

Vaelg COOK BY FOOD TYPE (TILBERED EFTER
F@DEVARETYPE) pa startskeermen.

Bladr gennem de forskellige fedevaretyper,
og veelg den type, du vil tilberede.

Du kan fa mere at vide ved at trykke pa
beskrivelsen under hver fgdevaretype.

Folg instruktionerne pa skeermen for at
se, hvilket tilbehgr og kogegrej du skal
bruge, og hvordan du indstiller ovnen.



MADLAVNINGSPROGRAMMER

Sadan bruger du TILBERED EFTER OPSKRIFT

= 10:45
2
COOK BY COOK BY COOK BY
-| FUNCTION | FOODTYPE | RECIPE Veelg COOK BY RECIPE (TILBERED EFTER
OPSKRIFT).
> >
RECIPES X

Bladr i opskriftssamlingen, og veelg din
favorit.

SEED
CRACKERS

Folg vejledningen pa skeermen.




TILBEREDNINGSVEIJLEDNING

Generelle retningslinjer

Denne ovn er designet til at bruge de fire elementer og den bageste blaeser i forskellige
kombinationer for at opnd en bedre ydeevne. Den brede vifte af funktioner giver dig
mulighed for at tilberede alle fedevaretyper til perfektion.

e e e e— Ovnelementer

1 @vreydre element
/ l \ 2 gvreindre element
3 -y 3  bageste element (skjult)
{ .

nederste element (skjult)

VIGTIGT!

Brug alle funktionerne med ovnlagen lukket.

Bagning

Du skal altid forvarme ovnen, for at fa det bedste resultat, nar du bager. Skeermen viser
en rpd statusbjzelke, mens ovnen varmer op.

Madlavning pa en enkelt rist: Seet dit bagveerk pa en rist, der placerer toppen af din form
naer midten af ovnen.

Madlavning pa flere riste: Sgrg for, at der er et mellemrum mellem ristene, der lader
luften cirkulere.

Grillning

Grill altid med ovnlagen helt lukket.

Hold altid godt gje med maden for at undga at det braender pa eller forkuller.

Hvis du bruger glas- eller keramikfade, skal du sikre dig, at de kan tale hgje
ovntemperaturer.

Brug en hgjere placeret rist til tyndere kgdstykker eller til ristning eller bruning af mad.
Tykkere kgdstykker skal grilles pa de nedre riste eller ved en lavere grillindstilling for at
sikre jeevn tilberedning.

Stegning

Funktionen ROAST (STEGNING) er designet til at brune ydersiden af kgdet, men stadig
holde det leekkert og saftigt indeni.

Udbenede, rullede eller farserede stege kraever laengere tid end stege med ben. Fjerkrae
skal veere gennemstegt med klar saft og en kernetemperatur pa mindst 75 °C.

Steg altid ked med fedtsiden opad.

Hvis du bruger en stegepose eller et overdaekket stegefad, skal du ikke bruge funktionen
ROAST (STEGNING) .



TILBEREDNINGSVEIJLEDNING

Genopvarmning

¢ Genopvarm aldrig mad mere end én gang.

* Brug Vent Bake (Vent.-bagning) til at genopvarme mad, eller fglg instruktionernei COOK
BY FOOD TYPE (TILBERED EFTER F@DEVARETYPE) .

* Opvarm altid maden til den er rygende varm, eller til en kernetemperatur pa mindst 85°
C. Det reducerer risikoen for madforgiftning.

* Genopvarm maden i et fad med lag, eller tildeek taet med alufolie.

e Nar den er varmet op, skal du bruge funktionen WARM (HOLD VARM) til at holde maden
varm.

Dehydrering

* Brug funktionen DEHYDRATE (DEHYDRERING) til at tgrre og konservere mad og skabe
sunde snacks.

e Du far de bedste resultater med bradepanden med grillindsats. Sgrg for, at maden ligger
fladt og ikke overlapper hinanden. Hvis du dehydrerer kgd, skal du vende det halvvejs
gennem tilberedningstiden for at sikre en jeevn terring.

* Opbevar dehydreret mad i en lufttaet beholder, nar det er helt afkglet.

Haevning af dej

Brug funktionen RAPID PROOF (HURTIG HAVNING) til at haeve dej til bred og pizza.
Leeg dejen i en let olieret skal, og daek den med plastfolie eller et rent, fugtigt kleede.
Placer den i midten af ovnen.

Kontroller dejen hvert 30. minut for at forhindre overhaevning.

BAKE (BAGNING)
gvre ydre og nedre elementer

Ideel til:

fgdevarer, der kraever laengere tilberedningstid, f.eks.
kompakte frugtkager, brownies eller brgd i kombination med
VENT BAKE (VENT.-BAGNING) .

Denne funktion FORVARMER i omkring 8 minutter til 180°C.

e Holder pa fugten.

e |deel til kager og fedevarer, der skal bages i lang tid eller
ved lave temperaturer.

¢ Denne funktion er ikke egnet til tilberedning pa flere riste.

VARMLUFT
~ | bleeser sammen med bagelement

===
Ideel til:

I % < madlavning pa flere riste samtidig, f.eks. kiks, smakager,

g — At scones, muffins og cupcakes.

Denne funktion FORVARMER i omkring 8 minutter til 180°C.

e Varm luft blaeses ind i ovnrummet, hvilket giver en ensartet
temperatur pa alle niveauer.

* Sogrg for, at der er et mellemmrum mellem ristene, der lader
luften cirkulere. Dette sikrer, at mad pa den nederste ribbe
stadig kan brune.

* Hvis du aendrer en opskrift fra BAKE (BAGNING) til
VARMLUFT, anbefaler vi, at du enten reducerer bagetiden
og/eller temperaturen med ca. 20° C, isaer for ting med
laengere bagetider.



TILBEREDNINGSVEIJLEDNING

GRILL
P e R — gvre indre og ydre elementer

R Ideel til:
ristning af brgd eller til top-bruning for at runde retter af.

¢ Intens stralevarme leveres fra begge topelementer.

e Derer9trin mellem LO (LAV) og HI (H®J) (100% effekt).

e Du opnar de bedste resultater ved at lade ovnen varme op i
5 minutter for grillning.

¢ Drejeknappens lys forbliver rgdt, mens du bruger
grillfunktionen.

VENT BAKE (VENT.-BAGNING)
gvre ydre og nedre elementer plus udluftning

Ideel til:

marengs, yorkshire pudding og feerdigggrelse af choux-dej,
croissanter og brgd.

Denne funktion FORVARMER i omkring 8 minutter til 180°C.

e Udluftning fjerner overskydende fugt, hvilket reducerer
bade damp og kondens i ovnen.
* Bruner skdnsomt uden at udterre.

FAN GRILL (GRILL+VARMLUFT)
blaeser ssammen med gvre ydre og indre elementer

Ideel til:
hel kylling, oksemegrbrad eller grillning af fisk eller bgf.

* Bruger den intense varme fra elementerne til topbruning og

blaeseren til at sikre jeevn tilberedning af maden.

* Kgd, fijerkrae og grentsager tilberedes smukt. Maden bliver

spred og brun pa ydersiden, mens indersiden forbliver
saftig og mgr.

. FAN BAKE (VARMLUFT-BAGNING)
—| bleeser sammen med gvre ydre og nedre elementer

Ideel til:

bagning pa en enkelt rist med bagetid pa mindre end en time.
Fgdevarer som muffins, kiks og cupcakes.

Denne funktion FORVARMER i omkring 8 minutter til 180°C.

e Ovnblaeseren cirkulerer varm luft fra det gverste ydre og
nederste element og fordeler den rundt i ovnrummet.
* Maden har en tendens til hurtigt at blive brun.



TILBEREDNINGSVEIJLEDNING

ROAST (STEGNING)
blaeser sammen med gvre og nedre elementer

Ideel til:
Stegning af ked og grgntsager.

Dette er et to-trins program.

¢ Bruning:

en indledende 20-minutters fase, der sprgdsteger og
bruner stegen ved karamelisering af ydersiden af kgdet.

¢ Tilberedning ved forudindstillet temperatur:
Efter bruning falder temperaturen til dit forudindstillede

niveau resten af tilberedningstiden, hvilket giver en megr og
saftig steg.
e Ovnen skal ikke forvarmes.

* Brug eventuelt bradepanden med grillrist, eller laeg
grgntsager under stegen, sa saften kan lgbe vaek fra

kodet. Dette lader ogsa den varme luft at cirkulere under

kodet.

| PIZZA BAKE (PIZZA-BAGNING)
—1 bleeser sammen med nederste element

Ideel til:
sprgde pizzaer.

Denne funktion FORVARMER i omkring 8 minutter til 180°C.

¢ Blaeseren cirkulerer varme fra det nederste element

gennem hele ovnen.

* Fremragende til tilberedning af pizza, da den bager bunden
sprgd uden at overophede toppingen.

¢ Det bedste resultat opnas ved at forvarme en pizzasten i
mindst 1time og bage den pa ovnribbe 1eller 2.

PASTRY BAKE (BAGNING AF WIENERBR®D)
—1| bleeser sammen med nederste element

Ideel til:

spde og salte flagede deje og delikate retter, der kraever en
spred bund og lidt bruning pa toppen, f.eks. frittata, quiche.

Denne funktion FORVARMER i omkring 8 minutter til 180°C.

¢ Blaeseren cirkulerer varme fra det nederste element gennem
ovnen.

¢ Giver intens varme til bunden af fedevarer og giver blid top-
bruning.



TILBEREDNINGSVEIJLEDNING

SLOW COOK (LANGSOM TILBEREDNING)
—1| blaeser sammen med bagelement

—————
Ideel til:

langsomt tilberedte retter sdsom gryderetter og stuvninger.

!
b
Tt

e Blaeseren cirkulerer varme fra bagelementet og tilbereder

forsigtigt maden.

* Denne funktion har et lavt energiforbrug

CLASSIC BAKE (KLASSISK BAGNING)
nederste element

—————
Ideel til:

retter, der kraever delikat bagning og har en mgrdejsbund, som
) teerter, quicher og cheesecake.

Denne funktion FORVARMER i omkring 8 minutter til 180°C.

* Varmen kommer kun fra det nederste element.

* Dette er den traditionelle bagefunktion, der er velegnet til
opskrifter, der blev udviklet i konventionelle ovne.

* Bag kun med én rist ad gangen.

AIRFRY

bleeser sammen med gvre ydre og indre elementer

Ideel til:

tilberedning af frossen mad, eller indbagt og paneret mad, der
normalt ville friturestegt.

e Efterligner de forhold, der findes i en airfryer.

* Ensundere made at stege pa, der ggr maden sprgd, selvom
der bruges mindre olie. Det bedste resultat opnas ved at
fordele 1-2 spiseskefulde olie pa maden.

e Feerdigretter: Hvis producentens rad om tilberedning
foreslar en funktion, der ikke er varmluftbaseret, skal du
saenke temperaturen med 20 °C.

¢ Madlavning pa en enkelt rist: Brug den gverste del af ovnen,
men ikke den allergverste ribbe.



TILBEREDNINGSVEIJLEDNING

RAPID PROOF (HURTIG HAVNING)
gvre ydre og nedre elementer plus udluftning

Ideel til:
giver et optimalt lunt og traekfrit miljg til haevning af geerdej.

* Blid varme dannes fra de g¢vre og nedre elementer.

* Denne metode giver en hurtigere haevetid end ved

stuetemperatur.
e Det bedste resultat opnas ved at deekke dejen til, sa
overfladen ikke tgrrer ud.

DEHYDRATE (DEHYDRERING)
blaeser ssammen med bagelement

NS

Ideel til:

torring af ked, frugt, grentsager og krydderurter, f.eks. beef
jerky og frugtleeder.

e Cirkulerer forsigtigt luften og giver en konstant lav varme til

dehydrering og tgrring af mad.

0 WARM (HOLD VARM)
gvre ydre og nedre elementer plus udluftning

=
Ideel til:
R hold tilberedt mad varm, eller til at opvarme tallerkener og
serveringsfade.
e Giver en konstant lav varme pa under 90 °C.

e For at genopvarme kold mad skal du bruge en anden

funktion eller COOK BY FOOD TYPE (TILBERED EFTER
F@DEVARETYPE) til at varme maden op, og derefter skifte til
WARM (HOLD VARM), da denne funktion i sig selv ikke bringer
kold mad op pa en hgj nok temperatur til at draebe skadelige
bakterier.



INDSTILLINGER FOR BRUGERPRZAFERENCER

Indstillingsmenuen kan du bruge til:

e atindstille uret
e ateendre urets format (12 timer, 24 timer eller slukket)
e atjustere indstillingerne for standby-displayet
e atvise temperaturen i celsius- eller fahrenheit-grader
e atjustere lydstyrken pa lyde
e atslatimeralarmer til eller fra
e atsla lyde til eller fra
e atfungere isabbattilstand
e at skifte til og fra tilstand med lavt energiforbrug
» atskifte sprog pa displayet
* atadministrere din wi-fi-forbindelse
e atjustere lysstyrken pa skaermen
e at administrere indstillinger for drejeknappen
e at eendre drejeknappens retning
* at gendanne fabriksindstillingerne.

VIGTIGT!

e Du kan ikke andre indstillingerne, nar ovnen er i gang eller har aktive automatiske
tilberedningsindstillinger.

» Toner og alarmer vil stadig lyde ved fejl, selvom lydindstillingerne er slaet fra.



INDSTILLINGER FOR BRUGERPRZAFERENCER

Sadan zendrer du indstillingerne

CLOCK
SETTIME

SETTINGS

cLock
FORMAT

UNITS
TEMP

1225 pm

24 hour

10:45
B
OOK BY COOK BY COOK BY
UNCTION FOOD TYPE RECIPE
>
MENU X
.
LA m ES
TIMER LOCK LIGHT
CLEAN SETTINGS REMOTE
X

AUDI
voLu

60%

Tryk pad menuikonet i gverste venstre hjgrne
af skeermen.

Vaelg SETTINGS (INDSTILLINGER) .

Vaelg den indstilling, du vil eendre;
juster den efter behov, og veelg derefter
CONFIRM (BEKRAFT) .



WI-FI-FORBINDELSE OG FJERNFUNKTION

Ovnen kan tilsluttes dit tradlgse hjemmenetveerk og fiernbetjenes ved hjselp af FISHER &

PAYKEL-appen.

Sadan ger du

e Kontroller, at dit wi-fi-hjemmmenetvaerk er teendt.
» Der vises en trinvis vejledning pa bade ovnen og mobilenheden.
* Det kan tage op til 10 minutter at tilslutte ovnen.

Sadan opretter du forbindelse til dit wi-fi-netvaerk

10:45

WIFI
CONNECT

FACTORY
DEFAULT

5]
OOK BY COOK BY COOK BY
UNCTION FOOD TYPE RECIPE
> >
MENU
n A e
Q o X%
TIMER LOCK LIGHT
CLEAN SETTINGS' : REMOTE
SETTINGS

Pa din mobilenhed:

Tryk pa menuikonet i pverste venstre hjgrne
af skeermen.

Vaelg SETTINGS (INDSTILLINGER) .

Vaelg WI-FI CONNECT (TILSLUT TIL WI-FI) , 0g
folg vejledningen pa skaermen.

1 Download FISHER & PAYKEL-appen fra www.fisherpaykel.com/connect
2 Registrer og opret en konto.
3 Tilfgj produktet, og opsaet wi-fi-forbindelsen.



WI-FI-FORBINDELSE OG FJERNFUNKTION

Aktivering af fjernfunktion

= 10:45
E
OOK BY COOK BY COOK BY o . ) .
-| UNCTION FOODTYPE || RECIPE Tryk pa menuikonet i gverste venstre hjgrne
af skeermen.
> > >
MENU X
TIMER LOCK LIGHT
2 Veelg REMOTE (FJERNBETJENING).
& 0
CLEAN SETTINGS REMOTE
REMOTE X
Veelg ON (TIL) , og tryk derefter pa CONFIRM
3 (BEKRAEFT) .
ON OFF . . .
Fjernfunktion er nu aktiveret.

< CONFIRM %}J



SABBATTILSTAND

Denne indstilling er designet til religigse
trosretninger, der observerer et krav om
"intet arbejde" under sabbatten.

Mens ovnen er i sabbatstilstand, har
den ikke den szedvanlige ngjagtige

temperaturkontrol:
OMTRENTLIG
VARMENIVEAU TEMPERATUR ANVENDELSE
o
Lav 75 -100 Hold varm mad varm
G tilberedt
Moderat 155-180 enopvarm tilbere
kold mad
Hgj 185 -210 Tilberedning af ra mad

Sadan aktiveres sabbattilstand

SETTINGS X

AUDIO AUDIO SABBATH DISA
_| ALARMS TONES MODE LAN
on o engiin

10:45 X

10
n

2 HEAT: 12

< START

v

3 SABBATH
MODE SET

Nar ovnen er i sabbatstilstand:

e ovnen reagerer ikke pa brugerens
handlinger

e lys, blaesere og display reagerer ikke,
nar ldgen abnes

* hvis lagen er aben i for lang tid, kan det
resultere i et fald i temperaturen

e der lyder ingen toner eller alarmer,
og der vises ikke alarmkoder eller
temperaturaendringer.

* ovnlyset kan indstilles til enten at veere
teendt eller slukket

¢ ovnen forbliver i sabbatstilstand, indtil
den annulleres

* CLASSIC BAKE (KLASSISK BAGNING) er
den eneste tilgeengelige funktion

* wi-fi er afbrudt

* minimer antallet af lageabninger
for at opretholde ovntemperaturen

| indstillingsmenuen skal du veelge
SABBATH MODE (SABBATTILSTAND) og fglge
instruktionerne pa skeermen.

Indstil det gnskede opvarmningsniveau,
og veelg, om du vil have ovnens lys

ON (TANDT) eller OFF (SLUKKET) under
tilberedningen.

Rul for at indstille den gnskede
tilberedningstid, og veelg derefter START.
Du kan indstille ovnen til at varme i op til
74 timer.

Sabbattilstand er nu aktiveret.

Ovnen varmer i det indstillede tidsrum og
slukker derefter.

Ovnen forbliver i sabbatstilstand, indtil
den annulleres



SABBATTILSTAND

Sadan annulleres sabbattilstand

-| SABBATH MODE

Press and hold to cancel

X

SABBATH MODE
CANCELLED

Tryk og hold pa skaermen, indtil bjaelken
fyldes.

SABBATH MODE CANCELLED
(SABBATSTILSTAND ANNULLERET) vises, og
du kan nu bruge ovnen normalt.

Ovnens drift i sabbattilstand er udviklet i samarbejde med Star-K (USA - www.star-k.org), KF-FedTech (Federation of Synagogues, UK -
www.federation.org.uk/fed-tech/) og Mehadrin Limited (Australien - www.mehadrink.com). Yderligere oplysninger om brug af produktet i

overensstemmelse med jodisk lov kan findes pa deres websteder



VEDLIGEHOLDELSE OG RENGO@RING

Manuel renggring

ALTID

ALDRIG

Fer manuel renggring eller vedligeholdelse skal
du fgrst vente pa, at ovnen er kglet ned til en
temperatur, hvor det er sikkert at rgre ved den,
og derefter slukke for stremforsyningen pa
vaeggen.

Lees denne renggringsvejledning og afsnittet
‘Sikkerhedsforanstaltninger og advarsler’, for du
begynder at renggre ovnen.

For at undga at snavs breender fast og bliver
vanskeligt at fjerne, anbefaler vi, at du fjerner alt
spild, der er let at na, samt mad- eller fedtpletter
fra ovnrummets emalje efter hver brug.

Renggr altid den indvendige glasrude, fgr du
starter selvrensning. Hvis du ikke ggr det, vil
rester braende sig fast og veere umulige at fjerne.
Fjern altid ovnriste og -plader, fgr du starter

Brug aldrig en damprenser.

Opbevar aldrig braendbare materialer i ovnen.
Brug aldrig slibende eller skrappe
renggringsmidler, klude, skuresvampe eller
staluld. Visse nylongrydesvampe kan ogsa ridse.
Se forst etiketten.

Brug aldrig ovnrens pa katalytiske paneler eller i
en pyrolyseovn.

Efterlad aldrig alkaliske stoffer (saltholdige) eller
sure stoffer (som f.eks. citronsaft eller eddike) pa
ovnens overflader.

Brug aldrig renggringsmidler med klor eller syre.

selvrensning.

HVAD?

HVORDAN?

VIGTIGT!

Betjeningspanel

Veer saerlig omhyggelig, nar du
renger betjeningspanelets glas og
skeerm. Brug kun en fugtig klud med
renggringsmiddel.

Brug ikke ovnrens, skrappe

eller slibende renggringsmidler,
skuresvampe, staluld eller skarpe
metalskrabere pa glasset. Disse kan
ridse og beskadige overfladen.

Drejeknap

Renggr med en oplgsning af mildt
renggringsmiddel og varmt vand,
ogter efter.

Brug ikke rustfrit stal eller ovnrens
pa drejeknappen, da det kan
beskadige beleegningen.

Handtag til ovnlage i
rustfrit stal*

Renggr med en oplgsning af mildt
renggringsmiddel og varmt vand, og
tor efter med en mikrofiberklud.
Brug om ngdvendigt et
renggringsmiddel til rustfrit stal.

Laes altid etiketten for at sikre dig, at
dit renggringsmiddel til rustfrit stal
ikke indeholder klorforbindelser, da
disse er eetsende og kan beskadige
ovnens udseende.

Gnid altid det rustfrie stal i "arernes"
retning.

Ovnlageramme og
hjgrneklemmer af plast

Renggr med en oplgsning af mildt
renggringsmiddel og varmt vand,
ogter efter.

*geelder kun visse modeller



VEDLIGEHOLDELSE OG RENGO@RING

HVAD?

HVORDAN?

VIGTIGT!

Ovnrummet

Til afrensning af let snavs pa de

emaljerede overflader:

Tor af med en fugtig klud og

en oplgsning af varmt vand og

mildt renggringsmiddel eller et

ammoniakbaseret renggringsmiddel.
Tor efter med en blgd klud.

Renggr genstridigt, "fastbagt" snavs
eller hele ovhrummet ved hjeaelp af
selvrensningsprogrammet. Se ‘Sadan
bruges selvrensning’ for vejledning.

For at forhindre, at snavs bliver
"fastbagt" og genstridigt,
anbefaler vi, at du fjerner

alle lettilgeengelige spild,

mad- eller fedtpletter fra de
emaljerede overflader efter
hver brug. Hvis du ggr det,
reduceres behovet for at bruge
selvrensningsprogrammet ofte.
For at ggre det lettere at torre
ovnen af, kan du tage ovnlagen
af. Se fplgende sider for at fa
flere oplysninger.

Temperaturfgler

Renggr med en oplgsning af mildt
renggringsmiddel og varmt

vand, og tgr derefter af med en
mikrofiberklud.

Renger efter hver brug for at
undgé smudsopbygning.
Vask ikke i opvaskemaskinen,
nedsaenk ikke i seebevand,
brug ikke ovnrens og lad den
ikke ligge i ovnen under et
selvrensningsprogram.

Udtraeksrist med fuldt
udtraek

Tor af med en fugtig klud og mildt
vaskemiddel. Aftgr eller vask ikke
det hvide smgrefedt

(synligt, nar hylden er trukket ud).

Lad aldrig denne rist sidde i ovnen
under et selvrensningsprogram.
Vask ikke hyldeni
opvaskemaskine, nedsaenk ikke i
saebevand og brug ikke ovnrens
pa den. Hvis du ger det, forhindres
gliderne i at kgre jeevnt.

Grillplade
Grillrist
Bradepande
Tradhylder til ovn

Renggr med en oplgsning af mildt
renggringsmiddel og varmt vand.
Seet genstridige, fastbraendte
pletter i bled i en oplgsning af
pulver til opvaskemaskine og
varmt vand. Disse dele taler ogsa
opvaskemaskine.

Efterlad aldrig nogen af

disse dele i ovnen under et
selvrensningsprogram (undtagen
ribberne). De kan blive misfarvede
eller ga i stykker.

Ovnforsegling

Denne del ma ikke renggres.

Glas i ovnlage

(efter hver brug)

Brug en blgd klud og en blanding af
varmt vand og opvaskemiddel for at
fjerne snavs efter hver brug.

Til genstridige pletter kan du prgve
en blanding af bagepulver og
varmt vand med en ikke-ridsende
skuresvamp og derefter tgrre efter
med en blgd, fnugfri klud.

Brug ikke ovnrens eller andre
skrappe/slibende renggringsmidler,
klude, skuresvampe, staluld eller
skarpe metalskrabere til at renggre
ovnlagens glas. Disse ridser glasset,
hvilket kan resultere i, at glasset
revner og splintres.

Lad ikke fedt samle sig pa glasset
eller blive fastbagt, da dette
reducerer indkigget i ovnen.



VEDLIGEHOLDELSE OG RENGO@RING

Sadan fjernes ovnribberne

Fjern ovnribberne for at ggre renggringen af ovnen lettere. Ovnribberne kan blive i ovhen
under selvrensning.

VIGTIGT!

Sluk altid ovnen pa vaeggen forst. Serg for, at ovnen er kolet helt ned, for du starter.

Traek alle udtraeksriste ud, og fjern dem.

Lesn og fjern fikseringsmgtrikken foran
pa ovnribberne. Brug en mgnt til at lgsne
motrikken, hvis det er ngdvendigt.

Treek fronten af ribberne mod bagsiden
af ovnen, indtil den forreste tap er fri af
fastggrelsesmgtrikken.

Skub ribberne fremad, indtil de bageste
staenger er fri af hullerne.




VEDLIGEHOLDELSE OG RENGO@RING

Sadan genmonteres ovnribberne

Fjern ovnribberne for at ggre renggringen af ovnen lettere. Ovnribberne kan blive i ovhen
under selvrensning.

VIGTIGT!

Sluk altid ovnen pa vaeggen forst. Serg for, at ovnen er kolet helt ned, for du starter.

Skub de bageste tapper pa ribberne
tilbage i hullerne, og serg for, at ribberne er
skubbet helt op mod ovnens sidevaeg.

Monter ribbernes forreste tap over
fastggrelsesskruen.

Paseet fastggrelsesmgtrikken. Du kan bruge
en megnt til at stramme motrikken.




VEDLIGEHOLDELSE OG RENGO@RING

Sadan udskiftes ovnens lyspaerer

Ovnen bruger G9 halogenpaerer med specifikationerne 220-240V, 50Hz og 25W.
Hold altid den nye paere med en blgd klud. Bergring af paeren vil reducere dens
levetid.

De to ovnlamper er placeret bag de matte glaspaneler pa hver side i ovnen (en pa
hver side).

Bemeaerk: Udskiftning af ovnpaere er ikke daekket af garantien.

Sadan udskiftes pseren

1

Lad ovnrummet og grillelementet kgle af, fer du skifter paeren. Fgr du slukker for
ovnen, skal du notere dig, hvilke(t) lys der ikke virker.

VIGTIGT!

Sluk for ovnen pa vaegkontakten, for du fortsaetter.

2
3

[0}

Fjern ovnens riste og plader og ovnribberne (se ,Pleje og renggring”).

Traek glasdaekslet af (hvis du finder det vanskeligt, kan du forsigtigt Igfte daekslet
af ved hjzelp af handtaget pa en ske eller lignende i hakkene mellem glasset og
ovnvaeggen, mens du holder daekslet for at sikre, at det ikke falder).

Tag den defekte paere ud.

Hold den nye paere med en blgd klud eller kgkkenrulle, og saet den i fatningen.
Seet glasdaekslet pa igen ved at skubbe det godt pa plads.
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Afmontering og montering af ovnlagen.

VIGTIGT!

Pas pa, ovnlagen er tung.

Sadan tages lagen af

Abn lagen helt.

Find de to sma lasegreb af metal pa
lagehaengslerne i hver side.

Skub hvert lasegreb helt op for at friggre
lagen fra haengslet.

Hold i begge sider af lagen, og lgft den
3 op til 45°. Traek forsigtigt lagen ud og
vaek fra haengslerne.
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Sadan monteres lagen igen

Hold i begge sider af lagen, ret hullerne i
bunden af lagen ind efter haengslerne, og
skub lagen pa plads.

Serg for, at ldgen sidder godt fast i
haengslerne. Abn lagen helt igen, og skub
begge ldsegreb ned for at lase lagen pa
haengslet.

VIGTIGT!

Serg for, at begge lasegreb er helt
nedfoldede, for du forsgger at lukke
lagen.




VEDLIGEHOLDELSE OG RENGO@RING

Fjernelse af glasset i ovnlagen ved rengering

Ovnlagen bestar af 3 glasruder. For at renggre den midterste rude skal du fgrst
afmontere ldgen og den inderste rude.

V

= inderste

midterste

yderste

IGTIGT!

Serg for at fglge nedenstaende forholdsregler og instruktioner meget omhyggeligt.
Hvis ruder og lage monteres forkert, kan det medfgre beskadigelse af ovhen og
annullering af garantien.

Pas p3, ovnlagen er tung. Hvis du er i tvivl, skal du ikke forspge at fijerne lagen.

Serg for, at ovnen og alle dens dele er kglet af. Forsgg ikke at handtere delene i en
varm ovn.

Veer yderst forsigtig, nar du handterer glasruderne. Undga, at hjgrnerne og kanterne af
glasset stgder mod overflader. Dette kan resultere i, at glasset knuses.

Brug ikke ovnrens eller andre skrappe/slibende renggringsmidler, klude, skuresvampe,
staluld eller skarpe metalskrabere til at renggre glasoverfladerne. Disse ridser glasset
og kan beskadige dets specielle belaegning, hvilket igen kan resultere i, at glasset
revner eller splintres.

Hvis du bemaerker tegn pa skader pa nogen af ruderne (sdsom splinter eller revner),
ma du ikke bruge ovnen. Kontakt en autoriseret Fisher & Paykel-servicetekniker eller
kundeservice.

Serg for at genmontere alle glasruderne korrekt. Brug ikke ovnen, uden at alle glasruder
er sat korrekt pa plads.

Hvis det fgles svaert at fjerne eller issette glasruderne, ma du ikke tvinge dem. Kontakt
en autoriseret Fisher & Paykel-servicetekniker eller kundeservice.

Bemaerk: Servicebespg, der hjeelper med at bruge eller vedligeholde ovnen, er ikke daekket
af garantien.

Vi anbefaler, at du afmonterer lagen for at ggre det nemmere at renggre glasset. Se
"Afmontering og montering af ovnlagen" for instruktioner. Nar ldgen er afmonteret, skal du
leegge den ned pa en blgd, ren, flad overflade.

Sgrg for at fplge nedenstaende forholdsregler og instruktioner meget ngje. Hvis du
monterer ruderne og lagen forkert, kan det medfgre skader pa ovnen, og garantien kan
bortfalde.
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Sadan afmonteres den inderste rude

5 Skub glasholderfligene ind pa begge sider
a8 af lagen. Treek glasholderen op, indtil fligene
kommer pa plads i det gverste hul.

Hold fast i toppen af den inderste rude, og
treek forsigtigt ruden mod toppen af lagen,
indtil ruden er fri af hakket i bunden af
lagen, og lgft den ud. Vinkl ikke ruden for
meget, da du ellers kan beskadige glasset.

Sadan afmonteres den midterste rude

Skub glasholderfligene ind pa begge sider
5 af lagen igen. Glasholderen kan derefter
a8 traekkes helt af. Traek forsigtigt den
midterste rude mod toppen af lagen, indtil
ruden er fri af hakket i bunden af lagen.

Traek forsigtigt den midterste rude mod
toppen af lagen, indtil ruden er fri af
hakket i bunden af lagen. Loft ruden ud.
Gummistopperne gverst pa ruden forbliver
fastgjort til glasruden.
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Nar du monterer glasruderne igen, skal du serge for, at:

* du monterer den inderste rude korrekt som vist for at sikre, at ovnen fungerer sikkert

* du er ekstra forsigtig med ikke at stgde glassets kanter mod genstande eller overflader

e du ikke tvinger nogen af ruderne pa plads. Hvis du oplever problemer med at montere
ruderne, skal du tage den ud og starte processen igen. Hvis dette ikke hjzelper, skal du
ringe til kundeservice.

Montering af den midterste rude

Serg for, at ruden vender med den rigtige side opad (advarselsteksten nederst pa ruden
skal vende mod ydersiden af ldagen under monteringen, men bgr ikke vaere synlig, nar den er
monteret).

Serg for, at gummistopperne stadig er
fastgjort gverst pa ruden. Serg for, at de er
placeret korrekt pa glasset med den laengste

/ side ned langs siden af glasruden.

Saet den nederste del af ruden ind i det
nederste hak i bunden af lagen.

Seenk ruden ned i lagen, sa
gummistopperne hviler pa den yderste
glasrude.

Montering af den inderste rude

Serg for, at ruden vender den rigtige side opad (logoet skal kunne ses korrekt i bunden af
lagen).

Skub ruden ind i hakket nederst pa lagen, og
seenk ruden ned i hakket gverst pa lagen.

Skub glasholderen tilbage pa plads, og sgrg
for, at den er klikket sikkert pa plads.

VIGTIGT!

Tjek, at glasholderen sidder korrekt og fast,
og at glasruden er sikret.




SADAN BRUGES SELVRENSNING

Selvrensning tager sig af det smuds og snavs, der traditionelt forbindes med ovnrengegring.
Den ekstremt hgje temperatur i den pyrolytiske renggringscyklus braender og nedbryder
fedt- og snavsaflejringer. Der tilbagebliver en lille maengde aske, der let kan tgrres op.

Der kan veelges mellem to renggringsprogrammer:

STANDARD CLEAN LIGHT CLEAN (LET RENG@RING) (3 timer)
(STANDARDRENG®RING) (4 timer) Til let tilsmudsning
Til normal eller kraftig tilsmudsning

VIGTIGT!

e Du skal renggre den inderste glasrude i lagen, F@R du starter et renggringsprogram.

Hvis du ikke gor det, kan det resultere i permanente pletter eller maerker pa lageglasset.
Se ‘Vedligeholdelse og renggring’ for at fa vores anbefalinger til, hvordan du ggr dette.

* Brug ikke ovnrens, affedtningsmidler eller ovnfolie.

* Fjern alle udtraeksriste, plader, bageudstyr og redskaber fra ovnen, for du starter et
renggringsprogram (undtagen ribberne). Hvis udstyr efterlades i ovnen, vil de blive
permanent beskadiget. Ting lavet af breendbart materiale (f.eks. trae, stof, plastik) kan
endda bryde i brand.

* Brug ikke ovnen til at renggre diverse udstyr.

e Segrg for god udluftning af lokalet.

* Fg¢r du starter et renggringsprogram, skal du sgrge for at flytte eventuelle burfugle til et
separat og godt ventileret rum. Visse burfugle er ekstremt felsomme over for dampene,
der afgives under et renggringsprogram, og kan dg, hvis de opholder sig i samme rum.

* Under renggringsprogrammet bruger ovnen hgjere temperaturer, end den gor til
madlavning. Under sddanne forhold kan overfladerne blive varmere end normalt, og
bgrn ber holdes pa afstand.

e Ovnlagen er last under renggringsprogrammet.

e Hvis der er revner eller fejl pa en af ovnlagens glasruder, hvis ovnens taetning er
beskadiget eller slidt, eller hvis lagen ikke lukker ordentligt, ma du ikke starte et
renggringsprogram. Kontakt en autoriseret Fisher & Paykel-servicetekniker eller
kundeservice.

For du starter
1 Fjern alleriste, tilbehgr og redskaber. Du

|:| O behgver ikke at fjerne sideribberne.

2 Tgreventuelt spild op og langs den
indvendige kant af ovnens overflade langs
forseglingen. Hvis du ikke ggr det, kan
ovnens overflade blive misfarvet.

Undga at renggre selve forseglingen, da
det kan beskadige den.

3  Kontrollér den inderste glasrude i
ovnlagen. Hvis der er snavs pa den, skal

E du renggre den manuelt, for du starter

= et renggringsprogram. Se hvordan under
B "Vedligeholdelse og renggring"

1= 4 .Hvis der sidder snavs pa glasset,

NS ) vil det braende sig fast under
renggringsprogrammet og blive meget
sveert at fjerne.

4 Luk ovnlagen godt til.




SADAN BRUGES SELVRENSNING

Sadan aktiveres selvrensning

10:45
5|
OOK BY: COOK BY: COOK BY: o . . .
-| UNCTION || FOODTYPE | RECIPE Tryk pa menuikonet i gverste venstre hjgrne
af skeermen.
> > >
MENU X
Q & e
) - Lok Lot Vaelg CLEAN (RENG@RING) .
) J
SETTINGS REMOTE
SELF CLEAN X

Veelg STANDARD CLEAN
(STANDARDRENG®RING) eller LIGHT CLEAN

STANDARD LIGHT

CLEAN CLEAN (LET RENG@RING) .

4nz20m

SELF CLEAN x
Before starting F?Ig instruktionerne Pa sk;ermen, og tryk
4 pa den gverste knap til hgjre for skaermen
Remove shelves and accessories from oven fo rat fo rtsoette

Clean inside oven door with mild detergent
and a soft cloth to avoid permanent staining

< NEXT Press button to continue

Tryk pa den midterste knap til
SELF CLEAN X hgjre pa skaermen for at starte
renggringsprogrammet.

5 Af sikkerhedshensyn vil ovnlagen veere
Oven door will be locked o " o

during the cycle ’ "I Iast under programmet. Hvis lagen
ikke lukkes ordentligt eller dbnes igen,
fgr selvrensningen starter, annulleres

programmet.

Press button to start




SADAN BRUGES SELVRENSNING

Annullering af selvrensning

10:45

SELF CLEAN
&) Tryk pa knappen til venstre for skeermen
-| [ pa et hvilket som helst tidspunkt under
REMAINING: 50 m END:THS renggringsprogrammet for at standse det.
<{ CANCEL
VIGTIGT!

Ovnlagen lases ikke op, for ovnen er kglet ned til en sikker temperatur.

Sluk IKKE for strgmforsyningen til ovnen (vaegkontakt). Hvis du slukker for stremmen,

mens ovnen er for varm, kan det beskadige ovnen og det omgivende kgkkenelement.
¢ Vianbefaler ikke, at man annullerer en selvrensning og derefter straks starter et nyt

program.

Nar selvrensningen er feerdig

\/ SELF CLEAN COMPLETE (SELVRENSNING
‘| F/RDIG) vises i displayet. Tryk pa
SELF CLEAN 3
COMPLETE skaermen for at fjerne teksten.

Du skal:

* vente til ovnen er kglet helt ned

* fjerne den gra aske med en lille bgrste eller en fugtig klud.
* terre ovnen af med en ren, fugtig klud

* tgrre efter med en ren, fnugfri klud, og

* saette udtraeksriste tilbage.



FEJLFINDING

Hvis der opstar en fejl pa ovnen, bedes du kontrollere fglgende punkter, for du kontakter en

autoriseret Fisher & Paykel-servicetekniker eller kundeservice.

Generelt

PROBLEM

MULIG ARSAG

HVAD GOR JEG?

Ovnen virker ikke

Ingen strgm

Kontroller, at strgmforsyningen
(veegkontakten) er teendt, sikringen
er ikke gaet, og der er ikke er
strgmafbrydelse i dit omrade.

Ovnen virker ikke, men
skaermen er teendt.

Ovnen er i demotilstand.

Kontakt kundeservice.

Lysene taender ikke, nar
jeg abner ovnlagen.

Ovnens lyspaere(r) er
sprunget

Udskift paere(r). Se
‘Vedligeholdelse og renggring’ for
instruktioner.

Lagen er ikke monteret korrekt.

Se "Vedligeholdelse og
renggring" for instruktioner om
korrekt montering af lagen.

Ovnlyset er blevet slukket.

Ga til menuen i gverste venstre
hjerne af skeermen, og veelg LIGHT
(LYS).

Ovnens betjeningspanel
reagerer ikke.

Betjeningspanelet er ast.

Tryk og hold nede pa skeermen
for at lase det op.

Ovnen varmer ikke.

Lagen er ikke lukket ordentligt,
eller den abnes for ofte under
tilberedningen.

Varmelegemerne er

deaktiverede, mens lagen er dben.
Serg for, at lagen er lukket
ordentligt, og undga at dbne den
ofte under tilberedningen.

En glasrude i ovnlagen er
revnet, skaret eller knust.

Forkert renggring eller kanten
af glasset stgder mod
noget.

Du ma IKKE bruge ovnen.
Kontakt en autoriseret Fisher
& Paykel-servicetekniker eller
kundeservice.

Jeg kan maerke varm

luft bleese ud af
ventilationsabningerne,
efter at jeg har slukket for
ovnen.

Dette er normalt.

Af sikkerhedsmaessige arsager
fortsaetter kgleventilatorerne med
at kere, selv nar du har slukket
for ovnen. Ventilatorerne slukker
automatisk, nar ovnen er kolet af.




FEJLFINDING

Generelt

PROBLEM

MULIG ARSAG

HVAD GOR JEG?

Ovnblaeseren taender, nar
jeg veelger en funktion,
der ikke bruger bleeser
(f.eks.BAKE (BAGNING) eller
CLASSIC BAKE (KLASSISK
BAGNING)).

Dette er normalt.

Blaeseren teender, mens

ovnen forvarmes. Den slukker
muligvis, nar ovnen har naet den
indstillede temperatur.

Vent, indtil den rede varmebjzelke
pa skaermen forsvinder: Sa er ovnen
klar til brug.

Ovnblaeseren taender, nar
jeg veelger en funktion,
der ikke bruger bleeser
(f.eks.BAKE (BAGNING) eller
CLASSIC BAKE (KLASSISK
BAGNING)).

Dette er normalt: ved opvarmning
fra kold tilstand er ovnen

designet til fgrst at varme op til en
temperaturen, der er lidt hgjere
end det, du har indstillet. Dette
sikrer optimale bageforhold

lige fra starten.

Vent, indtil den rede varmebjzelke
pa skaermen forsvinder: Sa er ovnen
klar til brug.

Ovnen har naet den
indstillede temperatur,
men lyset i drejeknappen
er stadig regdt.

Ovnen er indstillet til GRILL.

Dette er normalt. Drejeknappens
lys forbliver redt, nar denne
funktion er i brug, da grillelementet
altid varmer.

Ovnen udsender en
tone, nar jeg forsgger at
indstille temperaturen
under et bestemt niveau.

Dette er normalt: Af hensyn
til fedevaresikkerheden har
ovnfunktionerne fabriksindstillede
minimumstemperaturindstillinger.

Veelg en anden temperatur, eller
prgv en anden funktion, der er
beregnet til lave temperaturer.

Drejeknappens lys bliver
aldrig hvidt, nar jeg
bruger GRILL.

Det er normalt: Lyset forbliver rgdt
for at indikere, at grillelementet
giver gjeblikkelig stralevarme.




FEJLFINDING

Selvrensning

PROBLEM

MULIG ARSAG

HVAD GOR JEG?

Under selvrensning larmer
ovnen mere end normalt.

Det er normalt: Ovnens
koleventilatorer kgrer pa hgjeste
hastighed.

Skaermen viser, at tiden
er gaet, men ovnlagen vil
ikke abne.

Ovnlagen er last, fordi ovnen stadig
er for varm til at blive brugt til
madlavning.

Vent, indtil selvrensning er feerdig.
Hvis du annullerer et program
halvvejs,

skal ovnen stadig kele ned, fgr den
kan bruges. Ovnlagen lases op
automatisk.

Jeg har afbrudt
selvrensningen, men kan
ikke bruge ovnen:

- ovnlagen kan ikke abnes

« skaermen teeller stadig
minutter ned eller viser
ingen tid tilbage

- betjeningspanelet
reagerer ikke.

Dette er normalt.

Hvis ovnen stadig er for varm til
at blive brugt til madlavning,
forbliver lagen last, indtil den er
koglet af.

Vent, indtil nedkglingsfasen er
afsluttet. En lang tone lyder, og
ovnlagen lases op automatisk, nar
ovnen er klar til brug.

Bemeerk: Afhaengigt af hvornar
renggringsprogrammet blev afbrudt,
kan nedkglingsfasen tage op til 45
minutter.

Ovnen bipper, og
skaermen viser A2 eller A3.

Se afsnittet
‘Advarselskoder’ for instruktioner.

Folg vejledningen pa skaermen.

Der opstar
strgmafbrydelse under
selvrensningen.

Stromafbrydelse.

Varmelegemerne er

deaktiverede, mens lagen er dben.
Lagen forbliver last. Nar strommen
vender tilbage, forbliver lagen

|ast, indtil ovnen er afkglet til en
sikker temperatur.




ADVARSELSKODER

Hvis der opstar et problem, afbryder ovnen automatisk alle ovnfunktioner, bipper fem
gange og viser en advarselskode.

VIGTIGT!

Sluk ikke for stremforsyningen til ovnen (vaegkontakten), hvis du praesenteres for en
alarmkode, medmindre instruktionerne i skemaet nedenfor specifikt beder dig om det.
Der er kgleventilatorer i ovnhen, som er ngdvendige for at afkgle ovnens komponenter.
Hvis du slukker for stremmen, mens ovnen er for varm, kan det beskadige ovnen og det
omgivende kokkenelement.

Hvad skal jeg ggre, hvis der vises en advarselskode?

1 Hvis bippet ikke allerede er stoppet, kan du bergre skaermen og trykke pa den lille
lydknap nederst til hgjre for at sla lyden fra.

2 Notér den viste advarselskode. Du kan fa brug for disse oplysninger.

3  Folg vejledningen pa skeermen for at Igse problemet.

4 Hvis du kan Igse problemet, og alarmkoden ikke dukker op igen, kan du fortssette med
at bruge ovnen.

Hvis du ikke selv kan Igse problemet, eller advarselskoden vises igen, og problemet

fortseetter: Vent, indtil kgleventilatorerne er stoppet, og ovnen er kglet helt af, og sluk

derefter for stremnmen til ovnen pa stikkontakten. Kontakt en autoriseret Fisher & Paykel-

servicetekniker eller kundeservice, og oplys advarselskoden.

ADVARSELSKODE MULIG ARSAG AFHJZALPNING

Ovnen er overophedet. + Lad ovnen kgle ned.

A'I - Narovnen er kplet ned, og lagen er last op,

forsvinder alarmkoden. Du kan nu bruge ovnen.

Lagelasefejl: Lagen + Sluk for stremmen til ovnen pa stikkontakten, og
kan ikke lases, efter taend den igen.
at du har startet et + Vent ca. 10 sekunder. Dette far lagelasen til at
selvrensningsprogram. vende tilbage til sin oprindelige position.

A2 + Indstil uret. Se "Indstilling af ur og forste

brug" for at laere hvordan.

Prgv at starte et nyt selvrensningsprogram, og
sorg for at lukke lagen ordentligt. Se ‘Sadan
bruges selvrensning'.

Lagelasefejl: Lagen kan + Sluk for stremmen til ovnen pa stikkontakten, og

ikke lases op, efter et teend den igen.

selvrensningsprogram - Tryk forsigtigt pa lagen et par gange for at hjzelpe
A3 er feerdigt. lageldsen med at slippe taget.

«  Hvis dette ikke hjzelper, og advarselskoden vises
igen, skal du kontakte en autoriseret Fisher &
Paykel-servicetekniker eller kundeservice.

Teknisk fejl. - Notér advarselskoden.
- Vent, indtil ventilatorerne er stoppet, og ovnen er
F kglet helt ned.
Sluk for stremmen til ovnen pa stikkontakten.
Kontakt en autoriseret Fisher & Paykel-
servicetekniker eller kundeservice.

+tal




EUROP/EISK DIREKTIV 2012/19/EU OM AFFALD AF
ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)

EU Dette apparat er maerket i henhold til det europaeiske direktiv 2012/19/EU om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE). Ved at sikre, at dette produkt bortskaffes korrekt,
hjeelper du med at forhindre potentielle, negative konsekvenser for miljget og menneskers
sundhed, som ellers kan veere forarsaget af uhensigtsmaessig affaldshandtering af dette
produkt.

Symbolet E markeret pa seriepladen eller pa de dokumenter, der er vedlagt produktet,
angiver, at dette apparat ikke kan behandles som husholdningsaffald. Det skal afleveres til
et relevant indsamlingssted til genbrug af elektrisk og elektronisk udstyr. Bortskaffelse af
produktet skal ske i overensstemmelse med de lokale miljgregler for bortskaffelse af affald
og sikre, at kglemiddelkredslgbet ikke beskadiges.

Kontakt de lokale myndigheder, dit renovationsselskab eller Fisher & Paykel-forhandleren,
som du kebte produktet af, for at f& mere detaljerede oplysninger om handtering,
genanvendelse og genbrug af dette produkt.



RETNINGSLINJER FOR ENERGI

OB60SDP
ENERGI- ENERGI-
VAGT OVNRUMVOLUMEN ENERGIFORBRUG* ENERGIFORBRUG®  ppppyriviTETS- EFFEKTIVITETS-
OVNRUM (KONVENTIONEL) (VARMLUFT)
(ka) (LITER) KWH/CYKLUS KWH/CYKLUS INDEKS INDEKS
(KONVENTIONEL)  (VARMLUFT)
34 1 72 0,94 0,73 107 87
STANDBYEFFEKT** TID TIL STANDBY***
(WATT) (MINUTTER)
<05W 15
OB60SMP
ENERGI- ENERGI-
OVNRUM  ENERGIFORBRUG*  ENERGIFORBRUG*
YI&E:();T OVNRUM  VOLUMEN  (KONVENTIONEL)  (VARMLUFT) IENF ;sg IVITETS- IE:;EI'g'V'TETS'
(LITER) KWH/CYKLUS KWH/CYKLUS (KONVENTIONEL) (VARMLUFT)
38 1 71 0,89 0,68 105 81

STANDBYEFFEKT** (WATT)

TID TIL STANDBY***
(MINUTTER)

<05W

15

*Energiforbruget til elektriske kogeapparater beregnes ved hjaelp af fglgende standard:

BS EN 60350 Del 1— Emheetter, ovne, dampovne og grill — Metoder til maling af ydeevne.
**Standbyeffekt for elektriske kogeapparater beregnes ved hjeelp af fglgende standard:

EN 50564 — Elektriske og elektroniske apparater anvendt i husholdninger og pa kontorer — Maling

af standbyeffekt.

*Tid til standby for elektriske kogeapparater beregnes ved hjaelp af fglgende standard:
EN 50643 - Elektriske og elektroniske apparater anvendt i husholdninger og pa kontorer — Maling
af netveerksbaseret periferiudstyrs standbyforbrug.



PRODUCENTENS GARANTI- OG SERVICEVEJLEDNING

Sadan far du adgang til garanti- og servicevejledningen

Scan QR-koden med en smartphone for at fa adgang til garantien og
bestilling af service, eller se den online pa https://www.fisherpaykel.
com/uk/help-and-support/warranty-information

Sadan far du adgang til garanti- og servicevejledningen

Scan QR-koden med en smartphone for at fa adgang til garantien og
bestilling af service, eller se den online pa https://www.fisherpaykel.
com/ie/help-and-support/warranty-information

Sadan far du adgang til garanti- og servicevejledningen

Scan QR-koden med en smartphone for at fa adgang til garantien og
bestilling af service, eller se den online pa https://www.fisherpaykel.
com/eu/help-and-support/warranty-information

Dette produkt er designet til brug i et privatmiljg (boligmiljg). Dette produkt er ikke
designet til kommmercielt brug. Enhver form for komnmerciel brug pavirker producentens
garanti for produktet.

Kontakt kundeservice hos Fisher & Paykel for at kgbe reservedele. Der kan fas reservedele
til alle Fisher & Paykels produkter i mindst 10 ar fra produktionsdatoen.

Udfyld og gem til senere brug:

Model

Serienr.

Kgbsdato

Kgber

Forhandler

Afdeling

By

Land




KUNDESERVICE

For du tilkalder service eller assistance

Kontrollér de ting, som du selv kan ggre. Se brugervejledningen, og kontroller:
1 Produktet er installeret korrekt.

2 Du er bekendt med dets normale betjening.

3 Du har leest afsnittene’Advarselskoder’ og ‘Fejlfinding’.

Hvis du stadig har behov for hjzelp eller reservedele efter at have kontrolleret disse punkter,
skal du kontakte naermeste autoriserede Fisher & Paykel-servicetekniker, kundeservice, eller
du kan kontakte os via vores websted fisherpaykel.com.

Hvis du har behov for hjlp i Storbritannien
Ring til Fisher & Paykel Kundecenter og tal med en af vores kundeservicekonsulenter.

Gratis: 08000 886 605
Websted: fisherpaykel.com

Postadresse:

Fisher & Paykel Appliances Ltd.
420 Cob Drive, Swan Valley
Northampton NN4 9BB
Storbritannien

Hvis du har behov for hjzelp i Irland
Ring til Fisher & Paykel Kundecenter og tal med en af vores kundeservicekonsulenter.

Gratis: 1800 625174 eller 01 807 7960
Websted: fisherpaykel.com

Postadresse:

Fisher & Paykel Appliances Ltd.,
Unit 2D Corporate Park,
Swords Dublin, Irland

Hvis du har behov for service

Fisher & Paykel har et netveerk af autoriserede Fisher & Paykel-serviceteknikere, der kan
udfere enhver form for service pa dit produkt. Vores kundeservicecenter kan anbefale en
autoriseret Fisher & Paykel-servicetekniker i dit omrade. Eller du kan bestille en online pa
fisherpaykel.com/uk/help-and-support eller pa http://www.fisherpaykel.com/ie/help-and-
support

Hvis du ringer, skriver eller kontakter vores hjemmeside bedes du oplyse:

Navn og adresse, modelnummer, serienummer, kpbsdato og en komplet beskrivelse af
problemet. Disse oplysninger er npdvendige, for at vi kan reagere bedre pa din anmodning
om hjeelp.

Du finder produktoplysningerne inde i ovnen under betjeningspanelet.


http://www.fisherpaykel.com

FISHERPAYKEL.COM

© Fisher & Paykel Appliances 2024. Alle rettigheder forbeholdes.

Modellerne, der vises i denne vejledning, fas muligvis ikke pa alle markeder
og kan eendres uden varsel.

Produktspecifikationerne i denne vejledning geelder de specifikke produkter og
modeller, der er beskrevet pa udgivelsesdatoen. Disse specifikationer kan aendres uden
varsel pga. vores politik om Ipbende produktforbedring.

Angaende aktuelle oplysninger om modeller og specifikationer i dit land, kan du bespge
vores hjemmeside eller kontakte den lokale Fisher & Paykel-forhandler.



	Sikkerhedsforanstaltninger og advarsler
	Før du starter
	Ibrugtagning
	Sådan bruges ovnlyset
	Sådan bruges timeren
	Sådan ændres tiden på uret
	Sådan låses betjeningspanelet
	Sådan låses betjeningspanelet op
	Tilberedningsmuligheder
	Udskudt tilberedning
	Automatisk slukning
	Temperaturføler
	Madlavningsprogrammer
	Tilberedningsvejledning
	Indstillinger for brugerpræferencer
	Wi-fi-forbindelse og fjernfunktion
	Sabbattilstand
	Vedligeholdelse og rengøring
	Sådan bruges selvrensning
	Fejlfinding
	Advarselskoder
	Retningslinjer for energi
	Producentens garanti- og servicevejledning
	Kundeservice

