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LAR KANNA DIN APPARAT

Sa hér far du de béasta resultaten fran din vakuumlada

e Tvatta hander, ytor och redskap val innan du hanterar livsmedel
som ska forpackas.

* Forpacka endast livsmedel som ar farska och i perfekt skick.

e Se till att all mat &r sval innan den férpackas. Vakuumférpacka
aldrig varm mat.

e Undvik att blanda raa och tillagade livsmedel.

* Vissa gronsaker som kalvaxter, baljvaxter, stjalkar och skott bér
forkokas innan de vakuumforpackas.

e Forvara maten i kylen eller frysen efter forpackning.

e Hall kontrollpanelen ren och torr och anvand rena, torra hander for
att mandvrera kontrollerna.

e Registrera din produkt for att fa smidig servicesupport.

Ladlock i glas

Svetsstang
och skydd

Nedre

Ej pa bild: vakuumfdrseglingspasar, kit for extern vakuumférpackning (adapter, plugg och

slang).

Pasar och tillbehdr kan férvaras i den nedre forvaringsladan. For att komma at dem, stang det

Ovre facket.**

“Inte tillgangligt p& professionella modeller.

**Endast 76 cm-modeller.

férvaringslada**
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LAR KANNA DIN APPARAT

Indikator av Indikator av Indikator av Avbryt-
vakuumniva svetsningsniva externt vakuum knappen Underhallsindikator

Stréombrytare Kontroll av Kontroll av Extern Startknapp Fuktindikator
vakuumniva svetsningsniva vakuumkontroll
Strémbrytare Tryck for att sla pa eller av Iadan.
Kontroll av vakuumniva Tryck for att justera vakuumtrycksnivan.
Indikator av vakuumniva Visar vilken vakuumtrycksniva som ar vald.

Kontroll av svetsningsnivd  Tryck fér att justera langden pa varmeférseglingen.

Indikator av svetsningsnivad  Visar vilken tatningsniva som &r vald.

Extern vakuumkontroll Trycka pa for att justera nivan pa det externa vakuumtrycket.

Indikator av externt Visar vilken extern vakuumtrycksnivd som ar vald.

vakuum

Startknapp Tryck for att starta apparaten.

Avbryt-knappen Tryck pa for att stoppa apparaten.

Fuktindikator Indikerar nar en torkningscykel kravs for att aviagsna fukt fran
ladan.

Underhallsindikator Indikerar nar ladan kraver underhall for att bibehalla optimal
prestanda.
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VALJ EN VASKA ELLER BEHALLARE

Vakuumladan kan anvandas for att forsegla eller vakuumférsluta livsmedel i pasar,
forsegla eller aterforsluta burkar och for att aviagsna luft fran glasflaskor och
vakuumbehallare.

VAKUUMPASAR

Vilja vakuumpase:

* Din lada &r utrustad med vakuumpadsar i tva olika storlekar. Dessa kan anvandas for
temperaturer mellan -40 [C till 115 f|C.

e Virekommenderar att du anvander de medfdljande vakuumférseglingspasarna eller
kommersiellt tillgangliga pasar som ar lampliga for vakuumforsegling med en maximal bredd
pa 260 mm.

e Om du anvander andra pasar, till exempel aterforslutningsbara fryspasar, rekommenderar
vi att du endast anvander dem for vakuumférsegling. Du kan behéva justera
varmeforseglingstiden séa att den passar materialet i pasarna.

e Anvand inte plastpasar i polykarbonat eftersom de kan mjukna och skada svetsstangen.

Fylla en vakuumpase:

* Se till att pasens dvre kant (dar den forseglas) forblir ren sa att den férseglas ordentligt.
* Vik ut pasens 6vre kant for att halla den ren medan du fyller den.

* Fyll pasen endast till tva tredjedelar.

Stick alltid hal pa eller dppna vakuumférsluten mat innan du lagger den i mikrovagsugnen sa att
pasen inte spricker.

Vakuumférsluten mat kan angkokas vid laga temperaturer i en dngkokare eller i vara Fisher

& Paykel Combi-Steam-ugnar med Sous Vide-funktionen. Anvand endast vakuumpasar som
medfoljer fran Fisher & Paykel for denna metod.

BURKAR

Du kan anvanda vakuumfunktionen for att aterférsluta burkar med skruvlock. Se till att burkar
som anvands inte ar hogre an maxhdojden, eftersom detta kan skada ladans lock. Anvand inte
skadade eller spruckna burkar eftersom de kan implodera vid vakuumfdrpackning.

Maximal hojd: 80 mm

FLASKOR OCH BEHALLARE

Du kan anvanda den externa vakuumfunktionen och kit for att avliagsna luft fran glasflaskor

eller vakuumbehallare. Se till att flaskor och behallare &r livsmedelssékra och lampliga

for vakuumfunktionen. Vi rekommenderar att du anvander kommersiellt tillgéangliga
vakuumbenhallare. Anvand inte skadade eller spruckna flaskor eller behallare eftersom dessa kan
implodera vid anvandning av vakuumfunktionen.
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FYLL PA LADAN

1. Oppna l&dan och l&dans lock.

2. Placera pasen eller burken i
ladan.

3. Stang locket.
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FYLL PA LADAN

4. Innan du trycker pa start, hall
ned locket tills vakuumfunktionen
bdrjar (endast vakuum och
vakuumtatning).

Vaskor

Placera pasens 6ppning tvars dver svetsstangen. Se till att den ligger i mitten och inte har nagra
veck.

Burkar

Skruva loss locken och placera burkarna i ladan. Se till att de inte &r for hoga for ladan.

Flaskor och behallare fér extern vakuumfunktion

Placera flaskor och behallare pa en plan och stabil yta néra ladan. Ladans lock behdver inte vara
stangt for extern vakuumférpackning.
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ANVANDA VAKUUMFORPACKNING

Anvand vakuumtatning for att forpacka livsmedel i pasar for forvaring, marinering,
portionering eller férberedelse for sous vide-tillagning. Vakuumfdérsegling anvander
tryck for att avlagsna luft fran pasen och varme for att forsegla den.

1. Tryck pa strombrytaren for att
sla pa ladan.

>

Vacuum Level

2. Justera vakuumnivan efter
behov fér att passa maten
som férpackas.

3. Justera tatningsnivan efter
|:|> behov fér att passa pasen
som anvands.

Vacuum Level
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ANVANDA VAKUUMFORPACKNING

4. Tryck pa startknappen
samtidigt som du haller ned
locket. Nar vakuumférseglingen
External Vacuum borjar forblir locket stangt.

| slutet av cykeln

Nar cykeln ar komplett hors en ljudsignal, 1ddan stangs av automatiskt och locket slapps.
Avlagsna artiklarna och stang ladan.

Avbryta

Tryck pa avbryt-knappen nar som helst for att avbryta cykeln. Om pasen &nnu inte ar forseglad
kan ladan fortsatta att koras tills den nar en punkt i cykeln dar den kan stanna.
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ANVANDA BARA FORPACKNING

Anvand endast tatning for att forsegla eller aterférsegla pasar utan att avlagsna luft.
Detta ar idealiskt for forpackning och férvaring av émtaliga livsmedel for att bevara
farskheten och férlanga hallbarheten.

Innan du boérjar:

Placera pasen i lddan och sla pa
ladan.

1. Justera vakuumnivan till av.

2. Justera tatningsnivan efter

|:|> behov for att passa pasen
som anvands.

Vacuum Level

3. Stang locket och tryck pa
startknappen.

External Vacuum
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ANVANDA ENDAST VAKUUMFORPACKNING

Anvand vakuum endast for att tata eller aterférsluta burkar med skruvlock. Detta &r
idealiskt for att forvara mat eller for att aterfoérsluta 6ppnade burkar for att bevara
farskheten och férlanga hallbarheten. Den maximala héjden for burkar som férseglas ar
80 mm (3 3/8").

Innan du boérjar:

Placera burkarna i lddan och satt
pa ladan.

1. Justera vakuumnivan efter
behov. Vi rekommenderar att
du anvander niva 1 for tatning av
burkar.

|:|> 2. Justera tatningsnivan till av.

Vacuum Level

3. Stang locket och tryck pa
startknappen.

External Vacuum
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ANVAND EXTERN DAMMSUGNING

Anvand extern vakuumférpackning for att slappa ut luft fran glasflaskor eller
vakuumbehallare fér att férhindra oxidering. Detta &r idealiskt for att bevara kvaliteten
och hallbarheten hos t.ex. olja eller vin. Du behdver det medféljande kitet for extern
vakuumforpackning for denna funktion.

Anslut ena anden av den
medfdljande slangen till
suginloppsadaptern inuti ladan.

Sa har avldgsnar du luft fran
flaskan:

Anslut pluggadaptern och
pluggen till den andra &nden av
roret. Satt pluggen i flaskan.

For att slappa ut luft fran en
vakuum behallare:

Anslut den andra anden av
slangen till vakuumbehallaren.
Anvand en adapter vid behov.
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ANVAND EXTERN DAMMSUGNING

1. Sl& pa 1ddan och justera sedan
den externa vakuumnivan efter
behov fér att passa maten som
ska forvaras.

Vi rekommenderar att niva
Sealing Level 1 anvands for vinflaskor for
att undvika att gasen i vinet
paverkas.

2. Tryck pa startknappen. Du
behdver inte stdnga locket till
ladan.

External Vacuum
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FUNKTIONER

Vakuumladan har ett antal funktioner fér matférvaring, marinering, portionering och
forberedelse av mat for sous vide-matlagning.

Vakuumforsegling

For att avlagsna luft och forsegla mat i vakuumforpackningar. Idealiskt for marinering eller
forberedelse av mat for sous vide-matlagning.

ENDAST VAKUUM

For vakuumfoérsegling av burkar med skruvlock. Perfekt for att forvara mat eller aterforsluta
Oppna burkar for att bevara farskheten och forlanga hallbarheten.

ENDAST TATNING

For att tata pasar utan att avlagsna luft for att bevara farskhet och férlanga hallbarheten.

EXTERN VAKUUMFORPACKNING

For att slappa ut luft fran glasflaskor eller vakuumbehallare fér att férhindra oxidering. Perfekt
for att bevara kvaliteten och hallbarheten hos t.ex. olja eller vin.
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VAKUUMNIVAER

Justera vakuumtrycksnivan beroende pa hur émtaliga féremalen ar och hur de kommer
att anvandas eller férvaras.

AV (ENDAST TATNING)
For att tata dGmtaliga och kédnsliga mat samtidigt som formen och konsistensen bibehalls.
Perfekt féor mat som kan krossas om de vakuumférseglas, till exempel:

e Chips
e Sallad

NIVA 1

For att forpacka mjuk frukt och mat med mycket vatska, och for att tata eller aterforsegla mat i
glasburkar.

Idealisk for mat som:

*  Mjuk frukt (bar, plommon, aprikoser, bananer)

e Vatskor (soppor, saser, grytor)

* Kottt med mycket vatska (vin- eller vindgermarinader, saltlake)
* Notter och fréon

e T&ta burkar och flaskor (torrvaror, saser, pesto)

NIVA 2
For emballage av fast frukt, mjuka groénsaker, fisk och mat med en liten mangd vatska.
Idealisk for mat som:

e Fast frukt (&pplen, paron)

* Mijuka gronsaker (paprika, tomater, zucchini)

e Fisk (hel eller filéad)

e Kott med lite vatska (i sas eller tjockare marinader)

Niva 3
For att forpacka fasta gronsaker och kott, eller férbereda mat som ska frysas in.
Idealisk for mat som:

e Kott utan vatska (kryddat eller okryddat)

e Rotfrukter (moroétter, rodbetor, sétpotatis)
e Harda ostar

* Mat som ska frysas in
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FORSEGLINGSNIVAER

Justera tatningsnivan sa att den passar materialtjockleken pa den vakuumpase som
anvands.

En hogre tatningsniva innebdar langre tatningstid. Ju tjockare pasen &r, desto hégre
forslutningsniva kravs.

Om du forseglar flera pasar i rad kommer svetsstangen att bli allt varmare. Vi rekommenderar
att du valjer en lagre instélining eller later svetsstangen svalna mellan varje cykel.
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RENGOR OCH UNDERHALL DIN APPARAT

Gor dessa steg till en regelbunden del av din rengdéringsrutin for att fa basta resultat fran
din apparat.

* Se till att Iadan &r avstangd och lat svalna innan rengéring.
e Rengor ladan efter varje anvandning.
* Torka omedelbart upp eventuellt spill.
e Anvand inte anga eller hdogtryckstvatt.

Ladans framsida

Anvand en mjuk, fuktig trasa med milt rengéringsmedel och torka omedelbart med en mjuk
trasa. For modeller i rostfritt stal, gnugga i riktning mot polerlinjerna nar du rengdr dorren.

Inuti 1adan

Anvand en mjuk, fuktig trasa och milt rengéringsmedel for att rengéra insidan av ladan och
torka sedan med en mjuk trasa. Lat inte spill ligga i Iddan eller rinna éver kanterna. Du kan
avlagsna tatningslisten for att gora det |attare att rengdéra insidan av ladan.

Ladlock i glas

Rengdr ladans lock och tatning med en mjuk, fuktig trasa och torka sedan med en mjuk trasa.
Anvand inte rengéringsmedel pa tatning.

Svetsstang och skydd

Avldgsna tatningslisten och skyddet for rengdring. Rengér med en mjuk, fuktig trasa och milt
rengdringsmedel och torka sedan med en mjuk trasa.

Se till att tatningslisten och locket satts tillbaka pa ratt plats efter rengéringen med hjélp av de
tva positioneringsstiften i ladan.

Delar for extern vakuumfoérpackning

Rengor de externa vakuumdelarna (adapter, plugg och slang) med varmt vatten och milt
rengdringsmedel och torka sedan med en mjuk trasa.

E - E Information om skétsel, underhall och felsékning

. Skanna QR-koden eller besok fisherpaykel.com och sk efter din
modellkod .

E 1 VB60OSDEI3, VB60SMG3, VB60SMB3, VB60SCX3, VB60OSDEI3,
VB60SMG3, VB60SMB3, VB60SCX3
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FISHERPAYKEL.COM

© Fisher & Paykel Appliances 2026. Alla rattigheter férbehallna.

Modellerna som visas i denna anvandarmanual &r eventuellt inte tillgangliga pa alla
marknader och kan nar som helst komma att andras.

Produktspecifikationerna i denna handbok galler de produkter och modeller som beskrivs
vid publiceringsdatum. Dessa specifikationer kan nar som helst andras pa grund av var

policy for fortsatta produktférbattringar.

For aktuell information om modeller och specifikationer som finns tillgdngliga i ditt land, kan
du besék a var webbplats eller kontakta din lokala Fisher & Paykel-handlare.
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