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FOUR A VAPEUR ASSISTEE AUTONETTOYANT DE 30 PO

MINIMAL
OB30SMPSUB3, OB30SMPSUG3,
OB30SMPSUNB3, OB30SMPSUNG3

CONTEMPORARY
OB30SCPSUDX3

PROFESSIONNEL
OB30SPPSUX3



APPRENEZ A CONNAITRE VOTRE APPAREIL MENAGER

Comment obtenir les meilleurs résultats de votre four

e Téléchargez I'application pour utiliser le mode A distance et
obtenir des mises a jour.

e Configurez et conditionnez le four avant de I'utiliser.

» Effectuez des cycles DE NETTOYAGE réguliers.

* Enregistrez votre produit pour obtenir un soutien simplifié pour
I'entretien.

Affichage a écran tactile

!

. . Cadran
Réservoir by
d'eau controle*
Plateau de
friture
a l'air
chaud*
Etagére
coulissante*
Léger
Support
latéral
Etagére
H ¥
coulissante Clayette*
3 Capteur
rpg?itr*a de température
filaire

*Certains modeéles uniquement.



APPRENEZ A CONNAITRE VOTRE APPAREIL MENAGER

Bouton
Ouvrir la Menu

porte l

. Indicateur
Indicateur Wi-Fi terllese

du mode
A distance —l |

> 10:25 am

Reverse sear Dehydrate

Slow cook

Traditional
functions

T
Méthodes de cuisson

ECRAN D'ACCUEIL

Cadran de controle*

e Tournez le cadran pour faire défiler.
*  Appuyez pour sélectionner.
* Maintenez la pression pour revenir en arriére.

Bouton Ouvrir la porte**

Maintenez la touche enfoncée pour ouvrir ou fermer la porte du
four.

Menu

Appuyez pour accéder aux caractéristiques et réglages
supplémentaires.

Méthodes de cuisson

Choisissez parmi une gamme de modes de cuisson optimisés
ou de fonctions traditionnelles.

*Certains modeles uniquement
** Modéles sans poignée uniguement



APPRENEZ A CONNAITRE VOTRE APPAREIL MENAGER

Fill tank

o

Settings

MENU
@ RESERVOIR DE Appuyez sur REMPLIR LE RESERVOIR pour ouvrir le réservoir
REMPLISSAGE d'eau.
—\CID’— LUMIERE Appuyez sur ECLAIRAGE pour allumer/éteindre les lumiéres du
' four.
ﬂ MINUTERIE Réglez une minuterie pour suivre les temps de cuisson ou
¥ comme minuterie générale. La minuterie n'arréte pas le four.
NETTOYER Réglez un CYCLE DE NETTOYAGE pour nettoyer l'intérieur du

four.

Reportez-vous au guide d'entretien et de maintenance pour
obtenir des instructions complétes.

[-p

VERROUILLER

Verrouillez les commmandes pour éviter toute utilisation
accidentelle. Lorsqu'il est verrouillé, les commandes ne
répondent pas et l'appareil ne s'allume pas.

Appuyez et maintenez a n'importe quel endroit sur I'écran
pour déverrouiller.

@ REGLAGES Ajustez les réglages selon vos préférences ou configurez une
connexion Wi-Fi.
Q A DISTANCE Connectez I'appareil a votre appareil mobile pour le faire
fonctionner a distance via l'application.
< RETOUR Retournez au niveau précédent.
X QUITTER Appuyez pour retourner a I'écran d'accueil.




CONFIGURER LE FOUR

Nous vous recommandons de conditionner votre four pendant 1 heure avant la
premiére utilisation pour éliminer tout résidu de fabrication. Une petite quantité de
fumée peut se dégager Assurez-vous que la cuisine est bien ventilée.

90 395 T4

Rapid preheat

‘ Options ‘

10:25 am

DURETE DE L'EAU (PPM) NIVEAU
0-100 ZERO
100 - 250 UN

250 - 350 DEUX
350 - 450 TROIS

Retirez les attaches de cable

Retirez I'emballage et les
colliers de serrage qui fixent les
étageres et les plateaux.

Conditionner le four

Sélectionnez CUISSON AU FOUR,
puis IGNORER, et réglez le four a
400 °F pendant 30 minutes.

Sélectionnez OPTIONS, MODIFIER
LA FONCTION, et réglez SUR
AERO CUISSON AU GRIL pendant
5 minutes, puis sur AERO PURE
pendant 20 minutes.

Essuyez une fois le four refroidi.

Régler le niveau de dureté de
I'eau

Dans PARAMETRES, sélectionnez
DETARTRAGE DE L'EAU et réglez
le niveau de dureté avant

la premieére utilisation des
fonctions a vapeur.

Joindre le fournisseur d'eau
local pour confirmer le niveau.



SELECTIONNEZ UN MODE OU UNE FONCTION DE CUISSON

Sélectionnez un mode de cuisson et suivez les instructions a I'écran pour un
environnement de cuisson optimisé, ou choisissez parmi une gamme de fonctions de
cuisson traditionnelles.

1. Placez les étageres a la
hauteur souhaitée.

[J = 10:25am

Reverse sear 2. Sélectionnez un mode de
cuisson ou faites défiler pour
sélectionner les FONCTIONS
TRADITIONNELLES .

Slow cook

< &

] @ @

Bake functions Vegetables Baked goods . .
3. Sélectionnez un type

d'aliment ou une fonction selon

[sS] ins.
S == les besoins
Protein One pot meals Nu|




SELECTIONNEZ UN MODE OU UNE FONCTION DE CUISSON

CAKES & MUFFINS | X

4. Ajustez la température
Multi shelf au besoin et ajoutez des

Off oF minuteries ou des options de
5 3 6 O 3 cuisson supplémentaires, puis
Timer appuyez sur DEMARRER.

off @ Learn more Appuyez sur ARRETER a tout

moment pour quitter la cuisson.
=

CAKES & MUFFINS [] 10:25am

Modes avec préchauffage

Une barre de progression

_ °F s'affiche pendant le chauffage

o) 5 3 6 du four. Pour éviter de braler
les aliments, ne les enfournez

< Rapid preheat gu'une fois que le four a atteint
- , oy oz
la température souhaitée.

‘ Options ‘

GRILL | VEGETABLES (2 ‘\

Modes sans préchauffage

S'iln'y a pas de barre de
progression, placez les aliments

9 dans le four lorsque vous
démarrer la cuisson.
Appuyez sur ARRETER a

n'importe quel moment pour
éteindre le four.

( Learn more

‘ Options ‘



REGLER LA MINUTERIE

Q Utilisez la minuterie pour vérifier les temps de cuisson ou comme
minuterie générale. La minuterie n'arréte pas le four.

BAKE | CAKES & MUFFINS | X

Multi shelf

Off °F 1. Sélectionnez MINUTERIE dans
5 3 le menu ou depuis I'écran de
Timer cuisson.

Off (@ Learn more

onen

2. Faites défiler pour définir la
durée souhaitée, puis appuyez
sur CONFIRMER pour démarrer
le compte a rebours.

=2 458 BAKE | CAKES 10:25 am

3. Le temps restant s'affichera
a l'écran. Appuyez dessus pour
Ei] ajuster ou annuler la minuterie.

°F
[y Lorsque la minuterie sera
515) Bl qus .
terminée, une alerte retentira

= Rapid preheat eF un message s'affichera a )
-_— I'écran. Appuyez sur TERMINE
pour fermer le message.

‘ Options ‘




REGLEZ SUR CUISSON DIFFEREE OU ARRET AUTOMATIQUE

Vous pouvez configurer LA CUISSON DIFFEREE ou L'ARRET AUTOMATIQUE

N lors de I'utilisation de la plupart des modes ou fonctions de cuisson.

\__"' Utilisez LA CUISSON DIFFEREE pour que le four s'allume plus tard, cuise
pendant une durée déterminée et s'éteigne a une heure précise. Utilisez
L'ARRET AUTOMATIQUE pour que le four s'éteigne aprés une durée

déterminée.

OPTIONS

S xd

Change function Delayed cook Auto off

DELAYED COOK | X

11 : OO0 am

19 01

AUTO OFF

Appuyez sur OPTIONS sur
I'écran de cuisson, puis
sélectionnez CUISSON DIFFEREE
ou ARRET AUTOMATIQUE.

Cuisson différée

Définissez une durée de cuisson
et une heure de fin de cuisson,
puis appuyez sur CONFIRMER.

Couvrez les aliments ou
placez-les sur une étagére
inférieure du four pour éviter
qu'ils ne bralent pendant le
préchauffage du four.

Non recommandé

avec les modes GRILL,

AERO CUISSON AU GRIL, LEVAGE,
DEGIVRAGE oUFRITURE A L'AIR CHAUD.

Arrét automatique

Réglez une durée de cuisson,
puis appuyez sur CONFIRMER.
Le four s'éteindra apreés la
durée définie.



UTILISEZ LE CAPTEUR DE TEMPERATURE

Utilisez le capteur de température filaire ou un capteur sans fil compatible
pour surveiller votre cuisson afin d'atteindre le degré de cuisson souhaité.

Insérez le capteur dans la partie la plus épaisse de la protéine, en évitant

la graisse et les os, et assurez-vous que la pointe ne dépasse pas et ne
touche pas les ustensiles de cuisine.

ROAST | CHICKEN

Multi shelf
1. Sélectionnez un mode ou une

off °F ; .
D 4 fonction de cuisson, et appuyez
sur OPTIONS ou CAPTEUR DE
Temp sensor

"~ TEMPERATURE.
Off (D Learn more

Options

| <| TEMPERATURE SENSOR (X

2. Sélectionnez la protéine
appropriée et la température
de cuisson ou de retrait

Chicken whole well done 185 °F souhaitée, puis appuyez sur
DEMARRER.

Chirlan Riarac All HARA 100

Laissez votre four préchauffer
si nécessaire.

3. Placez les aliments dans le
four. Si vous utilisez le capteur
filaire, branchez-le dans la prise
a l'intérieur a gauche du four
jusqu’'a ce gqu'il s'enclenche.
Laissez reposer la viande

avant de servir pour permettre
a la température interne
d'augmenter.
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