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HORNO COMBINADO DE VAPOR COMPACTO DE 30"

MINIMAL
OS30NMUB3, OS30NMUG3,
OS30ONMUNB3, OS30NMUNG3

CONTEMPORARY
OS30NCUDX3

PROFESIONAL
OS30NPUX3



FAMILIARICESE CON SU ELECTRODOMESTICO

Cémo obtener los mejores resultados con el horno

¢ Descargue la aplicacion para utilizar el modo remoto y recibir
actualizaciones.

¢ Ajuste y acondicione el horno antes de usarlo.

¢ Ejecute ciclos de LIMPIEZA regulares.

* Registre su producto para obtener un soporte de servicio mas
eficiente.

Pantalla tactil

l

Perilla de
control*

Depésito
o— de agua

Rejilla para
asar

. Rejilla
Bandeja para lateral
rostizar
Ligera Estante de

alambre
Estante

T Jos|i
deslizante

Sensor de

: temperatura
‘ E con cable

Charola pequena
perforada para
vapor

Charola
grande para
vapor

Charola grande
perforada para
cocer al vapor

*solo en algunos modelos

La herramienta de apertura de puertas del modelo
sin manija no se muestra.
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FAMILIARICESE CON SU ELECTRODOMESTICO

Abrir Menu

Sous vide

1 1

. Indicador
Indicador de de wifi

modo remoto —l l Reloj
l

[ & 10:25am

Reverse sear

Slow cook

Botdn de
encendido

T
Métodos de coccién

PANTALLA DE INICIO

Perilla de control*

e Gire la perilla para desplazarse.
e Presione para seleccionar.
¢ Mantenga presionado para retroceder.

Botdn de abrir puerta**

Mantenga presionado para abrir o cerrar la puerta del horno.

Botdn de encendido

Mantenga presionado para encender la pantalla cuando el
horno esté en modo de espera.

El horno entrard en modo de espera después de un periodo de
inactividad, y la pantalla y el reloj se apagaran.

Si el modo Remoto esta activado, el botén de encendido se
pulsard cuando el horno esté en modo de espera.

Menu

Presione para acceder a funciones y ajustes adicionales.

Métodos de coccidn

Elija entre una variedad de métodos de coccidn optimizados o
funciones tradicionales.

* Solo en modelos Contemporary

** Solo en modelos sin manija
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FAMILIARICESE CON SU ELECTRODOMESTICO

3

Settings

MENU

TEMPORIZADOR

Ajuste un temporizador para controlar los tiempos de
coccidon o como un temporizador general. El temporizador
no apaga el horno.

ED)

LIMPIAR Ajuste un ciclo de limpieza para limpiar el interior del
horno.
Consulte todas la instrucciones en la guia de Cuidado y
mantenimiento.

BLOQUEAR Bloquee los controles para evitar su uso accidental.

Cuando estan blogueados, los controles no responderdn y
el aparato no se encendera.

Mantenga presionada la pantalla en cualquier lugar para
desbloquear.

CONFIGURACION

Ajuste la configuracion segun sus preferencias o
establezca una conexion wifi.

Rl LUZ Presione el botdn de LUZ para encender o apagar las luces
! del horno.
/// SECAR Configure un CICLO DE SECADO para secar el interior del
horno después de cocinar con vapor.
Q REMOTO Conecte el electrodomeéstico a su dispositivo movil para
operarlo de forma remota a través de la aplicacion.
< ATRAS Regresa un nivel.
X SALIR Presione para regresar a la pantalla de inicio.
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AJUSTAR EL HORNO

Recomendamos acondicionar su horno durante 1 hora antes de usarlo por primera
vez para eliminar cualquier residuo de fabricacion. Es posible que haya una pequefa
cantidad de humo. Aseglrese de que la cocina esté bien ventilada.

Retirar los sujetacables

Retire el embalaje y los
sujetacables que aseguran los
estantes y bandejas.

L] 10:25am Acondicionar el horno

Seleccione HORNEAR, luego
SALTAR y configure el horno a
395 °F durante 30 minutos.

3 90 3 9 5 F 40( Seleccjone O_F_'CIONES, CAMBIAR
FUNCION vy elija AERO ASADO

durante 5 minutos, luego MULTI

COCCION durante 20 minutos.

Limpie cuando el horno se
‘ Options ‘ haya enfriado.

Rapid preheat
-

Ajustar el nivel de dureza
del agua

DUREZA DEL AGUA (PPM) NIVEL

En AJUSTES, seleccione
0 -100 CERO DESCALCIFICACION: DUREZA DEL
AGUA vy ajuste el nivel de dureza

100 - 250 uNo antes de usar por primera vez
250 - 350 DOS las funciones a base de vapor.
350 - 450 TRES Comuniquese con el proveedor

de agua local para confirmar
el nivel.
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AJUSTE DE LOS ESTANTES

Estantes deslizantes

1. Para retirar, sujete por la
parte delantera, manteniendo el
estante de alambre y el marco
juntos, luego incline y extraiga
el estante.

2. Para volver a colocarla,
ponga el estante sobre las
rejillas laterales y empujela
dentro del horno, con la
barandilla de proteccién hacia
atras.

3. Asegurese de que las
pestafas traseras estén
enganchadas a las rejillas
laterales en ambos lados.

Rejillas de alambre
Incline y tire para retirar.

Para volver a montar, deslice
la rejilla entre los rieles de las
rejillas laterales. Asegurese de
que la barandilla de proteccion
esté en la parte posterior.
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SELECCIONE UN METODO O FUNCION DE COCCION

Seleccione un método de coccidn y siga las indicaciones en pantalla para un entorno
de cocciéon optimizado, o elija entre una gama de funciones de coccidén tradicionales.

1. Coloque los niveles a la altura
deseada.

2. Seleccione un método
de cocciéon o desplacese
para seleccionar
FUNCIONES TRADICIONALES.

Para las selecciones a base de
vapor, se le solicitara que llene

Sous vide el depdsito de agua.

<]

E (o o

Ly
Bake functions Vegetables Baked goods . |
3. Seleccione una categoria de
alimento o funcién segun sea
S O = necesario.

Protein One pot meals




SELECCIONE UN METODO O FUNCION DE COCCION

BAKE | CAKES & MUFFINS I [X

Multi shelf

&

= =360

< Off ) Learn more

=

BAKE | CAKES & MUFFINS [] 10:25am

55 360 3¢

< Rapid preheat
-

‘ Options ‘

> H

@ Learn more

Options

4. Ajuste la temperatura

si es necesario y agregue
temporizadores u opciones de
coccion adicionales, y luego
presione INICIAR.

Presione DETENER en cualquier
momento durante la coccidén
para apagar el horno.

Métodos con precalentado

Aparecerd una barra de
progreso mientras el horno
se calienta. Para evitar
guemaduras, coloque los
alimentos en el horno una vez
que este haya alcanzado la
temperatura.

Métodos sin precalentado

Si no hay barra de progreso,
coloque la comida en el horno
cuando comience a cocinar.

Presione DETENER en cualquier

momento para apagar el horno.
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USO DE METODOS Y FUNCIONES DE VAPOR

Utilice METODOS Y FUNCIONES DE COCCION AL VAPOR para agregar
humedad al ambiente de coccidn y mejorar el rendimiento de la coccidn.
El nivel de vapor se ajusta automaticamente para adaptarse al método de
coccion y al tipo de alimento.

Primero llene el recipiente con agua limpia. Consulte "Llenar el recipiente
de agua”.

1. Seleccione un método a
vapor o una funcidén a vapor
segun lo desee.

Sous vide

Fill tank

For best results, we recommend filling the tank with

fresh water each time you cook. 6. Llene el depésito de agua

antes de iniciar una coccion a

S — vapor o cuando se le indique.

STEAM | CHICKEN 10:25 am

5. Ajuste la temperatura
si es necesario y agregue
temporizadores u opciones de

i coccion adicionales, y luego
presione INICIAR.
Presione detener en cualquier

momento durante la coccidn
para apagar el horno.

/ Rapid preheat
-

‘ Options ‘




LLENAR EL RECIPIENTE DE AGUA

— Antes de usar cualquier método o funcién por vapor, debera llenar el
0 depdsito de agua. Para obtener mejores resultados, recomendamos llenar
el depdsito con agua fresca antes de cocinar.

1. Abra la puerta del horno vy
saque el depdsito de agua de
su compartimento.

2. Llénelo con agua fresca, con
cuidado de no sobrepasar la
linea de LLENADO MAXIMO.

3. Vuelva a colocar el depdsito
en el compartimento.
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AJUSTAR EL TEMPORIZADOR

& Utilice el temporizador para llevar un registro de los tiempos de coccién o
como un temporizador general. El temporizador no apaga el horno.

REGENERATE 'ONEPOTN [ |X|

Multi shelf
2=

1 Off 1. Seleccione TEMPORIZADOR
en el menud o la pantalla de
Timer coccion.
& B

v off ) Learn more

Options

TIMER [ 10:25am \\

2. Desplacese para establecer
la duraciéon deseada, luego
presione CONFIRMAR para
iniciar la cuenta regresiva.

‘@ 4:58 REGENERATE | ONE POT N 10:25 am

3. El tiempo restante se

mostrara en la pantalla.

Presione para ajustar o cancelar

°F el temporizador.

3 2 O Cuando se complete el
temporizador, sonard una alerta

< Rapid preheat y aparecera un mensaje en la

— ;
pantalla. Presione LISTO para
descartar el mensaje.

]

‘ Options ‘




AJUSTAR COCCION RETRASADA O APAGADO AUTOMATICO

Puede ajustar en COCCION RETRASADA 0 APAGADO AUTOMATICO al

utilizar la mayoria de los métodos o funciones de coccién. Use COCCION
RETRASADA para ajustar el horno para que se encienda mas tarde, cocine
durante un tiempo determinado y se apague a una hora establecida. Use
APAGADO AUTOMATICO para ajustar el horno para que se apague después
de un tiempo determinado.

OPTIONS

S > ,

Change function Delayed cook Auto off Presione OPCION_ES enla
pantalla de coccién, luego
seleccione COCCION RETRASADA

0 APAGADO AUTOMATICO.

Coccidn retrasada

DELAYED COOK Ajuste una duracion y una hora
de finalizacion de la coccioén, y
presione CONFIRMAR.

10 59 Cubra la comida o coléquela
en un nivel mas bajo del

11 - 00 am horno para evitar que se

19 1 gueme mientras el horno se

precalienta.

No se recomienda con
ASAR, AERO ASADO,
FERMENTAR, DESCONGELAR O

FRITURA POR CONVECCION.

AUTO OFF

Apagado automatico
Establezca una duracion de
coccion y presione CONFIRMAR.

El horno se apagara después
de la duracién ajustada.
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USAR EL SENSOR DE TEMPERATURA

Use el sensor de temperatura con cable o un sensor inaldmbrico
compatible para monitorear la coccién y lograr el punto de
coccioén deseado.

Inserte el sensor en la parte mas gruesa de la proteina, evitando la grasa
y el hueso, y asegurese de que la punta no sobresalga ni toque los
utensilios de cocina.

ROAST | CHICKEN B|X

Multi shelf
1. Seleccione un método o

Off °F . ., .
4 funcion de coccién y presione
OPCIONES 0 SENSOR DE
Temp sensor
— TEMPERATURA.
off (@ Learn more

Options

TEMPERATURE SENSOR

2. Seleccione la proteina

hicken breast well done pertinente y la temperatura de
. coccidn o eliminaciéon deseada,
Chicken whole well done y luego presione INICIAR.

done Deje que el horno se
precaliente si es necesario.

3. Coloque la comida en el
horno. Si utiliza el sensor con
cable, conéctelo al enchufe
en el interior, a la izquierda
del horno hasta que haga un
sonido de chasquido.

Deje reposar la carne antes de
servir para que la temperatura
interna siga subiendo.




USAR VARIOS NIVELES

+ Utilice la opcidon VARIOS NIVELES para que el calor se distribuya
uniformemente cuando cocine alimentos en mas de un nivel a la vez.
Puede activarla o desactivarla antes de la coccién y durante.

BAKE | CAKES & MUFFINS o ‘X

Multi shelf
2=

~ ' Off °F 1. Seleccione un método o
5 3 funcién de coccidn y presione
Timer VARIOS NIVELES.

< Off (@ Learn more

‘ Options ‘

MULTI SHELF

2. Presione ON y luego
CONFIRME.

oner

BAKE | CAKES & MUFFINS

3. Presione INICIAR y deje que
el horno se precaliente si es

- ? necesario antes de poner la
Y comida.

Presione VARIOS NIVELES
nuevamente para apagarlo.

Multi shelf
s

(@ Learn more
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CONEXION A WIFI

— Conecte su electrodoméstico a la red inalambrica doméstica para recibir
TN actualizaciones y conectarse a la aplicacion.

El electrodoméstico puede tardar hasta diez minutos en conectarse.

To connect your appliance, get the app
for your mobile device by scanning the

DOWNLOAD APP

QR code or visit
FISHERPAYKEL.COM/connect cree una cuenta y agregue su

Settings

Connected

Remote

SETTINGS

Clock
Set time

12:00am

En su dispositivo mavil

Escanee el cédigo QR para
descargar la aplicacion, luego

electrodoméstico.

En su electrodoméstico

1. Asegurese de que su red

wifi doméstica esté encendida,
luego vaya a MENU y seleccione
AJUSTES.

Clock

Format

2. Seleccione WIFI y siga las
instrucciones en pantalla para
conectarse.

12 hour



ACTIVAR MODO REMOTO

Active MODO REMOTO para operar su electrodoméstico de forma remota a
través de la aplicacion.

1. Vaya al MENU vy seleccione
REMOTO.

REMOTE

2. Seleccione ON y luego
presione CONFIRMAR.

Confirm

REMOTE

Desactivar modo remoto

Vaya al MENU, y seleccione
REMOTO. Seleccione OFF y
luego presione CONFIRMAR.

Confirm
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ACTIVAR MODO SABATICO

Para quienes celebran el Sabbath. Configure el horno para que caliente de manera
continua durante el tiempo que sea necesario. La pantalla dejara de responder y no
habra ningun tipo de tono o alerta. El horno permanecerd en modo sabatico hasta
gue se cancele. Utilice la herramienta de apertura de puerta suministrada para abrir
modelos sin manijas cuando el modo Sabatico esté activado.

BAJO MODERADO ALTO
Mantenga caliente la Recalentar Cocinar alimentos
comida caliente la comida fria crudos

SETTINGS

Audio Sabbath mode
Alarms

1. Vaya a AJUSTES y seleccione
MODO SABATICO.

SABBATH MODE

2. Seleccione un nivel de calor
y presione CONFIRMAR. Siga las
instrucciones en pantalla para
encender o apagar la luz del
horno vy ajustar la duracion del
MODO SABATICO.

3. El horno permanecera en
MODO SABATICO hasta que haya
pasado la duracion establecida
o hasta que se cancele.

SABBATH MODE

Oven off

Mantenga presionada la
pantalla para cancelar EL MODO
SABATICO.

Press and hold to cancel




ACTIVAR LA FUNCION DE VOZ PARA ABRIR

Active "Voz para abrir” en los modelos sin manija para abrir la puerta del horno. El
electrodomeéstico debe estar conectado al wifi y tener habilitado el modo remoto.
El control por voz también requiere un altavoz inteligente o dispositivo maovil para
controlar la puerta del horno.

Utilice el control por voz solo cuando pueda ver el horno y sea seguro abrir la puerta.

SETTINGS

Voice Clock
Open door Set time

1. Vaya a AJUSTES vy seleccione
VOZ PARA ABRIR PUERTA.

Connected 12:00am

VOICE TO OPEN DOOR

Enable voice commands to open the oven door.

2. Seleccione ON y luego
CONFIRMAR.

Siga las instrucciones en la
pantalla y en la aplicacién para
completar el ajuste.

Confirm
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METODOS Y FUNCIONES DE COCCION

La cocina guiada por métodos permite elegir qué y cémo desea cocinar. El horno
recomendara el tipo de calor y la temperatura éptimos para lograr una coccion
perfecta. Explore la gama completa de métodos y funciones disponibles.

Métodos

Los métodos de coccidn le ayudan a alcanzar el resultado deseado en una variedad de
categorias de alimentos. Cada método puede ser compatible con una o mas funciones.

Vapor Sellado inverso
Fritura por conveccion Rostizar
Hornear Cocciodn lenta
Descongelar Cocciodn al vacio
Asar Calentar

Prueba Regenerar
Funciones

Las funciones son configuraciones especificas para cocinar. Proporcionan calor de manera
constante y pueden implicar un solo paso o una serie de pasos.

Vapor Cocciodn lenta

Cocciodn al vacio Aero Asado

Hornear Aero Coccidn

Coccidn clasica Asar

Ventilador clasico Coccidn con ventilaciéon
Multi Coccidén Regeneracion crujiente
Multi Coccidén + vapor bajo Regeneraciéon por vapor
Multi Coccidén + vapor medio Rostizar

Multi Coccidén + vapor alto Fritura por convecciéon
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LIMPIAR Y DAR MANTENIMIENTO AL HORNO

Incorpore estos pasos como parte habitual de su rutina de limpieza para obtener los
mejores resultados de su electrodoméstico.

Limpie el interior del horno después de cada uso.

Limpie los derrames, alimentos o manchas de grasa que sean faciles de alcanzar en el horno
para evitar que se acumulen.

Ejecute un ciclo de secado después de cocinar al vapor.

Ejecute un CICLO DE SECADO después de usar métodos o funciones de vapor para eliminar
la humedad del horno.

Ejecute ciclos regulares de limpieza a vapor

Ejecute un ciclo de LIMPIEZA A VAPOR antes de limpiar el horno para ayudar a eliminar los
derrames dificiles.

Descalcificar para eliminar la acumulaciéon de minerales

Ejecute un ciclo de descalcificaciéon a vapor cuando se le indique para limpiar la
acumulacion de minerales del horno y mantener el rendimiento de coccidn.

- Informacioén sobre cuidado, mantenimiento y resolucién de
E E problemas
n
Escanee el codigo QR o visite fisherpaykel.com y busque el
coédigo de su modelo.

|
E OS30NMUB3, OS30NMUG3, OS30NMUNB3, OS30NMUNG3, OS30NCUDX3,
OS30NPUX3
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FISHERPAYKEL.COM

© Fisher & Paykel Appliances 2025. Todos los derechos reservados.

Los modelos ilustrados en esta guia pueden no estar disponibles en todos los mercados
y estdn sujetos a cambio en cualguier momento.

Las especificaciones de los productos en esta guia corresponden a los productos

y modelos especificos descritos a la fecha de su emision. De acuerdo con nuestra

politica de mejora continua del producto, estas especificaciones pueden cambiar
en cualquier momento.

Para obtener informacion actualizada acerca de la disponibilidad de modelos y

especificaciones en su pais de origen, visite nuestro sitio web o péngase en contacto
con un distribuidor local de Fisher & Paykel.

433216 A 10.25
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